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MANUALE DI ISTRUZIONE, USO E MANUTENZIONE

ITALIANO

VI RINGRAZIAMO PER LA FIDUCIA DIMOSTRATACI CON LA SCELTA DI UNO DEl
NOSTRI PRODOTTI.

VI CONSIGLIAMO DI LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTO MANUALE NEL
QUALE SONO RIPORTATE TUTTE LE INDICAZIONI PER MANTENERE INALTERATE LE
CARATTERISTICHE, SIA ESTETICHE CHE FUNZIONALI, DEL VOSTRO NUOVO PRODOTTO.

L’ ABBATTITORE DA VOI ACQUISTATO E STATO COSTRUITO SECONDO |
MIGLIORI STANDARD QUALITATIVI PER TUTTI | SUOI COMPONENTI E PREVEDE
L' IMPIEGO DI UN CONTROLLER ELETTRONICO INNOVATIVO E BREVETTATO.

L’ ALGORITMO a CHE GESTISCE GLI ABBATTIMENTI POSITIVI DELLE VOSTRE
PIETANZE HA COME SCOPQO PRINCIPALE QUELLO DI VELOCIZZARE AL MASSIMO LE
PROCEDURE DA ESEGUIRE PER EFFETTUARE L' ABBATTIMENTO.

CON LA PRESSIONE DI SOLI 2 TASTI SI AVVIA IL CICLO DI ABBATTIMENTO POSITIVO
NECESSARIO AD OTTENERE IL MIGLIOR RISULTATO NEL MINOR TEMPO POSSIBILE.

E’ L' ABBATTITORE CHE IN MODO AUTONOMO STABILISCE QUALI SONO |
PARAMETRI DI FUNZIONAMENTO, RENDENDO OLTRE CHE PIU SEMPLICE L' UTILIZZO
DELLO STESSO ANCHE SEMPRE CORRETTI E RAPIDI GLI ABBATTIMENTI DA ESEGUIRE.
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VA Avverfenze

/] remesse
Questo manuale contiene le informazioni utili per I'installazione e I'uso corretto della
apparecchiatura. E' obbligatorio da parte dell’utilizzatore leggerlo e farne sempre riferimento.
Prima di ogni operazione possono venire evidenziate informazioni utili al fine di evitare rischi per le
cose o persone, o per dare dei consigli. Nella tabella sottostante sono riportati i simboli ed il loro
significato.

ATTENZIONE!

A PERICOLO PER LA SICUREZZA DEL PERSONALE, FARE ESEGUIRE OPERAZIONI
SOLO DA PERSONALE QUALIFICATO!

PRESTARE LA MASSIMA ATTENZIONE SI PUO DETERIORARE LA MACCHINA!

\M CONSIGLI PER UN USO PIU CORRETTO E RISPARMIO

[ manuale in esame si riferisce all’uso dell’abbattitore serie AMX, le sue informazioni hanno lo
scopo di fornire indicazioni relative a:

. utilizzo dell’abbattitore;

. caratteristiche tecniche;

. istruzioni per I'installazione ed il montaggio;

. istruzioni per la formazione del personale addetto all’uso;
. interventi di manutenzione.

I manuale € da considerarsi come parte integrante dell’abbattitore e come tale deve
essere conservato, per futuro riferimento, per tutta la durata del mobile.

Il produttore si ritiene sollevato da eventuali responsabilitd nei seguenti casi:
J uso improprio del prodotto;

J installazione non corretta, non eseguita secondo le procedure qui contenute;
. difetti di alimentazione;

. gravi mancanze nella manutenzione prevista;

. modifiche od interventi non autorizzati;

J utilizzo di ricambi non originali o non specifici per il modello;

J inosservanza parziale o totale delle istruzioni;

. fori eseguiti alle superfici del mobile.

ATTENZIONE! L'apparecchiatura deve essere collegata ad un'alimetazione elettrica
corrispondente a quella riportata nella targhetta identificativa.

Il prodotto & stato studiato per I'inserimento al suo interno unicamente di prodotti
alimentari, ogni altro uso NON ¢ previsto.

Non toccare a mani nude le superfici interne dell’abbattitore a cella raffreddata.

L'uso dell’abbattitore garantisce la non proliferazione di germi patogeni (microbi
aerobi, salmonelle, ...) che sono tanto piu tossici, quanto € maggiore il loro numero
nell’alimento stesso.

/.2 Avverrenze oer i vasoorro. /2 770viiner/anomne e 7 lsinoonagoio
Le modalitd di comportamento da seguire per una corretta movimentazione e posizonamento
del mobile sono le seguenti:

> BBk P

Ogni movimentazione della macchina deve essere eseguita ad alimentazione
disinserita (spina staccata), e si devono prendere tutte le precauzioni al fine di evitare
danni a persone o cose.

A Non capovolgere o posizionare sui fianchi la macchina in hessun caso.
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Utilizzare mezzi adeguati scelti in base alla macchina da movimentare, a tale scopo
A accertatevi del peso del mobile stesso cosi da organizzare i mezzi per il tfrasporto e la
movimentazione.

é Le parti diimballo devono essere smaltite secondo le norme vigenti nel paese di
utilizzo dell’apparecchiatura.

/.3 Awvverrenze oer 7 0oSsi1onornes o e / SsTananone
Collocare il mobile in prossimita della posizione desiderata su pavimentazione solida, piana e
stabile.
Tagliare le reggette che fissano I'imballo di cartone al bancale in legno.
Togliere il cartone e spostare il mobile dal bancale in legno.
Livellare con precisione I'apparecchiatura, tramite i piedini regolabili, avvalendosi dell’ ausilio di
una livella a bolla. | piedini si regolano in altezza in senso rotatorio.
Lavare il mobile utilizzando uno strofinaccio umido con una soluzione di acqua e bicarbonato o
altri detergenti neutri, asciugare con un panno morbido.

é L'ubicazione ideale di un mobile ¢ il punto piu fresco ed arieggiato del locale,
lontano da fonti di calore e dalla luce solare.

é NON OSTRUIRE LE GRIGLIE DI AREAZIONE FRONTALI E LASCIARE ALMENO 15
CENTIMETRI DAL RETRO!

/L COnIEessione o re/e eemmice

A QUESTA OPERAZIONE DEVE ESSERE ESEGUITA SOLO DA PERSONALE QUALIFICATO!

I mobile viene fornito con cavo di alimentazione per il collegamento alla rete elettrica.
Tra la rete di alimentazione ed il cavo del mobile, deve essere installato un interruttore
magnetotermico (NON FORNITO).

Prima del collegamento alla rete elettrica assicurarsi che:

*sia presente a monte dell’apparecchio un interruttore onnipolare con apertura
minima di 3 mm (richiesto per apparecchi forniti senza spina da collegare ad impianto
fisso)

*che il cavo di alimentazione non sia danneggiato, nel qual caso va sostituito

*che la tensione erogata dalla rete corrisponda a quella riportata sulla targhetta
identificativa dell’apparecchio.

*che I'impianto elettrico al quale ci si sta collegando sia realizzato secondo le
normative vigenti ed adeguato alla potenza elettrica nominale della macchina

Qualora si debba accedere a parti interne della macchina, si deve preventivamente scollegare
la spina e lasciare raffreddare la macchina per almeno un’ora a porta aperta e comunque
proteggere le mani con guanti.

Mai inserire qualsiasi oggetto dai fori di areazione con la macchina in funzione o
collegata all’alimentazione.
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2 faentificazione marcaolura

k AFINOX SRL._VIAVENEZIA4-35010 CAMPO SAN MARTINO - PADOVA - ITALIA
CODICE MATR.
con 2 w 3
1 V) H2) (kW) @)
SBRINAVENTO ILLUMINAZIONE
DEFROSTING (W eAING wo [P 20
2 3
SUPERF ESP. m v NETT! Dm
DISPLAY AREA ™ XA LY
REFRIGERANTE MASSA ! (Kg)
COOLING FLUID WEIGHT
CLASSE CLASSE FUNZ.
CLASS FUNCT.CLASS
CONSUMO ANNUO KWhiyear
YEAR CONSUMPTION ‘ ) 7 c €
COMMESSA 4 ORDINE 5 ANNO 6
W.SCHED. W.ORD. YEAR

Per una corretta consultazione
di questo manuale, identificate
il modello in vostro possesso
framite le indicazioni riportate sulla
targhetta.

Il mobile € identificato framite i
parametri:

1-modello

2-codice

3-matricola

4-commessa

5-ordine

6-anno di fabbricazione

Figura 1 - Esempio di targa di identificazione applicata all’apparecchio
La targhetta di identificazione € posta su un fianco interno del vano tecnico (vedi capitolo 5) ed

e accessibile togliendo la griglia di protezione posteriore.

A Tale operazione deve essere eseguita a macchina spental

I Uso previsfo

L’abbattitore € un mobile che completa la gamma nella “catena del freddo”, garantendo una
maggiore igiene nella preparazione e nella conservazione dei cibi. La linea in esame prevede
funzionamenti di vario genere, tanto da soddisfare qualunque esigenza del cliente. Si hanno due
possibili scelte per quanto riguarda I'abbattimento dei prodotti, abbattimento a temperatura

positiva e la surgelazione.
Abbattimento a tempo o sonda al cuore

Abbassa la temperatura al cuore del prodotto da +70°C a +3°C entro 90 minuti, se sirispettano le

pezzature e i pesi previsti dalla macchina.

Abbattimento negativo (surgelazione) a tempo o con sonda al cuore
La surgelazione riduce rapidamente la temperatura degli alimenti fino a -18 °C al cuore del
prodotto entro 240 minuti, con la temperatura in cella che varia dai -35 °C ai -40 °C.

4 Descrizione fecnica

Tutti i materiali utilizzati nella costruzione sono garantiti per I'utilizzo alimentare ed i gas impegnati
nel circuito frigorifero sono quelli previsti dalla normativa vigente.
Le parti che compongono I'abbattitore sono fondamentalmente tre:

1-La parte meccanica € composta principalmente da un vano armadiato e da un vano
tecnico, con camera di refrigerazione completamente in acciaio inox AlSI 304 18/10 ad angoli
interni smussati e con evaporatore munito di ventilatori, il tutto affinché il flusso d’aria generato da
quest'ultimi, venga fatto girare in maniera indiretta e lambisca in modo uniforme gli alimenti posti

sulle teglie.

2-l sistema elettrico/elettronico € composto da una scheda madre con interfaccia
3-La parte frigorifera si avvale di un circuito con componenti dimensionati per ottenere |l

massimo rendimento con il minimo consumo energetico.
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S [faentiicazione adelle parly

Piano Centralina
Chef
Porta
Evaporatore
Ventilatore
Griglia
Griglia ‘
areazione Vano unita
condensatrice
Piedini

6.  Quaaro cormarnar
O. /. Forneno o Connono jcenraonicy)

I modello g ha come interfaccia la scheda rapresentata in figura 3. | tasti della centralina in
esame possono avere diverse funzioni in base alla combinazione con cui si utilizzano.

@6
Qee

Figura 3 - Centralina elettronica a

@ Tasto UP

@ Tasto DOWN

TASTO ABBATTIMENTO DI TIPO HARD
TASTO ABBATTIMENTO A TEMPERATURA

TASTO RISCALDAMENTO SONDA A SPILLONE TASTO ABBATTIMENTO POSITIVO

@ Tasto LAMPADA UV (OrTIONAL) TASTO ABBATTIMENTO A TEMPO

Tasto stampANTDE PER HACCP

@ TASTO SELEZIONE PROGRAMMA

Tasto CHEF

O.2 CICH o QOOQ17777E/770 O 7E17]0E/IUNC [EO SOOI L/O0/70/
La selezione de un abbattimento a temperatura prevede un controllo sull’effettivo inserimento
della sonda a spillone nel prodotto da abbattere, se al termine di questo confrollo la sonda non
risulta essere inserita correttamente, sard visualizzato dal display di sinistra la scritta ** O=="
e si avra il passaggio al ciclo di abbattimento a tfempo. A quel punto I'utente pud forzare
I'esecuzione dell’abbattimento a temperatura premendo il tasto di abbattimento a temperatura
@, altrimenti il programma rimane a tempo.

TASTO ABBATTIMENTO NEGATIVO
TASTO SBRINAMENTO

Tasto Start/StOP
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o2/ AODCT777E1770 OOSIIIVO 170/777HE O 1IN O TE/7IOES TN [EO SO1IXD NOX077E)/
Per attivare il ciclo di abbattimento positivo si procede come segue:

. Inserire la/e sonda/e nel cuore dell’alimento

J Selezionare il tasto abbattimento positivo

. Se si vuole selezionare il ciclo HARD selezionare anche il tasto @ se il led risulta spento
J Se non € gid selezionato premere il tasto abbattimento a temperatura

J Avviare il ciclo mediante la pressione del tasto Start

Al tfermine del ciclo di abbattimento I'apparecchiatura va automaticamente il conservazione
positiva per un periodo limitato di tempo.

022 AOOCIT177E17/0 17EQAIINVO 1INTIINE O 1N O TEIJOES TN Y EOS? SO L/ O0770)
Per avviare il ciclo di abbattimento negativo si deve procedere come segue:

. Inserire la/e sonda/e nel cuore dell’alimento

. Selezionare il tasto abbattimento negativo @

. Se si vuole selezionare il ciclo HARD selezionare anche il tasto @ se il led risulta spento
J Se non € gid selezionato premere il tasto abbattimento a temperatura

J Avviare il ciclo mediante la pressione del tasto Start

Al tfermine del ciclo di abbattimento I'apparecchiatura va automaticamente il conservazione
negativa per un periodo limitato di tfempo.
O.3F CICH &) QDO7TH7IENTO O 717700

83/ ADD77776/770 OOSIVO @ 7E7YO0 1INT77HE O 7N
Per avviare il ciclo di abbattimento positivo a tempo, si deve procedere come segue:

pAn £

. Non inserire la/e sonda/e nel cuore dell’alimento

J Selezionare il tasto abbattimento positivo

. Se si vuole selezionare il ciclo HARD selezionare anche il tasto @ se il led risulta spento

. Se non & gid selezionato premere il tasto

. Per mezzo dei tasti UP @ o DOWN @ impostare la durata prescelta che viene visualizzata
dal display di destra.

. Avviare il ciclo mediante la pressione del tasto Start

Al termine del ciclo di abbattimento I'apparecchiatura va automaticamente il conservazione
positiva per un periodo limitato di tempo.
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Per avviare il ciclo di abbattimento negativo a tempo, si deve procedere come segue:

2 M

. Non inserire la/e sonda/e nel cuore dell’alimento

. Selezionare il tasto abbattimento negativo @

. Se si vuole selezionare il ciclo HARD selezionare anche il tasto @ se il led risulta spento

. Se non & gia selezionato premere il tasto

J Per mezzo dei tasti UP @ o DOWN @ impostare la durata prescelta che viene visualizzata
dal display di destra.

J Avviare il ciclo mediante la pressione del tasto Start

Al termine del ciclo di abbattimento I'apparecchiatura va automaticamente il conservazione
negativa per un periodo limitato di fempo.

O 4 CICo QOO7777E/770 OOV O ALTOMA7C O a [CO SO VOX0/7D)/
La selezione de un abbattimento a temperatura prevede un controllo sull’effettivo inserimento
della sonda a spillone nel prodotto da abbattere, se al termine di questo conftrollo la sonda non

risulta essere inserita correttamente, sard visualizzato dal display di sinistra la scritta * ©==""

e si avrd il passaggio al ciclo di abbattimento a tempo. A questo punto I'utente puo forzare
I'esecuzione dell’abbattimento a temperatura( con sonda a spillone) premendo il tasto di
abbattimento a temperatura , altfrimenti viene eseguito il programma a tempo.

Per avviare il ciclo di abbattimento positivo con selezione automatica del ciclo da parte

dell’algoritmo 42 si deve procedere come segue:

J Inserire la/e sonda/e nel cuore del prodotto

. Selezionare il tasto Chef
. Avviare il ciclo mediante la pressione del tasto Start

Questo ciclo di abbattimento evolverd secondo le fasi previste dall’algoritmo Chef, al
termine del ciclo di abbattimento, I'apparecchiatura va automaticamente in conservazione

positiva per un tempo limitato.

IL TASTO CHEF SARA SEMPRE ACCESO, LAMPEGGIA SE VIENE RILEVATO UN SOVRACCARICO DI PRODOTTO DA
Y j \  ABBATIERE. IN QUESTA SITUAZIONE L' ABBATTITORE SELEZIONERA IL cicLo HARD-PLUS
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O3, UIZZ0 Q&) C/eh o QOOQ7777E/770 & 7617700 /EISII

a5/ MESIIONIZZTOE TE/ VOV N QODTI77E/770 O 717700
Per memorizzare un programma di abbattimento a tempo per utilizzarlo piu volte, si deve
procedere come segue:

®

. Impostare il ciclo di abbattimento a tempo desiderato seguendo la procedura del cap.6.2
senza avviare il ciclo.

. Premere per 5 secondi il fasto , un avviso sonoro confermera I'ingresso in
memorizzazione programmi, rilasciando il tasto si accenderd il led corrispondente.

. I display sinistro visualizza la scritta * P1 " lampeggiante, selezionare con i tasti UP @

o DOWN il numero del programma che si vuole memorizzare e ripremere il tasto per
confermare la memorizzazione.

. Se si seleziona un programma con dati gid registrati questo verrd sovrascritto dai dati
impostati.

Se trascorrono 10 secondi dall’ultima pressione di un tasto il display sinistro torna a

visualizzare la temperatura, si esce dalla memorizzazione ed il programma non viene
A salvato.

Per visualizzare, con la macchina in funzione, il programma che la macchina sta

eseguendo premere il tasto
852 UEO Q& rOa @ 7700 /7761770012207
Per utilizzare un programma di abbattimento a tempo memorizzato, si deve procedere come
segue:

o Premere il fasto

J Il display sinistro visualizza la scritta ¥ PXX " dove XX indica il numero del programma,
mentre il display destro visualizza il tempo memorizzato e si accendono i led relativi al
funzionamento selezionato.

. Selezionare il programma desiderato per mezzo dei tasti UP @ o DOWN @ (Se si seleziona
un programma non memorizzato il display destro visualizza * --- " e tutti i led rimangono spenti)

. Una volta selezionato il programma desiderato avviare il ciclo mediante la pressione del

tasto Start

Se frascorrono 10 secondi dall’ultima pressione di un tasto il display sinistro torna a

visualizzare la temperatura, si esce dalla memorizzazione ed il programma non viene
A salvato.

Per visualizzare, con la macchina in funzione, il programma che la macchina sta

eseguendo premere il tasto
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CILC)
Qo6

Lo sbrinamento a ventilazione forzata e preferibile venga eseguito con la porta aperta, anche
per accelerare il processo di sbrinamento dell’evaporatore.

J Assicurarsi che la macchina sia accesa in stato di Stop

J Premere il tasto per attivare lo sbrinamento, quando si nota che I'evaporatore non ha
piu presenza di ghiaccio al suo interno ripremere per disattivare lo sbrinamento.

.7 Lo QENINCIIA /G007

La funzione della lampada germicida & quella di diminuire la flora batterica presente all’interno
della cella di abbattimento. E'consigliabile venga fatta una pulizia preventiva all’interno della
cella per rendere piu efficace I'azione dei raggi UV

PER | DANNI CHE POSSONO CAUSARE | RAGGI UV , L'ATTIVAZIONE DELLA LAMPADA PUO AVVENIRE SOLO
CON PORTA CHIUSA.

. Assicurarsi che la macchina sia accesa in stato di Stop con la porta chiusa

J Premere il tasto per attivare la lampada per un tempo pari a 5 minuti ( se si desidera
interrompere il ciclo, basta premere di nuovo il tasto ).

Nel caso venga aperta la porta il led relativo al funzionamento della lampada germicida
lampeggia e siinterrompe il ciclo che riprenderd appena si chiude la porta.

O.8 SO O SOHONE 1ISCHITE /0N 7Y
La sonda riscaldata risulta particolarmente utile quando si deve estrarre lo spillone da un prodotto
surgelato, in modo da non deteriorare la stessa durante |'estrazione dal prodotto.

Per utilizzare la sonda riscaldata si deve procedere come segue:

J Terminato il ciclo di surgelazione a temperatura lasciare la porta aperta

J Premere il tasto riscaldamento sonda spillone

Il ciclo diriscaldamento della sonda si interrompe automaticamente o quando si raggiunge la
temperatura di 0°C alla sonda oppure dopo un 1 minuto dalla sua aftivazione.
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0.8 Sraormnpane perreoos 7ACCHF
Se il mobile ha installata la stampante (optional) si ha la possibilita di ottenere su supporto
cartaceo un report delle temperature e delle tempistiche dell’ultimo abbattimento eseguito.

Per utilizzare la stampante si procede come segue:

. Assicurarsi che la macchina sia in stato di stop ed abbia appena terminato un ciclo di
abbattimento

. Per attivare la stampa del report, dopo essersi assicurati che la stampante sia accesa e
provvista di sufficiente carta, premere il tasto HACCP

. Al termine della stampa il led relativo al tasto HACCP si spegne automaticamente.

7. Disposiivi of sicurezza e/0 controlli

Gli abbattitori della serie a sono dotati di un conftroller elettronico brevettato che gestisce

i vari cicli di funzionamento della macchina e rileva se ci sono dei funzionamenti anomali che
possono influire negativamente su uno o piu dei componenti cosi da disabilitarne il funzionamento
proteggere |'abbattitore.

Per le versioni 10 e 15 teglie, la cui alimentazione € di 380 V, prevedono in aggiunta ai controlli
standard anche la presenza di un magnetotermico a riarmo manuale e fusibili di protezione.
Tutti i dispositivi meccanici di protezione della macchina sono situati sotto il piano lavoro posto
sopra I'abbattitore. Sono presenti un termico di protezione ed un controllo di corrente in ingresso
a tuttii componenti come si pud vedere dallo schema elettrico dell’abbattitore.

Per accedere, in caso di necessitd, al vano contenente i sistemi di protezione si deve operare
seguendo la procedura sotto riportata:

1- Staccare I'alimentazione dell’abbattitore

2- Svitare le viti di fissaggio poste sul retro all’altezza del piano superiore
3- Portare in avantilo stesso e poi alzarlo cosi da staccarlo dal modulo
4- Eseguire la procedura al contrario per fissare il piano.

8 Consfoh per/uso correffo.

Non sovrapporre gli alimenti da abbattere e/o surgelare e che non abbiano spessore
superiore ai 40-50 mm. Non sovraccaricare la macchina oltre a quanto stabilito.

Non superare i 3 chilogrammi per teglia.

Eseguire un preraffreddamento della camera prima del ciclo di abbattimento.

Abbattere un solo tipo di alimento per volta, cibi diversi hanno densitd diverse e quindi i

tempi richiesti per eseguire il ciclo variano.
Mantenere uno spazio sufficiente tra le teglie in modo da consentire un’adeguata

circolazione dell’aria (almeno 2 cm ), se la macchina non viene completamente caricata

suddividere le teglie in tutta I'altezza utile.
La sonda al cuore deve essere posizionata correttamente al centro del prodotto di taglio

o del pezzo piu grosso, e la punta non deve mai uscire dal prodotto e/o toccare la teglia.
Pulire sempre la sonda dopo ogni utilizzo per evitare contaminazioni indesiderate.

Non coprire gli alimenti con coperchi o altro, tanto piu siisola I'alimento tanto piu si
allungano i tempi necessari per I'abbattimento.

Non intfrodurre derrate che siano molto al di sopra i 70°C, cid oltre a sovraccaricare la
macchina allunga notevolmente i tempi di abbattimento.

22 \E\E E EEEE
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@ Non ostruire la bocca di aspirazione dei ventilatori dell’evaporatore.

SURGELAZIONE USARE GUANTI DI PROTEZIONE PER EVITARE LA POSSIBILITA’ DI

i PER ESTRARRE IL PRODOTTO CHE HA SUBITO PROCESSI DI CONGELAMENTO O
CREARSI DELLE “USTIONI” DA FREDDO!!

L [sthruzioni per fa manuienzione
Da una corretta e periodica manutenzione dipende il buon funzionamento e la durata
dell’apparecchio.

TUTTE LE OPERAZIONI DI MANUTENZIONE E PULIZIA DEVONO ESSERE ESEGUITE DOPO ESSERSI ACCERTATI CHE
L' ALIMENTAZIONE SIA STACCATA (SPINA DISINSERITA DALLA PRESA DELLA RETE D'ALIMENTAZIONE ELETTRICA).

9 [ Nowmme eE/er/ans ol SICwezzey

Non toccare la macchina con le mani o piedi bagnati o umidi.
Non operare sulla macchina a piedi nudi.

Non inserire cacciaviti o altro tra le protezione e le parti in movimento.

Non tirare il cavo di alimentazione per scollegare la macchina dalla rete di
alimentazione

>R

Non lavare mai I'abbattitore con getti d’'acqua diretti o a pressione

E’ SEVERAMENTE VIETATO RIMUOVERE LE PROTEZIONI ED | DISPOSITIVI DI SICUREZZA PER EFFETTUARE LE OPERAZIONI DI
MANUTENZIONE ORDINARIA. AFINOX S.R.L. DECLINA OGNI RESPONSABILITA PER INCIDENTI CAUSATI DALL'INADEMPIENZA DEL
SUDDETTO OBBLIGO.

G2 Mrienzone ovanIanie ol O de) oo /7ore.
Queste operazioni possono essere eseguite dal personale addetto all’'uso o aliri, solo dopo aver
letto le indicazioni qui sotto riportate.
PuLizIA DEL MODULO ESTERNO DELL’ ABBATTITORE
Deve essere eseguita con un panno inumidito con una soluzione di acqua e bicarbonato, o altri
detergenti neutri, asciugare con un panno morbido.
PuLizIA DEL VANO INTERNO DELL' ABBATTITORE
Togliere le teglie, le griglie e le guide che si possono pulire, come la camera dell’abbattitore con
un panno inumidito con una soluzione di acqua e bicarbonato, o altri detergenti neutri, asciugare
con un panno morbido.
PuLizIA DELLA SONDA A SPILLONE
Dopo ogni uso dell’abbattitore durante il quale & stata utilizzata la sonda a spillone si deve lavarla
per mezzo di una spugna inumidita con una soluzione di acqua e bicarbonato.

O3 Mrenzone OemINee Qe b7 //ore.
A Queste operazioni sono da compiersi solo da personale adeguatamente addestrato!

é Queste operazioni sono da compiersi solo a macchina staccata dalla rete di
alimentazione

i/i IL CONDENSATORE PRESENTA BORDI TAGLIENTI! DURANTE TUTTE LE OPERAZIONI SOTTO RIPORTARE INDOSSARE
SEMPRE GUANTI PROTETTIVI.

Per un corretto funzionamento dell’abbattitore € necessario che il condensatore sia mantenuto
pulito per permettere la libera circolazione dell’aria. Questa operazione € da farsi ogni 30 giorni
al massimo. Si deve fare con pennello a setole morbide in modo da rimuovere futta la polvere
e la lanugine che si deposita sulle alette del condensatore stesso. E' preferibile utilizzare un

13 —
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aspirapolvere per evitare di disperdere nell’ambiente la polvere rimossa.
Nel caso siano presenti dei depositi untuosi, si consiglia di eliminarli usando un pennello imbevuto
d'alcool.

QL SCHICO DEN DEQUD OV SOIINI7E/7/O
La bacinella di scaricodell’acqua contenuta nella cella dell’abbattitore dev'essere posta
softo I'apparecchiatura nelle apposite guide (attenzione che il tubo di scarico sia posizionato
all'interno della vaschetta stessa e libero da ostruzioni).
La bacinella deve essere svuotata periodicamente; per eseguire questa operazione basta
semplicemete estrarre la bacinella dalle guide, svuotarla e riinserirla nelle guide.

70 Soluzions ad alcur/ problern/

Qualora il vostro apparecchio non funzionasse correttamente, prima di chiomare il servizio di
assistenza tecnica, effettuate le seguenti semplici verifiche: risparmierete tempo e denaro.
Led scheda spenti, confrollare che:

. non manchi corrente
J che l'interruttore a cui e collegata la macchina sia in posizione “1”
J che la spina sia inserita correttamente nella presa

Il display della centralina puo dare delle informazioni relative al funzionamento dell’abbattitore:
sul display Sinistro lampeggia la scritta "EQ" ed il buzzer emette un suono intermittente :
errore SONDA CELLA

Il tipo di sonda non e corretto, la sonda cella e difettosa, vi € un errore di
Cause collegamento con la scheda, o la temperatura rilevata dalla sonda € al di fuori dei
limiti consentiti dalla sonda cella in uso

In fase di STOP non permette avvio di alcun ciclo, se I'allarme si presenta durante
Errern I'esecuzione di un ciclo il I'apparecchiatura si arresta subito. In conservazione cicla
secondo i parametri compressore.

sul display Sinistro lampeggia la scritta "E1" ed il buzzer emette un suono intermittente :
errore SONDA EVAPORATORE

Cause Le stesse viste nel caso precedente relativamente pero alla sonda evaporatore
Errern Lo sbrinamento termina per durata massima

E3 sul display Sinistro lampeggia la scritta "E3" ed il buzzer emette un suono intermittente :
errore SONDA PRODOTTO/SPILLONE N° 1

Cause Le stesse viste nel caso precedente relativamente pero alla sonda spillone/prodotto

Qualora I'errore si sia presentato nella fase di STOP impedisce I'avviamento di un ciclo
qualsiasi di abbattimento/surgelazione a Temperatura

sul display Sinistro lampeggia la scritta "E4" ed il buzzer emette un suono intermittente :
errore SONDA CONDENSATORE

Cause Le stesse viste nel caso precedente relativamente pero alla sonda condensatore

Questo allarme non ha alcun effetto, € comungue raccomandabile la sostituzione
Errern della sonda quanto prima, altrimenti I'allarme di sovratemperatura condensatore non
e abilitato.

sul display Sinistro lampeggia la scritta "ES" ed il buzzer emette un suono intermittente :

errore SONDA PRODOTTO/SPILLONE N° 2

Cause e stesse viste nel caso precedente relativamente pero alla sonda spillone/prodotto

Qualora I'errore si sia presentato nella fase di STOP impedisce I'avviamento di un ciclo

qualsiasi di abbattimento/surgelazione a Temperatura

Il Sul display Sinistro lampeggia la scritta "]-[" ed il buzzer emette un suono intermittente:
errore PORTA APERTA

La porta & aperta o sono disallineati il microporta posto sul cruscotto comandi ed il

magnete schiumato nella porta.

si arrestano i ventilatori evaporatori se un ciclo € in corso (non prolungare tale
Errerm  funzionamento altrimenti il compressore si danneggia), o nel caso sia accesa la
lompada UV essa si spegne.

EO

El

ErremTI

E4

ES

EFrem

CAUSE
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HP sul display Sinistro lampeggia la scritta "HP" ed il buzzer emette un suono intermittente :
errore ALTA PRESSIONE

La pressione rilevata dal minipressostato di massima e superiore al valore limite / La
sonda condensatore ha superato il valore limite di temperatura fissato a +55° C.

Cause (verificare che la temperatura ambiente sia entfro i limiti , che il condensatore sia pulito
e che i ventilatori condensatore siano in funzione, e che I'eventuale valvola di pump
down si apra.)

Blocco immediato funzionamento (ventole condensatore rimangono in funzione) .
Dopo che € disceso il valore di pressione/temperatura entro i limiti si pud riavviare

la macchina spegnendola e riaccendendola. Nel caso di errore sovratemperatura
condensatore sul display di sinistro verrd visualizzata la scritta HP mentre su quello di
destra verra visualizzato il valore di temperatura rilevato dalla sonda posta sull'uscita
condensatore.

LP sul display Sinistro lampeggia la scritta "LP" ed il buzzer emette un suono intermittente :
errore BASSA PRESSIONE

La pressione rilevata dal minipressostato di minima € inferiore al valore limite .
Cause (verificare che la temperatura ambiente sia entro i limiti, che non vi siano perdite di
gas,che la valvola di pump down si aprd durante il funzionamento del compressore)

Blocco immediato funzionamento. Dopo che € risalito il valore di pressione entro i limiti
si puo riavviare la macchina spegnendola e riaccendendola.

LA sul display Sinistro lampeggia la scritta "LA" ed il buzzer emette un suono intermittente :
errore ALLARME TERMICA

L'assorbimento di corrente del compressore e dei ventilatori condensatore ha superato
il imite massimo previsto dal relay termico.(verificare che la temperatura ambiente

EFremTI

Errem

Cause sia entro i limiti , che il condensatore sia pulito, che i ventilatori del condensatore
funzionino)

EFFETTI Bloccq immedio’ro Funziongmen’ro. (dopo avere trovato la causa riarmare termica per
poter riavviare apparecchiatura)

o sul display Sinistro lampeggia la scritta "o--'" ed il buzzer emette un suono intermittente

: errore SONDA SPILLONE NON INSERITA

Il test per verificare il corretto inserimento della sonda spillone durante un ciclo a
Cause temperatura, si € concluso negativamente (premere il tasto @) per confermare |l
corretto inserimento o verificare se € realmente corretto , riavviando poi il ciclo)

- Il ciclo/fase di abbattimento/ surgelazione a temperatura passa automaticamente a
tempo
f SE IL PROBLEMA NON VIENE RISOLTO CON | SUGGERIMENTI SOPRA DESCRITTI, RICHIEDERE L'INTERVENTO DI
PERSONALE SPECIALIZZATO!

77. Assistfenza clienti

Per ottenere assistenza contattare il vostro rivenditore autorizzato fornendo i dati relativi al
prodotto in esame, rilevabili dalla targhetta di identificazione (vedi capitolo 2. Identificazione e
marcatura)

72 FRiciclaggio

| materiali impiegati nella costruzione dell’abbattitore sono:

Acciaio inox aisi 18/10 Struttura del mobile

PVC per alimenti Tutte le parti in materiale plastico

Qualora si decidesse di smantellare I'abbattitore, occorre operare alcune precauzioni nei riguardi
di alcuni ateriali impiegati nella costruzione, ed affidarne il recupero a ditte spcializzate per
qguanto riguarda :

. isolamento termico
. gas frigorigeno
J olio del compressore
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INSTRUCTION USE AND MAINTENANCE MANUAL

ENGLISH

THANK YOU FOR CHOOSING ONE OF OUR PRODUCTS.

WE ADVISE YOU TO READ THIS MANUAL CAREFULLY AS IT CONTAINS ALL
DIRECTIONS FOR KEEPING THE MACHINE IN GOOD WORKING ORDER.

THE BLAST CHILLER PURCHASED BY YOU HAS BEEN BUILT ACCORDING TO TOP
QUALITY STANDARDS FOR ALL ITS COMPONENTS AND FEATURES THE USE OF AN
INNOVATIVE PATENTED ELECTRONIC CONTROLLER.

THE a MAIN PURPOSE OF THE ALGORITHM THAT CONTROLS POSITIVE
CHILLING OF YOUR FOOD IS TO MAKE THE CHILLING PROCESS AS RAPID AS
POSSIBLE.

BY PRESSING ONLY 2 KEYS, THE POSITIVE CHILLING CYCLE IS STARTED,
OBTAINING THE BEST RESULT IN AS SHORT A TIME AS POSSIBLE.

THE BLAST CHILLER INDEPENDENTLY ESTABLISHES THE OPERATING PARAMETERS,
NOT ONLY SIMPLIFYING USE BUT ALSO ENSURING THAT THE CHILLING OPERATIONS
ARE ALWAYS CORRECTLY AND RAPIDLY PERFORMED.
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/. Worrings

/] mnootcion
This manual contains useful information for installation and correct use of the equipment. It is
compulsory for the user to read it and always use it as a reference.
For the main operations, information concerning avoidance of risks to property and persons or
information providing advice may be highlighted. The table below shows the symbols and their
meaning.

A CAUTION!
DANGER TO PERSONNEL SAFETY, OPERATIONS MUST BE PERFORMED ONLY BY QUALIFIED PERSONNEL!
A PAY MAXIMUM ATTENTION = RISK OF DAMAGING THE MACHINE!

\\M HINTS FOR MORE CORRECT USE AND ENERGY SAVING

The manual refers to use of the AMX series blast chiller and the information contained in it provides
directions concerning:

. use of the blast chiller;

technical specifications;

installation and assembly instructions;

instructions for operating personnel;

maintenance operations.

A The manual must be considered an integral part of the blast chiller and as such must
be kept for future reference, for the entire life of the unit.

The manufacturer is exempt from all liability in the following cases:

inappropriate use of the product;

incorrect installation, not performed according to the procedures described in this manual;

power supply faults;

serious omissions in scheduled maintenance;

non-authorised modifications or operations;

use of non-original spare parts or spare parts not specific for the model;

partial or total failure to observe the instructions;

holes made on the surfaces of the unit.

CAUTION! The equipment must be connected to an electrical power supply
corresponding to the specifications in the identification plate.

The product has been designed to contain foodstuffs only and not for any other use.

Do not touch the inner surfaces of the blast chiller with your bare hands after
operation.

Use of the blast chiller guarantees non-proliferation of pathogenic germs (aerobic
microbes, salmonella, ...): the higher the number of these germs in the food, the
greater their toxicity.

/.2 77507, 177N 70 L IO LV ECAUNION7S
Follow the instructions below for correct handling and positioning of the unit:
All machine handling operations must be performed with the power supply
disconnected (machine unplugged); all precautions must be taken to avoid injury to
persons and/or damage to property.

> BB P

Do not overturn the machine or rest it on its side.

Use appropriate equipment suitable for the machine to be handled. For this purpose
ascertain the weight of the unit to be handled in order to organise transport and
maintenance.

> B> p
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é The packaging must be disposed of according to the regulations in force in the
country where the equipment is being used.

/.3 POSITHIONINIG 1) 172710 LY ECDUNOLS
Position the unit roughly in the required position on a firm, flat, stable floor.
Cut the straps securing the cardboard packaging to the wooden pallet.
Remove the cardboard and move the unit off the wooden pallet.
Accurately level the equipment via the adjustable feet, using a spirit level. The feet are height-
adjusted by rotating them.
Clean the unit with a damp cloth with a solution of water and bicarbonate or other neutral
detergents and dry with a soft cloth.

é The ideal location for the unit is the coolest best-ventilated point in the room, well
away from sources of heat and sunlight.

A DO NOT OBSTRUCT THE FRONT VENTILATION GRILLES!

/L COommecrorn 7o 77e /772am7s

A THIS OPERATION MUST BE PERFORMED ONLY BY QUALIFIED PERSONNEL!

The unit is provided with power supply cable for connection to the mains. A thermal magnetic
circuit breaker must be fitted (NOT SUPPLIED) between the mains and the unit cable. Before
connection to the mains ensure that:
an omnipole switch with minimum aperture of 3 mm (required for equipment
supplied without plug for connection to fixed system) is fitted upstream of the
equipment;
the power supply cable is not damaged:; if so, it must be replaced;
the voltage delivered by the mains corresponds to the voltage specified on the
equipment identification plate;
the electrical system to which the machine is connected complies with the current
regulations and is adequate for the rated electrical power of the machine.
If you have to access internal parts of the machine, it must first be unplugged and left to cool for
at least one hour with the door open; wear gloves as a precaution.

é Never insert any item from the ventilation holes with the machine operating or

connected to the power supply.

2 [dentfication anayor imarking

2\

Figure 1 — Example of identification plate affixed to the equipment.

f AFINOX For correct consultation of the
< SR.L. VIAVENEZIA4-35010 CAMPO SAN MARTINO - PADOVA - [TALIA manual, idenﬁfy the model in
your possession by means of the
CODICE 2 MATR. 3 specifications on the plate.
e =N The unit is identified via the
1 V) (Hz) (KwW) (A)
parameters:
S NTO I NAZIO
DERROMNG (W) AINGTONE wn [P 20 1-model
2 3 2-cod
s ESP. code
SR " RUENERe or) | Zcode
REFRIGERANTE MASSA t (Kg) ;
COOLING FLUID WEIGHT 4-work order
CLASSE CLASSE FUNZ. 5-order
CLASS FUNCT.CLASS
CONSUMO ANNUO . . 7 6-year of manufacture
YEAR CONSUMPTION ) c €
COMMESSA ORDINE ANNO
W.SCHED. 4 W.ORD. 5 YEAR 6
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The identification plate is positioned on an inner side of the technical compartment (see chapter
5) and can be accessed by removing the rear protection grille.

A This operation must be performed with the machine switched off!
3 Scheavled use

The blast chiller is a unit that completes the “cold chain” product range of Afinox S.r.l.,
guaranteeing greater hygiene in the preparation and storage of food. The line comprises various
types of operation to safisfy any customer requirements. There are two possible choices for blast
chilling: positive temperature chiling and deep-freezing and both can be performed on a time
basis or with probe.

Positive temperature chilling reduces the temperature in the middle of the product from +70°C to
+3°C in 90 minutes, while negative chiling (deep-freezing) rapidly reduces the temperature of the
food to -18°C in the middle of the product in 240 minutes, with the temperature in the cell varying
from -35°C to -40°C.

4 Jechnical adescripliorn

All the construction materials are guaranteed for use with food and the gases used in the
refrigeration circuit comply with the current regulations.

The blast chiller consists basically of three parts:

1- The mechanical part consists mainly of an upper cupboard-type compartment and a
technical compartment, with refrigeration chamber made entirely of AISI 304 18/10 stainless steel
with bevelled inner corners and evaporator provided with fans, so that the air flow generated by
the fans is circulated indirectly and uniformly envelops the food items in the dishes.

2- The electrical/electronic system consists of a mother board with interface.

3- The refrigeration part is provided with a circuit with components sized to obtain maximum
efficiency with minimum energy consumption.

S Porfs /ldentiicalion

Top
Cenftrale Chef
Evaporateur
Door
Fan Grille

Compartiment unité

Ventilation grille condensatrice

Feet
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é. Conitro/ board
o /. Conroloane/ convol/ unyy)

The model a is provided with the interface board shown in figure 3. The control unit keys can
have different functions and different cycles can be performed according to the combination in
which they are used.

[@@@ ® @@e

CIOXS)

Figure 3 — Electronic control unit 0

UP key HARD CHILLING KEY

DOWN key TEMPERATURE CHILLING KEY

PROBE HEATING KEY POSITIVE CHILLING KEY

UV LAMP KEY (OPTIONAL) TIMED CHILLING KEY

Key rForR HACCP NEGATIVE CHILLING KEY

PROGRAM SELECTION KEY DEFROSTING KEY

@ CHEF key

O.2 7emperaine crmiig Cye/es /Wi ayoaouc’ orode/
When chilling by temperature is selected, a check is performed to ensure that the probe is
inserted into the product to be chilled; if the probe is not correctly inserted, the message * o--"
will be shown on the left-hand display and the machine will switch to the timed chilling cycle.
At this point the user can force the chilling by temperature mode by pressing the chilling by
temperature key, otherwise the program remains in the timed mode.

o2/ NOI7770 OF I, 0OSI7IVE CINIG O 7E70e/a7te
To activate the positive chilling cycle, proceed as follows:

P@OOO®OB

START/STOP KEY

@0 O®

Insert the probe(s) into the middle of the food

Select the positive chilling key

If you wish to select the HARD cycle, also press the hard chilling key if the led is off

If not already selected, press the chilling by temperature key

Start the cycle by pressing the Start key

At the end of the chilling cycle, the machine automatically goes to positive storage mode for a

limited period.
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822 N7 OF I 1780V E C/MNNG B 7E/710//Lne
To start the negative chilling cycle, proceed as follows:

Insert the probe(s) into the middle of the food.

Select the negative chilling key.

If you wish to select the HARD cycle, also press the hard chilling key if the led is off.

If it is not already selected, press the chilling by temperature key.

Start the cycle by pressing the Start key.

At the end of the chilling cycle the machine automatically goes to negative storage mode for a
limited period.

O3 e oy cyces

a3/ NOII7 OF IV 777780 ,0057VE T/
To start the timed positive chilling cycle, proceed as follows:

. Do not insert the probe(s) into the food
. Select the positive chilling key
. If you wish to select the HARD cycle, also press the hard chilling key if the led is off
J If not already selected, press the key
J By means of the UP and DOWN keys set the selected duration which is shown on the right-
hand display
J Start the cycle by pressing the Start key
At the end of the chilling cycle the machine automatically goes to positive storage mode for a
limited period.
832 NOIPIY OF NVeY 77777800 IEeQaive c/ g
To start the timed negative chilling cycle, proceed as follows:

. Do not insert the probe(s) into the food

. Select the negative chilling key

J If you wish to select the HARD cycle, also press the hard chilling key if the led is off

J If not already selected, press the key

J By means of the UP and DOWN keys set the selected duration which is shown on the right-
hand display

J Start the cycle by pressing the Start key

At the end of the chilling cycle the machine automatically goes to negative storage mode for a
limited period.
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O 4 ALTONMATIC posiive c/millg cyce ﬁ’

When chilling by temperature is selected a check is performed to ensure that the probe is inserted
into the product to be chilled; if the probe is not correctly inserted, the message “ o--"" will be
shown on the left-hand display and the machine will switch to the timed chilling cycle. At this
point the user can force the chilling by temperature mode by pressing the chilling by temperature
key, otherwise the program remains in the timed mode.

To start the positive chilling cycle with automatic cycle selection by the algorithm, proceed as

follows:
@) (2
@

. Insert the probe(s) into the middle of the product

. Select the Chef key

J Start the cycle by pressing the Start key

This chilling cycle will be run according to the phases scheduled by the Chef algorithm;
at the end of the chilling cycle, the machine automatically goes to positive storage mode for a
limited period.
f THE CHEF KEY WILL ALWAYS BE ON AND WILL BLINK IF A PRODUCT OVERLOAD IS DETECTED. IN THIS SITUATION
THE CHILLER WiLL SELECT THE HARD-PLUS cyclLE.

O.5. e of 1he recoraed 777ea oo cyc/es

A WA SToNQQe Of 717e 777e0 S/ O 7S
To store a fimed chilling program in order to use it several times, proceed as follows:

J Set the required timed chilling cycle following the procedure described in chap. 6.2 without
starting the cycle.

J Press the key for 5 seconds; a buzzer will confirm entry to program storage. When the key is
released, the corresponding led will come on.

. The left-hand display shows the message “ P1 * blinking; via the UP and DOWN keys select

the program number you wish to store and press the key again to confirm the storage.

J If you select a program with data already recorded, it will be overwritten.

If no key is pressed for 10 seconds, the left-hand display will return to displaying the
é temperature, the machine will quit storage mode and the program will not be saved.
To display the program the machine is running with the machine operating, press the

program key.
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To use a stored timed chilling program, proceed as follows:

J Press the key

J The left-hand display shows the message “ PXX * where XX indicates the program number,
while the right-hand display shows the time stored and the function leds come on.

J Select the required program by means of the UP and DOWN keys (if you select a non-
stored program, the right-hand display will show * --- * and all the leds will remain off).

J Once the required program has been selected, start the cycle by pressing the Start key.

If no key is pressed for 10 seconds, the left-hand display will return to displaying the

A temperature, the machine will quit storage mode and the program will not be saved.
To display the program the machine is running with the machine operating, press the
program key.

O.0. forced vemanon aerosmny

CILC)

QOee ’

Forced ventilation defrosting should preferably be carried out with the door open, also to
accelerate the evaporator defrosting process.

J Ensure that the machine is in Stop status.

J Press the key to activate defrosting; when the evaporator has no more ice inside, press
again to de-activate defrosting.

.7 GEmNCIae e /oononay

The function of the germicide lamp is to reduce the bacterial flora inside the chilling cell. You are
recommended to clean the inside of the cell beforehand to make the action of the UV rays more
effective.

DUE 1O THE DAMAGE THAT CAN BE CAUSED BY UV RAYS, THE LAMP CAN BE ACTIVATED ONLY WITH THE
DOOR CLOSED.

J Ensure that the machine is in Stop status with the door closed.

J Press the key to activate the lamp for 5 minutes (if you wish to interrupt the cycle, simply
press the key again).

If the door is opened, the germicide lamp led will blink and the cycle will be interrupted; it will
resume as soon as the door is closed.
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The heated probe is particularly useful when taking the probe out of a frozen product as it
prevents damage during extraction.

To use the heated probe, proceed as follows:

J Once the temperature freezing cycle has been completed, leave the door open.
. Press the probe heating key.

The probe heating cycle automatically cuts out either when the probe reaches a temperature of
0°C or 1 minute after activation.

8.8 Frerior ACCFR reoo7s
If the unit has the printer installed (optional) it is possible to obtain a hard copy report of the
temperatures and times of the last chilling operation performed.

To use the printer, proceed as follows:

. Ensure that the machine is in stop status and has just finished a chilling cycle.

. To activate printing of the report, after ensuring that the printer is on and provided with
sufficient paper, press the HACCP key.

. At the end of printing the HACCP key led will go out automatically.

7. Safely anayor contro/ devices

The a series blast chillers are provided with a patented electronic controller which controls
the various machine operation cycles and detects any abnormal operation that may negatively
affect one or more of the components, disabling operation in order to protect the blast chiller.

For the versions with 10 and 15 dishes, with power supply at 380 V, in addition to the standard
conftrols there is also a thermal magnetic circuit breaker with manual reset and protection fuses.
All the machine mechanical protection devices are located under the work top positioned above
the chiller. All the components are provided with a thermal protection switch and a current
conftrol at all the component inputs, as can be seen from the chiller wiring diagram.

To access the compartment containing the protection systems, proceed as follows:

1- Disconnect the chiller power supply

2- Unscrew the fastening screws on the back at the level of the top
3- Move it forward and then raise it to detach it from the module
4- Perform the procedure in reverse order to fix the top
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P, 4 Hinls for comrec’ use

Do not place food items to be chilled and/or frozen on top of each other; items must
be no thicker than 40-50 mm. Do nof load the machine beyond the maximum load
specified.

@ Do not exceed 3 kilos per dish.

@ Pre-cool the chamber before the chilling cycle.

Only chill one type of food at a time; different foods have different densities and
therefore the cycle time required varies.

Leave sufficient space (atf least 2 cm) between the dishes to ensure adequate air
circulation; if the machine is not fully loaded, distribute the dishes throughout the working
height of the machine.

@ The probe must be correctly positioned in the middle of the largest-sized item, and the tip
must never protrude and/or touch the dish.

@ Always clean the probe after using it each time to prevent unwanted contamination.

@ Do not cover the food with lids or other; the more the product is insulated, the longer the
time required for chilling.

@ Do not place foodstuffs inside with temperatures above 70°C; in addition to overloading
the machine, this will considerably prolong chilling times.

@ Do not obstruct the evaporator fan intake.

WHEN TAKING OUT FROZEN OR DEEP-FROZEN PRODUCTS, WEAR PROTECTIVE
GLOVES TO AVOID COLD BURNS!

L Moamnfenance mstruclions
Correct operation and long life of the equipment depends on correct regular maintenance.

All maintenance and cleaning operations must be performed after ensuring that the
power supply has been disconnected (machine unplugged from the electrical power
supply socket).

8 /. BosIC SO/ grecauiions

& Do not touch the machine with wet or damp hands.
Do not work on the machine with bare feet.
Do not insert screwdrivers between the protections and the moving parts.

Do not pull the power supply cable to disconnect the machine from the power supply.

> B P

Never wash the blast chiller with direct or pressurised jets of water.

You are strictly forbidden to remove the protections and safety devices in order to perform
routine maintenance operations. Afinox S.r.l. declines all liability for accidents caused by failure to

observe the above prohibition.
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G2 Kounmme c/ecrming or e Oesy crmer
These operations can be performed by the operating personnel or other, only after they have
read the instructions below.
. Cleaning the outer module of the blast chiller
This operation must be performed with a cloth moistened with a solution of water and
bicarbonate, or other neutral detergents; dry with a soft cloth.
. Cleaning the inner compartment of the blast chiller
Remove the dishes, grilles and guides that can be cleaned, like the chiller chamber, with a cloth
moistened with a solution of water and bicarbonate or other neutral detergents. Dry with a soft
cloth.
. Cleaning the probe
Every time the chiller has been used with the probe, it must be cleaned using a sponge moistened
with a solution of water and bicarbonate.

G935 Kouine 1maomienance of 77e cr/mer
A These operations must be performed only by adequately trained personnel!

é These operations must be performed only with the machine disconnected from the
power supply.

:/i THE CONDENSER HAS SHARP EDGES! ALWAYS WEAR PROTECTIVE GLOVES DURING ALL THE OPERATIONS
BELOW.

For correct operation of the chiller the condenser must be kept clean to permit free circulation

of the air. This operation must be performed every 30 days maximum. Use a soft bristle brush to
remove all the dust and fluff that deposits on the condenser fins. Preferably use a vacuum cleaner
to prevent dispersion of the dust in the environment.

If there are greasy deposits, you are advised to eliminate them using a brush soaked in alcohol.

QL Lyonng 176 QerosiIg waorer
The drain basin for the water contained in the blast chiller cell must be positioned below the
machine in the guides (ensure that the drain pipe is positioned inside the basin and is free from
obstructions).
The basin must be emptied periodically; to do this, simply pull the basin out of the guides, empty it
and refit it in the guides.

70 Problem solving

If your machine is not working correctly, before calling the technical support service carry out the
following simple checks: they will save you time and money.
Board leds off. Check that:

*the power supply is connected

*the switch to which the machine is connected is in position
*the plug is correctly inserted in the socket

The conftrol unit display can provide information concerning operation of the chiller:

EO On the left-hand display the message “EQ" blinks and the buzzer emits an intermittent
sound: CELL PROBE error
The type of probe is not correct, the cell probe is faulty, there is a board connection
Causes error or the temperature detected by the probe is beyond the limits permitted by the
cell probe being used.
In the STOP phase no cycle can be started; if the alarm occurs during running of a
Effects cycle, the machine stops immediately. In storage mode, it operates according to the
compressor parameters.

On the left-hand display the message “E1" blinks and the buzzer emits an intermittent
sound: EVAPORATOR PROBE error

Causes The same as above but with reference to the evaporator probe

El

Effects Defrosting is terminated due to maximum duration
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On the left-hand display the message “E3" blinks and the buzzer emits an intermittent
sound: PRODUCT PROBE N° 1 error

The same as above but with reference to the product probe

If the error occurs in the STOP phase, it prevents starting of any temperature chilling/
freezing cycle

On the left-hand display the message “E4" blinks and the buzzer emits an intermittent
sound: CONDENSER PROBE error

The same as above but with reference to the condenser probe

This alarm has no effect but you are nevertheless advised to replace the probe as soon
as possible, otherwise the condenser overtemperature alarm will not be enabled.

On the left-hand display the message “E5” blinks and the buzzer emits an intermittent
sound: PRODUCT PROBE N° 2 error

The same as above but with reference to the product probe

If the error occurs in the STOP phase, it prevents starting of any temperature chilling/
freezing cycle

On the left-hand display the message “]-[* blinks and the buzzer emits an intermittent
sound: DOOR OPEN error

The door is open or the microdoor on the control dashboard and the magnet
incorporated in the door foam are misaligned

The evaporator fans stop if a cycle is in progress (do not prolong operation otherwise
the compressor will be damaged) or if the UV lamp is on it will go out

On the left-hand display the message “HP” blinks and the buzzer emits an intermittent
sound: HIGH PRESSURE error

The pressure detected by the mini maximum pressure switch is above the maximum
value / The condenser probe has exceeded the maximum temperature value of +55°
C (check that the ambient temperature is within the limits, that the condenser is clean
and that the condenser fans are operating, and that any pump down valve opens).

Immediate stoppage (condenser fans remain on). After the pressure/temperature
value has dropped to within the limits, the machine can be re-started by switching

it off and then on again. In the event of condenser overtemperature error, the
message HP will appear on the left-hand display while the right-hand one will show the
temperature value detected by the probe positioned on the condenser output.

On the left-hand display the message “LP” blinks and the buzzer emits an intermittent
sound: LOW PRESSURE error

The pressure detected by the mini minimum pressure switch is below the minimum
(check that the ambient temperature is within the limits, that there are no gas leaks
and that the pump down valve opens during operation of the compressor).
Immediate stoppage. After the pressure has risen to within the limits, the machine can
be re-started by switching it off and then on again.

On the left-hand display the message “LA" blinks and the buzzer emits an intermittent
sound: THERMAL ALARM error

The current absorption of the compressor and the condenser fans has exceeded the
maximum limit established by the thermal relay (check that the ambient temperature
is within the limits, that the condenser is clean and that the condenser fans are
working).

Immediate stoppage (after identifying the cause, reset the thermal switch to re-start
the machine).

On the left-hand display the message “o--'" blinks and the buzzer emits an intermittent
sound: PROBE NOT INSERTED error

The test to check correct insertion of the probe during a temperature cycle has
produced a negative result .

The temperature chiling/freezing cycle/phase switches automatically to timed mode.
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A IF THE ABOVE SUGGESTIONS DO NOT SOLVE THE PROBLEM, CALL SPECIALIST PERSONNEL!

/7. Cusfomer service

To obtain assistance, contact your authorised dealer providing all the machine data, which can
be obtained from the identification plate (see Chapter 2, Identification and marking).

72 Recycling

The materials used in construction of the blast chiller are:

Aisi 18/10 stainless steel Unit structure

PVC for food All plastic parts

If you decide to scrap the chiller, certain precautions must be taken concerning the construction

materials used; the following must be delivered to specialist firms for recycling:
. thermal insulation

. refrigeration gas
. compressor oil
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MANUEL D'INSTRUCTIONS POUR L'UTILISATION ET L'ENTRETIEN

FRANCAIS

Nous vOuUs REMERCIONS POUR LA CONFIANCE QUE VOUS NOUS AVEZ TEMOIGNEE EN
CHOISISSANT UN DE NOS PRODUITS.

NoOus VOUS CONSEILLONS DE LIRE ATTENTIVEMENT CETTE NOTICE QUI CONTIENT TOUTES
LES INDICATIONS POUR CONSERVER EN PARFAIT ETAT LES CARACTERISTIQUES, ESTHETIQUES
AINSI QUE FONCTIONNELLES, DE VOTRE NOUVEAU PRODUIT.

L’ APPAREIL QUE VOUS AVEZ ACHETE A ETE FABRIQUE SELON LES MEILLEURS STANDARDS
DE QUALITE POUR TOUS SES ELEMENTS ET IL PREVOIT L'USAGE D’UN DISPOSITIF ELECTRONIQUE
INNOVATEUR ET BREVETE.

L' ALGORITHME @’ QUI GERE LES BAISSES POSITIVES DE VOS ALIMENTS A COMME
BUT PRINCIPAL D' ACCELERER AU MAXIMUM LES PROCEDURES A EFFECTUER POUR REALISER LA
BAISSE DE TEMPERATURE.
EN APPUYANT SEULEMENT SUR 2 TOUCHES ON MET EN ROUTE LE CYCLE DE BAISSE DE
TEMPERATURE POSITIVE NECESSAIRE POUR OBTENIR LE MEILLEUR RESULTAT LE PLUS RAPIDEMENT
POSSIBLE.

C’EST L' APPAREIL QUI DE FACON AUTONOME ETABLIT QUELS SONT LES PARAMETRES
DE FONCTIONNEMENT, EN RENDANT SON UTILISATION NON SEULEMENT PLUS SIMPLE MAIS EN
PERMETTANT EGALEMENT DES BAISSES DE TEMPERATURE TOUJOURS CORRECTES ET RAPIDES.
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yA Avertissermerns

/. [ mnooLCion
Cette notice contient les informations utiles pour I'installation et I'usage correct de I'appareil.
L'utilisateur doit lire cette notice et toujours I'utiliser comme référence.
Des informations utiles relatives aux opérations principales peuvent étre mises en évidence pour
éviter les risques aux biens et aux personnes ou pour donner des conseils. Dans le tableau ci-
dessous on indique les symboles et leur signification.

PERSONNEL QUALIFIE!

ATTENTION!
A DANGER POUR LA SECURITE DU PERSONNEL, FAIRE EFFECTUER LES OPERATIONS UNIQUEMENT PAR DU
A FAIRE TRES ATTENTION LA MACHINE PEUT S’ ABIMER!

'\M CONSEILS POUR UN USAGE PLUS CORRECT ET ECONOMIE

Cette notice se réfere a I'usage du dispositif pour la baisse rapide de température de la série
AMX, les informations qu’elle contfient ont pour but de fournir les indications concernant:
J I'usage de I'appareil;

J les caractéristiques techniques;

. les instructions pour I'installation et le montage;

. les instructions pour le personnel chargé de I'usage;
. les interventions de maintenance.

A CETTE NOTICE DOIT ETRE CONSIDEREE COMME PARTIE INTEGRANTE DE L’ APPAREIL ET COMME TELLE ELLE DOIT
ETRE CONSERVEE, POUR TOUTE REFERENCE FUTURE, POUR TOUTE LA DUREE DE VIE DU MEUBLE.

Le producteur décline toute éventuelle responsabilité dans les cas suivants:

J usage impropre du produit

J installation incorrecte, non effectuée selon les procédures décrites dans cette notice;
. défauts d’alimentation;

. graves insuffisances de la maintenance prévue;

. modifications ou interventions non autorisées;

J utilisation de pieces de rechange non originales ou non spécifiques pour ce modele;
J non respect partiel ou total des instructions;

. trous effectués sur la surface du meuble.

ATTENTION! L'appareil doit étre branché & un réseau d'alimentation électrique
correspondant a celui indiqué sur la plaquette signalétique.

Le produit a été étudié uniquement pour contenir des aliments, tout autre usage N’est
PAS prévu.

Ne pas toucher les surfaces internes de la machine avec les mains nues apres son
fonctionnement.

L"'usage du dispositif de baisse rapide de la température garantit la non prolifération
de germes pathogenes (microbes aérobiens, salmonelles, ...) dont la toxicité en
fonction de la quantité contenue dans I'aliment.

/.2 AVvesrisESsenienis oo /e 1arnsooris 1 177arU7En0n E7 /8 GEOIME
Les modalités de comportement a suivre pour une manutention et un positionnement correct du
meuble sont les suivantes:

Toute manutention de la machine doit étre effectuée quand I'alimentation est
débranchée (fiche débranchée), et il faut prendre toutes les précautions afin d'éviter
les dommages aux personnes et aux biens.

> P p P

Ne pas retourner la machine ou la poser sur les parois latérales.

Utiliser des moyens de transport appropriés a la machine. Dans ce but, vérifier le
poids de la machine & déplacer pour pouvoir choisir les moyens de transport et
manutention.

L >
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é Les emballages doivent étre éliminés conformément aux normes en vigueur dans le
pays d'utilisation de I'appareil.

/.3 AVESTISSE77E//S OOLY 18 OOSIION W IEIIESV EF /1725777077
Placer le meuble prées de la position désirée sur un plancher solide, plat et stable.
Couper les feuillards qui fixent I'emballage en carton & la palette en bois.
Enlever le carton et déplacer le meuble de la palette en bois.
Niveler avec précision I'appareil a I'aide des pieds réglables, en utilisant un niveau a bulle. Les
pieds se reglent en hauteur par rotation.
Laver le meuble en utilisant un chiffon humide imbibé d’une solution d’eau et de bicarbonate ou
d’autres détergents neutres, essuyer avec un chiffon doux.

é La position idéale pour un meuble est le point le plus frais et le plus aéré du local loin
des sources de chaleur et de la lumiere du soleil.

& NE PAS OBSTRUER LES GRILLES D’AERATION FRONTALE!
/L BIOrICHENIE 1 QU /ESEL E/CCHTINE

A Cette opération doit étre effectuée uniqguement par du personnel QUALIFIE!

Le meuble est fourni avec cdble d’alimentation pour le branchement au réseau électrique. Entre
le réseau d'alimentation et le cdble du meuble, il faut installer un interrupteur magnéto-thermique
(NON FOURNI). Avant le branchement au réseau €lectrique, vérifier que:

een amont de I'appareil soit installé un interrupteur omnipolaire avec ouverture
minimum de 3 mm (nécessaire pour les appareils fournis sans fiche de branchement
a installation fixe)

*le cdble d'alimentation ne soit pas endommagé, autrement il faut le remplacer

A e|a tension fournie par le réseau corresponde a celle indiquée sur la plaguette
signalétique de I'appareil.
«|'installation électrique & laquelle on se branche soit réalisée conformément aux
normes en vigueur et qu'elle soit appropriée A la puissance électrique nominale de
la machine
Si on doit accéder aux parties internes de la machine, il faut d'abord débrancher la fiche de la
prise et laisser refroidir la machine pendant au moins une heure avec la porte ouverte et de toute
facon se protéger les mains avec des gants.

é Ne jamais infroduire des objets dans les trous d’aération quand la machine est en
fonction et est branchée a I'alimentation.

2 [odenfification el ov marquage

Pour une consultation correcte de
k AFINOX SRL._VIAVENEZIA4-35010 CAMPO SAN MARTINO - PADOVA- ITALIA cette notice, identifier le modeéele
que vous possédez a I'aide des
conIcE 2 MATR 3 indications gui se ’rrouven’r surla
- = P = T N plaguette signalétique.
1 Le meuble s’'identifie grGce aux
BERROMENO (W) MINAZIONE t [P 20 parametres suivant:
2 3 _ N
S " (HEETe G mocce
REFRIGERANTE MASSA / (Kg) .
COOLING FLUID WEIGHT 3-matricule
GLASSE CLASSE FUNZ 4-commande
CONSUMO ANNUO (kWhivear) dB 7 5—com,monde . .
YEAR CONSUMPTION c € 6-année de fabrication
e 4 v 5 e 6

Figure 1 — Exemple de plaquette signalétique fixée a I'appareil

3 —
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La plaguette signalétique est placée sur la parois latérale intérieure du compartiment technique
(voir chapitre 5) et est accessible en enlevant la grille de protection arriere.

A CETTE OPERATION DOIT ETRE EFFECTUEE QUAND LA MACHINE EST ETEINTE!

3 Usage prévu

Le dispositif de baisse rapide de la température est un meuble qui complete la gamme des
produits Afinox S.r.l. dans la “chaine du froid”, en garantissant une meilleure hygiene pour la
préparation et la conservation des aliments. La ligne en question prévoit différents types de
fonctionnements, pour satisfaire n'importe quelle exigence du client. Pour la baisse rapide de la
température des produits, on peut choisir entre deux possibilités, la baisse rapide de température
en restant dans des valeurs positives et la surgélation, les deux options peuvent étre effectuées
par programmation d'un temps ou par sonde au coeur du produit.

La baisse rapide de température en restant dans des valeurs positives porte la température au
coeur du produit de +70°C a +3°C en 90 minutes, tandis que le baisse de température a valeur
négative (surgélation) réduit rapidement la température des aliments jusqu’a -18 °C au coeur du
produit en 240 minutes, avec la température de la chambre qui varie entre -35 °C et -40 °C.

4 Descriplion fechnigue

Tous les matériaux utilisés pour la construction sont garantis pour I'usage alimentaire et les gaz
utilisés dans le circuit frigorifique sont ceux prévus par la normative en vigueur.

Les machines comprend trois parties principales:

1- La partie mécanique formée principalement par un compartiment supérieur renfermé
dans une armoire et par un compartiment technique, avec chambre de réfrigération
complétement en acier inox AISI 304 18/10 & angles intérieurs émoussés et avec évaporateur
muni de ventilateurs, le tout de sorte que le flux d'air généré par ce dernier, tourne de facon
indirecte et passe de facon uniforme sur les aliments placés dans les plateaux.

2- Le systeme électrique/électronique est formé par une carte mére avec interface

3- La partie frigorifique se sert d'un circuit avec des éléments dimensionnés pour obtenir un
rendement maximum avec une consommation d'énergie minimum.

S, [faentiication ades pariies

Plan
Centrale Chef
Evaporateur
Porte
Ventilateur Grille

Compartiment unité

i ‘aérati ndensatri
Grille d'aération condensatrice

Pieds
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6 Jableav de cormmandades
o /. Jabeaou oe convoe cenae/

Le modele a a comme interface la carte représentée sur la figure 3. Les touches de la
cenfrale en question peuvent avoir différentes fonctions, on peut effectuer différents cycles en
fonction des diverses combinaisons pour lesquelles elle a été étudiée.

@XAC)
Qee

Figura 3 - Centrale électronique 0

®

ToucHe UP ToucHE BAIsSE DE TYPE HARD

TOUCHE BAISSE AVEC PROGRAMMATION DE LA

ToucHe DOWN i
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ToucHe pour HACCP TOUCHE BAISSE NEGATIVE

TOUCHE SELECTION PROGRAMME TOUCHE DEGIVRAGE

098080

ToucHe CHEF ToucHE Start/StOP
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C.2 CYCIes ae Dasse QVEC arograriiiiandr? Qe /2 7EPEQ/Ne /QVEer SO/IQe
oo/

La sélection d'une modalité de baisse avec programmation de la température prévoit un
contréle sur l'infroduction effective de la sonde d piquer dans le produit dont on veut diminuer la
température, si a la fin de ce contréle la sonde ne résulte pas insérée correctement, on visualisera
sur I'afficheur de gauche I'inscription * 0--"" et on passera au cycle de baisse par temps. A ce
stade I'utilisateur peut forcer I'exécution de la baisse avec programmation de la température
en appuyant sur la touche de baisse avec programmation de la température, autrement le
programme reste sur la modalité par programmation du temps.

o2/ Basse osiie 17om7a/e oL 1aved QVEC OV IV IND? Q8 /2 7E/1j0E/Q/ e
Pour mettre en route le cycle de baisse & valeur positive on procede de la facon suivante:

. Insérer la/les sonde/s au ccoeur de I'aliment

. Sélectionner la touche baisse a valeur positive

. Si on veut sélectionner le cycle HARD sélectionner également la touche si la Led résulte
éteinte

. S'il n"est pas encore sélectionné appuyer sur la touche baisse avec programmation de la
température

. Mettre en route le cycle en appuyant sur la touche Start

A'la fin du cycle de baisse I'appareil passe automatiquement en conservation a valeur positive
pour une période de temps limitée.
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622 Basse ae /e/1j0E/a/ue O Valewr 17189 e 11armm7ae ou Ao ovec
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Pour mettre en route le cycle de baisse de température a valeur négative, il faut procéder de la
facon suivante:

J Insérer la/les sonde/s au coeur de I'aliment

. Sélectionner la touche baisse de température a valeur négative

. Si on désire sélectionner le cycle HARD sélectionner eégalement la touche sila Led résulte
éteinte

J Si elle n'est pas encore sélectionnée, appuyer sur la fouche baisse avec programmation
de la température

J Mettre en route le cycle en appuyant sur la touche Start

A la fin du cycle de baisse I'appareil passe automatiquement en conservation a valeur négative
pour une période de temps limitée.

0.3 CC/es ae Dasse Ve orognainiaior U 7E708

83/ LONSSE O VI POSIHVE QVEC IVONNINIINON QU TE/770S 17077708 OU /3N
Pour mettre en route le cycle de baisse a valeur positive avec programmation du temps, il faut
procéder de la facon suivante:

. Ne pas insérer la/les sonde/s au coeur de I'aliment

. Sélectionner la touche de baisse de température a valeur positive

. Si on désire sélectionner le cycle HARD sélectionner également la touche sila Led résulte
éteinte

. Si elle n’est pas encore sélectionnée, appuyer sur la fouche

. A I'aide des touches UP ou DOWN programmer la durée choisie qui est visualisee sur

I'afficheur de droite.
*Mettre en route le cycle Start
A la fin du cycle de baisse I'appareil passe automatiquement en modalité conservation positive
pour une période de temps limitée.

832 Basse O valewr 178Qaiie ovec orognaiinianos? U 7E7j08 17ar777a/ oU 2are
Pour mettre en route le cycle de baisse & valeur négative avec programmation du temps, il faut

procéder de la facon suivante:
g @

J Ne pas insérer la/les sonde/s au coeur de I'aliment

. Sélectionner la touche de baisse de température a valeur négative

. Si on désire sélectionner le cycle HARD sélectionner également la touche sila Led résulte
éteinte

J Si elle n’est pas encore sélectionnée, appuyer sur la touche
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J A I'aide des touches UP ou DOWN programmer la durée choisie qui est visualisée sur
I'afficheur de droite.
J Mettre en route le cycle en appuyant sur la touche Start

A la fin du cycle de baisse I'appareil passe automatiquement en modalité conservation négative
pour une période de temps limitée.

o4 Cyoie oe baosse o varewr posive ALTOMA TG0 ﬁ’
La sélection d'une baisse avec programmation de la température prévoit un contréle sur
I'introduction effective de la sonde & piquer dans le produit dont on doit baisser la température,
si a la fin de ce controle la sonde ne résulte pas insérée correctement, on visualisera sur I'afficheur
de gauche l'inscription * 0--"" et on passera au cycle de baisse avec programmation du temps. A
ce stade I'utilisateur peut forcer I'exécution de la baisse avec programmation de la température
en appuyant sur la touche de baisse avec programmation de la température, autrement le
programme reste en modalité temps.
Pour mettre en route le cycle de baisse positive avec sélection automatique du cycle par
algorithme, il faut procéder comme suit:

J Insérer la/les sonde/s au coeur du produit
. Sélectionner la touche Chef
J Mettre en route le cycle en appuyant la touche Start

Ce cycle de baisse évoluera selon les phases prévues par I'algorithme Chef, d la fin du
cycle de baisse, I'appareil passe automatiquement en modalité conservation positive pour une
période de temps limitée.

La touche chef sera toujours allumée, elle clignote en cas de surcharge du
produit dont on doit baisser rapidement la température. Dans ce cas la machine
sélectionnera le cycle HARD-PLUS

O. 5. UIISO0m7 OBS CYTIES OB DANSSE T8 7e/1j08/Q7UE QVEC VDI040,
QU 717705 177E/77/75EES
a5/ MEII7ONIEQNO1? TES OV IINTIES T DNESE Q8 JE/7]0E/Q7NE OVEC

OO U TE/7)OS
Pour mémoriser un programme de baisse de température avec programmation du temps et pour
pouvoir le réutiliser, il faut procéder de la facon suivante:

. Programmer le cycle de baisse avec programmation du temps désiré en suivant la
procédure du chap.6.2 sans mettre en route le cycle.

. Appuyer pendant 5 secondes sur la touche, un signal sonore confirmera I'entrée en
mémoire des programmes, en reléchant la touche la Led correspondante s’allumera.

. L'afficheur de gauche visualise I'inscription * P1 " clignotante, sélectionner avec la touche
UP ou DOWN le numéro du programme qu’on veut mémoriser et réappuyer sur la touche pour
confirmer la mémorisation.

. Si on sélectionne un programme avec des données déja enregistrées, celles-ci seront
effacées parles nouvelles données programmeées.
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Quand on n'appuie pas sur une touche pendant 10 secondes, I'afficheur de gauche
retourne a la visualisation de la température, on sort de la mémorisation et le

A programme n'est pas mémorisé.
Pour visualiser avec la machine en fonction, le programme en cours, appuyer sur la
touche

852 LIENO? QES VO IINTIIES OVEC LVONNINIINON7 U 7E/770S 177E/77/ISES
Pour utiliser un programme de baisse avec programmation du temps mémorisé, il faut procéder
de la facon suivante:

J Appuyer sur la touche

. L'afficheur de gauche visualise I'inscription * PXX ** ou XX indique le numéro du
programme, tandis que I'afficheur de droite visualise le temps mémorisé et les Leds
correspondantes au fonctionnement sélectionné s'allument.

. Sélectionner le programme désiré au moyen des touches UP ou DOWN (Si on sélectionne
un programme non mémorisé sur I'afficheur de droite on visualise * --- * et toutes les Leds restent
éteintes)

. Apres avoir sélectionné le programme désiré mettre en route le cycle en appuyant sur la
touche Start

Quand on n'appuie pas sur une touche pendant 10 secondes, I'afficheur de gauche
retourne d la visualisation de la température, on sort de la mémorisation et le

A programme n'est pas mémorisé.
Pour visualiser avec la machine en fonction, le programme en cours, appuyer sur la
touche programme.

O.0. DENrage ovec Ve oo /rcee

@06
QOee

Il est préférable de maintenir la porte ouverte pendant le dégivrage avec ventilation forcée, cela
permet également d'accélérer le processus de dégivrage de I'évaporateur.

. S'assurer que la machine soit allumée et a I'arrét (Stop)

J Appuyer sur la touche pour activer le dégivrage, quand on remarque qu'il n'y a plus de
glace a l'intérieur de I'évaporateur réappuyer sur la touche pour désactiver le dégivrage.

O Larnpe Qencioes [ oonomney

La lampe germicide a la fonction de diminuer la flore bactérienne présente a I'intérieur de la
chambre de baisse rapide de la température. On conseille d'effectuer un nettoyage préventif a
I'intérieur de la chambre pour rendre I'action des rayons UV plus efficace
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A CAUSE DES DOMMAGES QUE PEUVENT CAUSER LES UV , LA LAMPE PEUT ETRE ACTIVEE UNIQUEMENT AVEC
LA PORTE FERMEE.

. Vérifier que la machine soit allumée et a I'arrét (Stop) avec la porte fermée

. Appuyer sur la touche pour mettre en fonction la lampe pendant 5 minutes (si on désire
interrompre le cycle, il suffit d'appuyer de nouveau sur la touche).

Sion ouvre la porte, la Led qui correspond au fonctionnement de la lampe germicide clignote et
le cycle s'interrompt et il reprendra dés qu’on refermera la porte.

O.8 SO/17a0E O IQUesr 1ec/Ianiee /oohorey
La sonde réchauffée est particulierement utile au moment de I'extraction du produit surgelé, car
on peut I'extraire plus facilement sans la détériorer.

Pour utiliser la sonde réchauffée, il faut procéder de la facon suivante:

J A la fin du cycle de surgélation avec programmation de la température laisser la porte
ouverte
J Appuyer sur la touche chauffage sonde a piquer

Le cycle de chauffage de la sonde s'interrompt automatiquement quand on rejoint la
température de 0°C sur la sonde ou une 1 minute apres sa mise en fonction.

8.8 mnominanze pour rqooor7 ZACCHF
Sile meuble est muni d'une imprimante (optionnel) on a la possibilité d’obtenir sur papier un
rapport des températures et des temps de la derniere baisse rapide de température effectuée.

Pour utiliser I'imprimante on procede de la facon suivante:

. Vérifier que la machine soit sur la position d'arrét et ait a peine terminé un cycle de baisse
rapide de la température

. Pour mettre en route I'imprimante du rapport, aprés avoir vérifie que I'imprimante est
allumée et qu’elle contient du papier, appuyer sur la touche HACCP

. A la fin de I'impression, la Led qui correspond a la fouche HACCP s'éteint
automatiquement.

7. Dispos/itifs de securifé elov controfes

Les appareils de baisse rapide de la température de la série sont munis d'un dispositif de
commande électronique breveté qui gere les différents cycles de fonctionnement de la machine
et détecte les fonctionnements irréguliers qui peuvent influencer négativement un ou plusieurs
éléments pour pouvoir désactiver le fonctionnement et protéger I'appareil.

Pour les versions 10 et 15 plateaux, dont I'alimentation est de 380 V, on prévoit en supplément aux
conftréles standards la présence d'un magnéto-thermique a réenclenchement manuel et des
fusibles de protection.

Tous les dispositifs mécaniques de protection de la machine se trouvent sous le plan de travail
placé au dessus de I'appareil. lls comprennent un thermique de protection et un contréle de
courant a I'entrée pour tous les éléments comme on peut le constater sur le schéma électrique
de I'appareil.
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Pour accéder, en cas de nécessité, au compartiment qui contient les systemes de protection, il
faut procéder comme indiqué ci-dessous:
1- Débrancher I'alimentation de I'appareil

2- Dévisser les vis de fixation placées a I'arriere a la hauteur du plan supérieur
3- Le déplacer vers I'avant et le soulever du module
4- Effectuer les opérations dans le sens inverse pour réinstaller le plan.

8  Consells pour/usage correct

Ne pas superposer les aliments soumis a la baisse rapide de la température et/ou
surgélation ; les aliments ne doivent pas étre épais plus de 40-50 mm. Ne pas surcharger
la machine en dehors des limites prévues.

Ne pas dépasser les 3 kilogrammes par plateau.

Effectuer un prérefroidissement de la chambre avant le cycle de baisse rapide de la
température.
Baisser la température d'un seul type d'aliment & la fois, des aliments différents possedent

des densités différentes et donc les temps nécessaires pour effectuer le cycle varient.
Maintenir un espace suffisant entre les plateaux pour permettre une circulation de I'air

adéquate (au moins 2 cm ), si la machine n’est pas complétement chargée répartir les
plateaux sur toute la hauteur utile.

La sonde & piquer doit éfre placée correctement au centre du produit le plus gros et la
pointe ne doit jamais sortir du produit et/ou toucher le plateau.

Nettoyer toujours la sonde apres chaque usage pour éviter toute contamination
indésirable.

Ne pas couvrir les aliments avec des couvercles ou autre, au plus on isole I'aliment, au

plus on augmente le temps nécessaire pour la baisse de température.
Ne pas infroduire d'aliments dont la température est largement supérieure a 70°C, car

ceci outre a surcharger fortement la machine, augmente considérablement le temps
nécessaire pour la baisse de température.

Ne pas obstruer la bouche d'aspiration des ventilateurs de I'évaporateur.

POUR EXTRAIRE LE PRODUIT QUI A SUBI DES PROCESSUS DE CONGELATION OU
SURGELATION UTILISER DES GANTS DE PROTECTION POUR EVITER TOUTE POSSIBLE
“BRULURE” DUE AU FROID!!

g2 Instuchions pour fa mainfenance

Le bon fonctionnement et la durée de I'appareil dépendent d'une maintenance correcte et
périodique.

Toutes les opérations de maintenance et de nettoyage doivent étre effectuées apres

avoir contrélé que I'alimentation est débranchée (fiche débranchée de la prise du
réseau d’'alimentation électrique).

2 ]. Nomnes e/emeniaores oe securné

Seeeee e ees e

>

Ne pas toucher la machine avec les mains ou les pieds mouillés ou humides.

Ne pas utiliser la machine pieds nus.

Ne pas infroduire de tournevis ou autre entre les protections et les parfies en
mouvement.

Ne pas tirer le cdble d’'alimentation pour débrancher la machine du réseau
d'alimentation.

>k

Ne jamais laver I'appareil avec des jets d'eau directs ou sous pression.

IL EST STRICTEMENT INTERDIT D’ENLEVER LES PROTECTIONS ET LES DISPOSITIFS DE SECURITE POUR EFFECTUER LES OPERATIONS DE
MAINTENANCE ORDINAIRE. AFINOX S.R.L. DECLINE TOUTE RESPONSABILITE POUR LES ACCIDENTS DUS AU NON RESPECT DE LA
REGLE CITEE CI-DESSUS.

G2 Manzernonice oraniaone wour /e 17er/oyaqge ae / quorer,
Ces opérations peuvent étre effectuées par le personnel chargé de I'usage ou autres,
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uniguement apres avoir lu les indications ci-dessous.

J Nettoyage du module extérieur de I'appareil

Il faut I'effectuer avec un chiffon humide avec une solution d'eau et de bicarbonate, ou d’'autres
détergents neutres, essuyer avec un chiffon doux.

J Nettoyage du compartiment intérieur de I'appareil

Enlever les plateaux, les grilles et les guides qu’'on peut nettoyer, comme la chambre de
I'appareil, avec un chiffon imbibé d’'une solution d’eau et de bicarbonate, ou d’autres
détergents neutres. Essuyer avec un chiffon doux.

J Nettoyage de la sonde a piquer

Apres chaque usage de I'appareil pendant lequel on a utilisé la sonde a piquer, il faut la laver
avec une éponge humide ef une solufion d’eau et de bicarbonate.

83 Ma7ernarce OeEroNnue ae / qooer

é Ces opérations doivent étre effectuées uniquement par du personnel instruit de facon
adéquate!

é Ces opérations doivent étre effectuées uniqguement quand la machine est débranchée
du réseau d'alimentation électrique.

é Le condenseur possede des bords coupants! Pendant toutes les opérations indiquées
ci-dessous utiliser des gants de protection.

Pour un fonctionnement correct de I'appareil, il est nécessaire que le condenseur soit maintenu
propre pour permettre a I'air de circuler liorement. Cette opération doit étre effectuée tous les
30 jours maximum. Utiliser un pinceau a poils doux pour enlever toute la poussiere et le duvet qui
se dépose sur les ailettes du condenseur méme. Il vaut mieux utiliser un aspirateur pour éviter de
disperser dans I'environnement la poussiere qu’on enleve.

En cas de présence de résidus graisseux, on conseille de les éliminer en utilisant un pinceau
imbibé d’'alcool.

Q4 Lrocuanon oe /eau ae aBgirage
La cuvette d'évacuation de I'eau contenue dans la chambre de I'appareil doit étre placée
sous celui-ci dans les guides spécifiques (faire aftention que le tuyau d’'évacuation soit placé a
I'intérieur de la cuvette méme et soit libre de toute obstruction).
La cuvette doit étre vidée périodiquement; pour effectuer cette opération, il suffit simplement
d’extraire la cuvette des guides, de la vider et de la réinsérer.

70 Solutions a quelques problémes

Si votre appareil ne fonctionne pas correctement, avant d'appeler le service Apres-vente,
effectuer les simples contréles suivants: vous épargnerez du temps et de I'argent.

Les Led de la carte sont éteints, contréler que:

|"alimentation électrique n’est pas interrompue

|'interrupteur auquel est branchée la machine est sur la position “1”

¢|a fiche est insérée correctement dans la prise

L'afficheur de la centrale peut fournir des informations au sujet du fonctionnement de I'appareil:

EO Sur I'afficheur Gauche I'inscription”EQ” clignote et I'avertisseur sonore émet un
son intermittent : erreur SONDE CHAMBRE

Le type de sonde n'est pas correct, la sonde de la chambre est défectueuse, il
Causes y a une erreur de branchement avec la carte, ou la température relevée parla
sonde est en dehors des limites consenties par la sonde de la chambre utilisée

En phase d’'arrét (STOP) aucun cycle ne peut étre mis en route. Sil'alarme se
présente pendant I'exécution d'un cycle, I'appareil s’arréte immédiatement.
Pendant le cycle de conservation, I'appareil fonctionne selon les parametres
du compresseur.

Sur I'afficheur Gauche I'inscription “E1" clignote et I'avertisseur sonore émet un
son intermittent: erreur SONDE EVAPORATEUR

Les causes sont les mémes que dans le cas précédent mais par rapport a la
sonde évaporateur

Conséquences Le dégivrage se termine par durée maximum

Conséquences

El

Causes
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E3

Causes

Conséquences

E4

Causes

Conséquences

E5

Causes

Conséquences

-

Causes

Conséquences

HP

Causes

Conséquences

LP

Causes

Conséquences

LA
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Sur I'afficheur Gauche I'inscription “E3" clignote et I'avertisseur sonore émet un
son intermittent: erreur SONDE PRODUIT/SONDE A PIQUER N° 1

Les causes sont les mémes que dans le cas précédent mais par rapport a la
sonde a piquer/produit

Sil'erreur s’est présentée pendant la phase d'arrét (STOP) elle empéche la
mise en route de n'importe quel cycle de baisse rapide de la température/
surgélation avec programmation de la température

Sur I'afficheur Gauche I'inscription “E4" clignote et I'avertisseur sonore émet un
son intermittent: erreur SONDE CONDENSEUR

Les causes sont les mémes que dans le cas précédent mais par rapport a la
sonde condenseur.

Cette alarme ne produit aucune conségquence, on recommande tout
de méme la substitution de la sonde au plus vite, autrement I'alarme de
surtempérature condenseur ne fonctionne pas.

Sur I'afficheur Gauche I'inscription “E5" clignote et I'avertisseur sonore émet un
son intermittent: erreur SONDE PRODUIT/SONDE A PIQUER N° 2

Les causes sont les mémes que dans le cas précédent mais par rapport a la
sonde a piquer/produit

SiI'erreur s’est présentée pendant la phase d’arrét (STOP) elle empéche la
mise en route de n'importe quel cycle de baisse rapide de la température
/surgélation avec programmation de la Température

Sur I'afficheur Gauche I'inscription “]-[* clignote et I'avertisseur sonore émet un
son intermittent: erreur PORTE OUVERTE

La porte est ouverte et le micro-porte qui se frouvent surle bandeau de
commande et I'aimant fixé sur la porte sont désalignés.

Si un cycle est en cours les ventilateurs évaporateurs s’arrétent (ne pas
continuer ce fonctionnement car autrement le compresseur s’abime), ou si la
lampe UV est allumée, elle s’éteint.

Sur I'afficheur Gauche I'inscription “HP" clignote et I'avertisseur sonore émet un
son intermittent: erreur HAUTE PRESSION

La pression relevée par le minipressostat de maximum dépasse la valeur limite
/ La sonde condenseur a dépassé la valeur limite de température fixée a +55°
C. (vérifier que la température environnante ne dépasse pas les limites , que
le condenseur soit propre, que les ventilateurs du condenseur fonctionnent, et
que I'éventuelle vanne de pump down s'ouvre.)

Blocage immédiat du fonctionnement (rotors du condenseur restent en
fonction). Quand la valeur de pression/température retourne dans les limites,
on peut remettre en route la machine en I'éteignant et puis en la réallumant.
En cas d’erreur de surtempérature condenseur sur I'afficheur de gauche

on visualise I'inscription HP tandis que sur celui de droite on visualisera la
température relevée parla sonde placée a la sortie du condenseur.

Sur I'afficheur Gauche I'inscription “LP" clignote et I'avertisseur sonore émet un
son intermittent: erreur BASSE PRESSION

La pression relevée par le minipressostat de minimum est inférieure a la valeur
limite. (vérifier que la température environnante ne dépasse pas les limites, qu'’il
n'y ait pas de fuites de gaz, que la vanne de pump down s'ouvre pendant le
fonctionnement du compresseur)

Blocage immédiat du fonctionnement. Quand la valeur de pression/
température retourne dans les limites, on peut remettre en route la machine en
I'éteignant et puis en la réallumant.

Sur I'afficheur Gauche I'inscription “LA” clignote et I'avertisseur sonore émet un
son intermittent: erreur ALARME THERMIQUE
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L'absorption de courant du compresseur et des ventilateurs du condenseur
a dépassé la limite maximum prévue par le relais thermique. (vérifier que la

Causes température environnante ne dépasse pas les limites, que le condenseur soit
propre, que les ventilateurs du condenseur fonctionnent)
Conséguences Blocage immédiat du fonctionnement. (apres avoir tfrouvé la cause,
q réenclencher le relais thermique pour pouvoir remettre en route I'appareil)
o' Sur I'afficheur Gauche I'inscription “o--' * clignote et I'avertisseur sonore émet
un son intermittent: erreur SONDE A PIQUER NON INSEREE
Le test pour vérifier I'infroduction correcte de la sonde pendant le cycle avec
programmation de la température, s'est conclu de facon négative (appuyer
Causes L ” : L . ,
sur la touche pour vérifier I'infroduction correcte ou vérifier s'il est reellement
correct, en remettant en route le cycle par apres)
: Le cycle/phase de baisse rapide de température/ surgélation avec
Conséquences sl P P / SUrg

programmation de la température passe automatiqguement en modalité temps

Si on ne réussit pas a résoudre le probleme gréce aux suggestions données,
demander I'intervention du personnel spécialisé!

77. Assisfance clhienss
Pour recevoir I'assistance, contacter votre revendeur autorisé en fournissant les données relatives
au produit en examen et indiquées sur la plaquette signalétique (voir chapitre 2. Identification et
marquage)
/2 Recyclage
Les matériaux utilisés pour la construction de la machine sont:

Acier inox aisi 18/10 Structure du meuble

PVC pour aliments Toutes les parties en matériel plastique
Si on décide d'éliminer la machine, il faut prendre quelques précautions en ce qui concerne
certains matériaux utilisés pour sa construction, et confier leur récupération a des centres

spécialisés:
. isolement thermique
. gaz frigorigéne
J huile du compresseur
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WARTUNGS-UND BEIDIENUNGSANLEITUNG

DEUTSCH

WIR DANKEN IHNEN FUR DAS VERTRAUEN, DAS SIE DURCH DIE WAHL EINES
UNSERER PRODUKTE GEZEIGT HABEN.

BITTE LESEN SIE DIE VORLIEGENDE ANLEITUNG SEHR AUFMERKSAM: IN IHR
SIND ALLE ANWEISUNGEN ANGEBEN, DAMIT DIE ASTHETISCHEN UND FUNKTIONELLEN
MERKMALE IHRES NEUEN PRODUKTES ZEITLICH UNVERANDERT BLEIBEN.

ALLE BESTANDTEILE IHRES SCHNELLKUHLERS WURDEN NACH DEN HOCHSTEN
QUALITATIVEN STANDARDS KONSTRUIERT; ER SIEHT DIE ANWENDUNG EINES
INNOVATIVEN, PATENTIERTEN ELEKTRONISCHEN KONTROLLERS VOR.

Der HauPTzWECK a DES ALGORHYTHMUS, MIT DEM DIE POSITIVEN
SCHNELLKUHLUNGEN IHRER GERICHTE BETRIEBEN WERDEN, IST, DIE ZUR
SCHNELLKUHLUNG NOTWENDIGEN VERFAHREN MAXIMAL ZU BESCHLEUNIGEN.
DurcH DEN DRucK AUF NUR 2 TASTEN STARTET DER POSITIVE SCHNELLKUHLZYKLUS,
MIT DEM DIE BESTEN ERGEBNISSE IN DER KURZEST MOGLICHEN ZEIT ERREICHT
WERDEN.

DER SCHNELLKUHLER SELBST BESTIMMT SEINE BETRIEBSPARAMETER, WAS
SEINE BENUTZUNG EINFACHER UND DIE SCHNELLKUHLUNGEN IMMER KORREKT UND
SCHNELL MACHT.
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Das vorliegende Handbuch enthdlt alle AuskUnfte, die zur Installation und korrekten Bedienung
des Gerats erforderlich sind. Der Benutzer ist verpflichtet, es zu lesen und es den Hinweisen zu
benutzen.

FUr die wichtigsten Arbeiten kbnnen Informationen hervorgehoben sein, die nUtzlich sind, um
Gefahren fur Gegensténde oder Personen zu vermeiden, oder um Ratschlé&ge zu liefern. In der
Tabelle unten sind die Symbole und deren Bedeutung angegeben.

AUSFUHREN LASSEN.

ACHTUNG!
A GEFAHR FUR DIE SICHERHEIT VON PERSONAL — DIESE VORGANGE NUR DURCH QUALIFIZIERTES PERSONAL
A SEHR VORSICHTIG SEIN — DAS GERAT KANN BESCHADIGT WERDEN!

\\M RATSCHLAGE FUR EINE KORREKTE BEDIENUNG UND ERSPARNIS

Das vorliegende Handbuch bezieht sich auf die SchnellkUhler der Serie AMX; die in ihm
enthaltenen Informationen sollen Anweisungen liefern Uber:

J die Benutzung des SchnellkGhlers;

die technischen Merkmale;

Installation und Montage;

Anweisungen fUr das zustdndige Bedienungspersonal;

Wartungseingriffe.

Das Handbuch ist als wichtiges Bestandteil des SchnellkGhlers zu betrachten und muss
& als solches fUr zukUnftiges Nachschlagen wahrend der gesamten Lebensdauer des
Gerdates aufbewahrt werden.
Der Hersteller Gbernimmt in folgenden Fdllen keinerlei Haftung:
. unsachgemdaBe Bedienung des Produktes
J unkorrekte Installation, nicht nach den hier beschriebenen Verfahren ausgefuhrt;
J Defekte der Versorgung;

schwere Mangel, was die programmierte Wartung betrifft;

nicht genehmigte Anderungen oder Eingriffe;

Benutzung von Nicht-Originalersatzteilen bzw. von Ersatzteilen, die fur das jeweilige Modell
nicht angegeben sind;
. teilweise oder vollst&ndige Nichtbeachtung der Anweisungen;
. Lochungen, die auf den Oberfldchen des Mdbels ausgefUhrt werden.
ACHTUNG! Das Gerdt muss an eine elektrische Versorgung angeschlossen werden, die
den Angaben auf dem Typenschild entspricht.
Das Produkt wurde einzig und allein zum Hineingeben von Nahrungsmitteln entwickelt;
jeder andere EINSATZ ist NICHT vorgesehen.
Die Innenfldchen des SchnellkUhlers nach dem Betrieb nicht mit bloBen Handen

berGhren.
Der Gebrauch des SchnellkUhlers garantiert, dass krankheitserregende Bakterien

(Mikroben in der Luft, Salmonellen, ...) nicht gedeihen kénnen; diese sind um so
schadlicher, je gréBer ihre Anzahl im Nahrungsmittel selbst ist.

/.2 W ELSE 7L QL7 TS0/ Q0SS VESC//EDE!? L) s Ausoockes?
Die zu befolgenden Verhaltensweisen fUr ein korrektes Verschieben und Aufstellen des Gerats sind:

Verschiebungen des Gerdtes durfen nur mit abgeschalteter Versorgung (Stecker
gezogen) ausgefuhrt werden; es sind alle Vorsichtsmassnahmen zu treffen, um
Personen- und Sachschdden zu verhindern.

> PP

Das Gerdt nicht umkippen oder auf die Seiten legen.

Geeignete Mittel benutzen, die je nach zu beférderndem Gerét zu wahlen sind. Stellen
Sie hierzu das Gewicht des Gerdates sicher, so dass Sie die Mittel fUr die Beférderung
und die Wartung organisieren kbnnen.

, >>P
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Verpackungsteile sind nach den im Benutzungsland des Gerdétes gUltigen Vorschriften
ZU entsorgen.

/L3 FINIWESE ZLy77 AUISTENES? LIy 2Ly 12STNe o7
Bringen Sie das Gerdt in der NGhe der gewunschten Stellung auf einem festen, ebenen und
stabilen FuBboden an.
Schneiden Sie die Bandeisen durch, mit denen die Kartonverpackung auf der Holzpalette
befestigt ist.Entfernen Sie den Karton und schieben Sie das Gerdt von der Holzpalette herunter.
Nivellieren Sie das Gerat genau mit seinen VerstellfUBchen und mit Hilfe einer Wasserwaage. Die
FUBchen werden durch Drehen hohenverstellt.
Reinigen Sie das Gerdt mit einem nassen Tuch und mit einer L&sung aus Wasser und Bikarbonat
oder anderen neutralen Reinigungsmitteln; trocknen Sie es mit einem weichen Tuch ab.

A Der ideale Standort dieses Gerates ist die kUhlste und am besten belUftete Stelle im

Raum, fern von Warmequellen und Sonnenlicht.

A VERSTOPFEN SIE DIE VORDEREN BELUFTUNGSGITTER NICHT!
[ L ARSCIINSS Q177 STTOIEN

A Dieser Vorgang darf nur von QUALIFIZIERTEM Personal ausgefUhrt werden!

FUr die Verbindung mit dem Stromnetz wird das Gerdt mit Stromkabel geliefert. Zwischen
Stromnetz und Kabel des Gerdtes muss ein magnetothermischer Schalter (NICHT MITGELIEFERT)
eingebaut werden. Vor dem Anschluss an das Stromnetz ist folgendes sicher zu stellen:
evor dem Gerd&t muss ein allpoliger Schalter mit Offnung von mindestens 3 mm
vorhanden sein (erforderlich fUr Gerate, die ohne Stecker geliefert und an eine feste
Anlage angeschlossen werden)
A *das Stromkabel darf nicht beschadigt sein; ggf. muss es ersetzt werden.

*die vom Stromnetz abgegebene Spannung muss mit jener auf dem Kennschild des
Gerdats Ubereinstimmen.

edie elekirische Anlage, an die man sich anschlieBt, muss nach den gultigen

Vorschriften ausgefUhrt und fUr die elekirische Nennleistung des Geréts geeignet sein.
Im Falle eines Zugriffs auf Innenteile des Ger&tes muss vorher der Stecker gezogen werden,
dann das Gerdt mindestens eine Stunde mit gedffneter TUr abkUhlen lassen und die Hande mit
Handschuhen schitzen.

é Niemals Gegenstdnde in die BelUftungsdffnungen stecken, wenn das Gerdt in Betrieb
oder an der Versorgung angeschlossen ist.

2 Kennzerichnung unayoder Markierung

f AFINOX Um das vorliegende Handbuch
< SRL. VIAVENEZIA4 -35010 CAMPO SAN MARTINO - PADOVA - ITALIA korrekt anzuwenden, Uberprofen
Sie das Modell Ihres Gerats
CoDIcE 2 VATR. 3 mit den Angaben auf dem
- 1 = = T N Kennschild.
Das Gerat ist durch folgende
Al s MO AZIOHE w [P 20 Daten gekennzeichnet:
’ 3 1-Modell
Sl F. !
SEE R " RUENERe Bt Mode
REFRIGERANTE MASSA / (Kg) .
COOLING FLUID WEIGHT 3-Seriennummer
CLASSE CLASSE FUNZ. 4-Unser Auftrag
CLASS FUNCT.CLASS
CONSUMO ANNUO (kWhivear) dB 7 S>-Bestellung
YEAR CONSUMPTION ) c € 6-Baujahr
COMMESSA ORDINE ANNO
W.SCHED. 4 W.ORD. 5 YEAR 6

Abbildung 1 - Beispiel eines am Ger&t angebrachten Kennschildes
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Das Kennschild befindet sich an einer Innenseite des technischen Abteils (siehe Kapitel 5) und ist
nach Entfernung des hinteren Schutzgitters zug&nglich.

A Dieser Vorgang muss mit ausgeschalteter Maschine ausgefuhrt werden!

% 4 Vorgesehener binsolz

Mit dem SchnellkUhler vervollst&ndigt Afinox S.r.l. ihre Produktpalette fUr die ,,Kaltekette”, um

bei der Zubereitung und Konservierung der Speisen eine bessere Hygiene zu gewdhrleisten.

Die untersuchte Produktlinie sieht verschiedenartige Funktionsweisen vor, so dass sie jedem
Kundenbedarf gerecht wird. Was die SchnellkUhlung der Produkte betrifft, sind zwei M&glichkeiten
vorgesehen: SchnellkUhlung mit positiver Temperatur und TiefkUhlung; beide kdnnen nach Zeit
oder mit Kernsonde ausgefthrt werden.

Bei der SchnellkUhlung mit positiver Temperatur wird die Temperatur im Kern des Produktes
innerhalb von 20 Minuten von +70°C auf +3°C gesenkt, wogegen sich die Temperatur der
Nahrungsmittel bei der negativen SchnellkUhlung rasch (innerhalb von 240 Minuten) bis auf -18 °C
im Kern des Produktes reduziert, mit einer Temperatur in der TiefkUhlzelle von -35 °C bis -40 °C.

4 Jechnische Beschrebung

Alle zur Herstellung benutzten Werkstoffe sind fUr Nahrungsmittelzwecke garantiert und die im
Kaltekreislauf eingesetzten Gase entsprechen den gultigen Vorschriften.

Der SchnellkUhler besteht im Wesentlichen aus drei Teilen:

1- Mechanischer Teil, bestehend hauptséchlich aus einem oberen Schrankabteil und einem
technischen Abteil, mit KUhlraum ganz aus rostfreiem Stahl AlSI 304 18/10 mit abgekanteten
Innenecken und mit Verdampfer mit Gebl&sen, so dass sich der von den letzteren erzeugte
Luftstrom auf indirekte Weise dreht und die Nahrungsmittel auf den Blechen gleichmdaBig berUhrt.
2- Elektrisches / elektronisches System, bestehend aus einer Mutterkarte mit Schnittstelle

3- Der Kdlteteil bedient sich eines Kreislaufes mit Komponenten, die so bemessen sind, dass sie
maximale Leistung bei minimalem Energieverbrauch gewdhrleisten.

5.  Frkennung der Teile

FlGdche
Steuerzentrale
Verdampfer
TOr
Geblase Gitter
Verflussigerabteil
BelUftungsgitter
FUBchen
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Das Modell hat die in Abbildung 3 gezeigte Karte als Schnittstelle. Die Tasten der untersuchten
Steuerzentrale k&dnnen unterschiedliche Funktionen haben; je nachdem, wie diese Tasten
kombiniert werden, kbnnen die verschiedenen Zyklen ausgefUhrt werden, fUr die es entwickelt
wurde.

[@@@ ® @G

QOEC

Abbildung 3 - elektronische Steuerzentrale a

Taste UP TASTE SCHNELLKUHLUNG DES Typs HARD

Taste DOWN TASTE SCHNELLKUHLUNG NACH TEMPERATUR
TastTE ERWARMUNG NADELSONDE TASTE POSITIVE SCHNELLKUHLUNG
Taste UV-Lampe (OPTIONAL) TASTE SCHNELLKUHLUNG NACH ZEIT

Taste riR HACCP TASTE NEGATIVE SCHNELLKUHLUNG

m

TASTE FUR PROGRAMMAUSWAHL TASTE ABTAUEN

@ Taste CHEF

O.2 STIIEMRUINIRIES? 170CT7 TE/INOE/ILY 17771) SOIE 177 /TOXUKT)
Bei der SchnellkUhlung nach Temperatur wird konftrolliert, ob die Nadelsonde effektiv im schnell
zu kUhlenden Produkt steckt; ergibt sich am Ende dieser Kontrolle, dass die Sonde nicht korrekt
eingesteckt ist, wird links am Display die Schrift ,, o--'"* angezeigt und das Gerat geht auf die
SchnellkUhlung nach Zeit Uber. Der Benutzer kann nun die DurchfUhrung der SchnellkUhlung nach
Temperatur durch Druck auf die SchnellkUhltaste nach Temperatur forcieren, andernfalls wird das
Programm nach Zeit ablaufen.

o2/ FOSIIVE NVTIIH - OES /AN - SE/1IEMRUIINIG 17CS? [E/7JOE/ TN
Zur Aktivierung des positiven SchnellkUhlzyklus ist wie folgt vorzugehen:

(GO0

TAsTE START/STOP

©000e0®

. Die Sonde(n) in die Mitte des Nahrungsmittels stecken

. Auf Taste positive SchnellkGhlung dricken

. Falls man den HARD-Zyklus wahlen will, auch wenn die LED nicht leuchtet, auf die Taste
drUcken

. Falls noch nicht gewdahlt, auf die Taste SchnellkUhlung nach Temperatur drGcken

J Den Zyklus durch Druck auf Taste Start starten

Am Ende des SchnellkUhlzyklus geht das Ger&t automatisch eine begrenzte Zeitspanne lang auf
die positive Konservierung Uber.

49 —
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Zur Aktivierung des negativen SchnellkUhlzyklus ist wie folgt vorzugehen:

. Die Sonde(n) in die Mitte des Nahrungsmittels stecken

. Auf Taste negative SchnellkUhlung dricken

. Falls man den HARD-Zyklus wahlen will, auch wenn die LED nicht leuchtet, auf die Taste
dricken

. Falls noch nicht gewdahlt, auf die Taste SchnellkUhlung nach Temperatur dricken

. Den Zyklus durch Druck auf Taste Start starten

Am Ende des SchnellkUhlzyklus geht das Gerdt automatisch eine begrenzte Zeitspanne lang auf
die negative Konservierung Uber.
O3, STIIEMRUINEYRIES? 170C/) L&/

a3/ FOSTIVE NVTIIH - OES /AN - S/ /IEMRUINIG 1I0C)? 287
Zur Aktivierung des positiven SchnellkUhlzyklus nach Zeit ist wie folgt vorzugehen:

. Die Sonde(n) nicht in die Mitte des Nahrungsmittels stecken

. Auf Taste positive SchnellkGhlung dricken

. Falls man den HARD-Zyklus wéhlen will, auch wenn die LED nicht leuchtet, auf die Taste
drUcken

. Falls noch nicht gewdahlt, auf die Taste dricken

J Den Zyklus durch Druck auf Taste Start starten

Am Ende des SchnellkUhlzyklus geht das Gerat automatisch eine begrenzte Zeitspanne lang auf

die positive Konservierung Uber.
632 Negarve Normar- oaer Hard-Schnelkohlung nach Zert
Zur Aktivierung des negativen SchnellkUhlzyklus nach Zeit ist wie folgt vorzugehen:

. Die Sonde(n) nicht in die Mitte des Nahrungsmittels stecken

. Auf Taste negative SchnellkUhlung dricken

. Falls man den HARD-Zyklus wéhlen will, auch wenn die LED nicht leuchtet, auf die Taste
dricken

. Falls noch nicht gewdahlt, auf die Taste dricken

. Die gewdhlte Dauer mit den Tasten UP oder DOWN einstellen; die Dauer wird rechts am
Display angezeigt.

J Den Zyklus durch Druck auf Taste Start starten
Am Ende des SchnellkUhlzyklus geht das Geréat automatisch eine begrenzte Zeitspanne lang auf

die negative Konservierung Gber.
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G4 ALTOMATSCHER positiver Schmelkimanls &e
Bei der SchnellkUhlung nach Temperatur wird kontrolliert, ob die Nadelsonde effektiv im schnell
zu kUhlenden Produkt steckt; ergibt sich am Ende dieser Kontrolle, dass die Sonde nicht korrekt
eingesteckt ist, wird links am Display die Schrift ,, o--"" angezeigt und das Gerat geht auf die
SchnellkUhlung nach Zeit Uber. Der Benutzer kann nun die DurchfUhrung der SchnellkUhlung nach
Temperatur durch Druck auf die SchnellkUhltaste nach Temperatur forcieren, andernfalls wird das
Programm nach Zeit ablaufen.
Um den positiven SchnellkUhlzyklus mit automatischer Auswahl seitens des Algorhythmus zu
aktivieren, ist wie folgt vorzugehen:

. Die Nadelsonde(n) in die Mitte des Produktes stecken
. Auf Taste Chef dricken
J Den Zyklus durch Druck auf Taste Start starten.

Dieser Zyklus wird nach den vom Algorhythmus Chef vorgesehenen Phasen fortschreiten;
am Ende des SchnellkUhlzyklus geht das Gerdt automatisch eine begrenzte Zeitspanne lang auf
die positive Konservierung Uber.

Die Taste CHEF WIRD IMMER EINGESCHALTET SEIN UND BLINKEN, WENN EINE UBERLASTUNG AN DEM ZU
A KUHLENDEM PRODUKT FESTGESTELLT WIRD. IN DIESEM FALL WIRD DER SCHNELLKUHLER AUF DEN ZYKLUS
HARD-PLUS {BERGEHEN.

O. 5. LEINIZUIIG QES QESOEICIESTES? ST/ /IEMRUINIVKIES? 170CT? LE4

a5/ SOEICHEILIG DES ST/ /IEMU/ N ONNIIE /70C)? LEN
Um ein SchnellkUhlprogramm nach Zeit zu speichern und dann mehrmals zu verwenden, ist wie
folgt vorzugehen:

J Den gewunschten SchnellkGhizyklus nach Zeit nach dem Verfahren in Kap. 6.2 einstellen,
den Zyklus aber nicht starten.
. 5 Sekunden lang auf die Taste dricken; eine akustische Meldung bestatigt den Zugriff auf

die Programmspeicherung; wenn man die Taste loslasst, wird die entsprechende LED aufleuchten.
. Am linken Display wird blinkend die Schrift ,, P1 ,, angezeigt; mit den Tasten UP oder DOWN
die Nummer des Programms wdhlen, das gespeichert werden soll, und erneut auf die Taste
drUcken, um die Speicherung zu bestatigen.

. Falls man ein Programm mit bereits gespeicherten Parametern auswdahlt, werden die
eingestellten Daten Uberschrieben.

WENN 10 SEKUNDEN AB DEM LETZTEN DRUCK AUF EINE TASTE VERGEHEN, KEHRT DAS DIsPLAY ZUR ANZEIGE
DER TEMPERATUR ZURUCK, MAN VERLASST DIE SPEICHERUNG UND DAS PROGRAMM WIRD NICHT GESPEICHERT.

A UM MIT IN BETRIEB STEHENDEM GERAT ZU SEHEN, WELCHES PROGRAMM GERADE AUSFUHRT WIRD, MUSS AUF
DIE TASTE GEDRUCKT WERDEN.
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852 GELIIUCT) QS QESOEICHIESTES? ST/ /IEMUIMIVONINIE /10C)? LE
Um ein gespeichertes SchnellkUhlprogramm nach Zeit zu benutzen, ist wie folgt vorzugehen:

. Auf Taste drGcken
. Am linken Display wird die Schrift ,, PXX ,, angezeigt; XX steht fUr die Programmnummer; am
rechten Display wird die gespeicherte Zeit angezeigt und die LEDs der gewdhlten Funktionsweise
leuchten auf.
. Das gewunschte Programm mit den Tasten UP oder DOWN auswdhlen (wenn man ein
nicht gespeichertes Programm auswdahlt, wird am rechten Display ,, --- ,, angezeigt und alle LEDs
bleiben ausgeschaltet)
J Nachdem das gewUnschte Programm gewdahilt ist, den Zyklus durch Druck auf Taste Start
starten
Wenn 10 Sekunden ab dem letzten Druck auf eine Taste vergehen, kehrt das linke
Display zur Anzeige der Temperatur zurick, man verlasst die Speicherung und das
A Programm wird nicht gespeichert.
Um mit in Betrieb stehendem Gerdt zu sehen, welches Programm gerade ausfUhrt wird,
muss auf die Taste Programm gedrUckt werden.

O.0. AOIaoveEr? 1777 warngsoeies g

QAC)
QOee

Das Abtauen mit ZwangsbelUftung sollte mit geodffneter Tir ausgefUhrt werden, um den
Abtauprozess des Verdampfers zu beschleunigen.

. Sicher stellen, dass das Gerat eingeschaltet, aber auf Stop gestellt ist

. Auf die Taste zum Einschalten des Abtauens dricken; wenn kein Eis mehr im Verdampfer
vorhanden ist, erneut auf diese Taste dricken, um das Abtauen zu deaktivieren.

o7 Kewn/orernaoe Lompe /ooy

Die keimtdétende Lampe hat die Aufgabe, die Bakterien in der SchnellkUhlzelle zu reduzieren. Um
die Wirkung der UV-Strahlen zu verstarken, sollte die Zelle vorbeugend gereinigt werden.

AUFGRUND DER SCHADEN, DIE UV -STRAHLEN VERURSACHEN KONNEN, DARF DIE LAMPE NUR MIT
GESCHLOSSENER TUR AKTIVIERT WERDEN.

. Sicher stellen, dass das Gerat eingeschaltet, aber mit geschlossener Tur auf Stop gestellt ist
. Auf die Taste drucken, um die Lampe 5 Minuten lang zu aktivieren (wenn man den Zyklus
unterbrechen will, genugt ein erneuter Druck auf diese Taste).

Wenn die Tur geodffnet wird, blinkt die LED der keimtétenden Lampe und der Zyklus wird
unterbrochen; dieser wird fortgesetzt, sobald man die TUr schliel3t.
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Die erwé@rmte Nadelsonde ist besonders nUtzlich, wenn man die Nadel aus einem tiefgefrorenen
Produkt ziehen muss, so dass diese beim Herausnehmen aus dem Produkt nicht beschadigt wird.

Um die erwé@rmte Sonde zu benutzen, ist wie folgt vorzugehen:

J Die TUr offen lassen, wenn der TiefkUhlzyklus nach Temperatur beendet ist

. Auf Taste Erwdrmung Nadelsonde dricken

Der Heizzyklus der Sonde unterbricht sich selbsttatig, wenn an der Sonde eine Temperatur von 0°C
erreicht ist oder 1 Minute nach seiner Aktivierung.

O, 8 Lyvcker /oy iACCK Bernc/
Wenn am Gerdt ein Drucker (Optional) installiert ist, hat man die Mdglichkeit, einen Report Uber
die Temperaturen und Zeiten der zuletzt ausgefUhrten SchnellkUhlung zu erhalten.

Um zu drucken, ist wie folgt vorzugehen:

J Sicher stellen, dass sich das Gerat auf Stop befindet und einen SchnellkUhlzyklus beendet
hat

J Um das Drucken des Reports zu aktivieren, den Drucker einschalten, Papier einfGgen, dann
auf Taste HACCP drUcken

J Am Ende des Ausdrucks wird die LED an der Taste HACCP automatisch erldschen.

7. Sicherhelfs- unayoder Kontrollvorrichfungern

Die SchnellkUhler der Serie sind mit einem patentierten elektronischen Konftroller ausgestattet,
der die verschiedenen Betriebszyklen des Gerats betreibt und eventuelle Betriebsstérungen
wahrnimmt, die sich negativ auf eine oder mehrere Bestandteile auswirken kbnnen und die ggf.
deaktiviert werden, um den SchnellkUhler zu schitzen.

FUr die Versionen mit 10 und 15 Blechen, die mit 380V gespeist sind, sind zusatzlich zu den
Standardkontrollen auch ein magnetothermischer Schalter mit manueller RUckstellung und
Schutzsicherungen vorgesehen.

Alle mechanischen Schutzvorrichtungen des Gerats sind unter der Arbeitsfldche auf dem
SchnellkUhler angebracht. Zum Schutz sind ein Warmeschalter und eine Stromkontrollvorrichtung
im Eingang zu allen Bestandteilen vorhanden, wie auf dem Schaltplan des SchnellkUhlers bemerkt
werden kann.

Um bei Bedarf Zugang zum Abteil mit den Schutzvorrichtungen zu erhalten, ist wie unten
angegeben vorzugehen:

1- Die Stromversorgung des SchnellkGhlers abtrennen

2- Die Befestigungsschrauben an der RUckseite in Hohe der oberen Fldche abschrauben
3- Diese nach vorne verschieben, dann heben und so vom Aufbau frennen
4- Das Verfahren umgekehrt ausfUhren, um die Fldche zu befestigen.
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P, 4 Hinweise 1Ur e/men kormrekren Gebrauch.

Schnellzukihlende und/oder tief zu frierende Nahrungsmittel nicht aufeinander legen; sie sollten
nicht dicker als 40-50 mm sein. Das Gerat nicht unzuldssig Uberlasten.

Nicht mehr als 3 kg auf ein Blech laden.

Die Kammer vor dem Schnellkiihlzyklus vorkihlen.

Immer nur einen Nahrungsmitteltyp schnellkiihlen; Speisen haben unterschiedliche Dichten und

daher sind auch die Zykluszeiten unterschiedlich.
Genligend Freiraum zwischen den Blechen lassen, um eine richtige Luftzirkulation zu erméglichen

(mindestens 2 cm); die Bleche in der gesamten Nutzhdhe verteilen, falls das Gerat nicht voll

geladen wird.
Die Kernsonde muss korrekt in der Mitte des Produktes oder des groBten Stlickes angebracht

werden; die Spitze darf niemals aus dem Produkt herausragen und/oder das Blech berlihren.

Die Nahrungsmittel nicht mit Deckeln oder sonstigem zudecken; je mehr man das Nahrungsmittel
isoliert, umso langer sind die zur Schnellkiihlung notwendigen Zeiten.

Keine Nahrungsmittel hineingeben, deren Temperatur bedeutend iber 70°C liegt; dadurch wirde
das Gerat Uberlastet mit bedeutender Verlangerung der Schnellkiihlzeiten.

Die Saugoffnung der Verdampfergeblase nicht verstopfen.

DAS TIEFGEFRORENE ODER EINGEFRORENE PRODUKT MIT SCHUTZHANDSCHUHEN
HERAUSNEHMEN, UM MOGLICHE ,,KALTEVERBRENNUNGEN" ZU VERMEIDEN!!

@ Die Sonde nach jedem Gebrauch reinigen, um unerwiinschte Verschmutzungen zu vermeiden.

g Warlungsanweisungern
Der korrekte Betrieb und die Lebensdauer des Gerates hdngen von der periodischen Wartung ab.

Wartungs- und Reinigungsarbeiten durfen erst ausgefUhrt werden, nachdem sicher
gestellt worden ist, dass die Versorgung abgetrennt ist (Stecker aus der Steckdose des
Stromnetzes gezogen).

G [ WICHngs/e SICHEme/syorsc/yviier?

A Das Gerdt nicht mit nassen bzw. feuchten Hdnden oder FUssen berUhren.

A Am Gerdt nicht mit bloBen FUssen arbeiten.

é Keine Schraubenzieher oder anderes zwischen Schutzvorrichtungen und sich
bewegende Elemente stecken.

A Nicht am Stromkabel ziehen, um das Gerat vom Versorgungsnetz abzutrennen.

A Den SchnellkGhler nie mit direktem Wasserstrahl oder Druck reinigen.

Es IST STRENG VERBOTEN, DIE SCHUTZ- UND SICHERHEITSVORRICHTUNGEN ZUR DURCHFUHRUNG GEWOHNLICHER
WARTUNGSARBEITEN ZU ENTFERNEN. AFINOX S.R.L. UBERNIMMT KEINERLEI HAFTUNG FUR UNFALLE, DIE DURCH DIE
NICHTBEACHTUNG DER OBEN GENANNTEN VORSCHRIFT VERURSACHT SIND.

Q2 Gewormmcre Wariirq wic KE/QUIG Qs ST//IERUIVEYS
Diese Arbeiten kbnnen vom Bedienungspersonal oder anderen erst nachdem die Anweisungen
unten gelesen wurden, ausgefUhrt werden.
. Reinigung des AuBengehduses des SchnellkUhlers
Muss mit einem Tuch ausgefUhrt werden, das in einer Losung aus Wasser und Bikarbonat oder
anderen neutralen Reinigungsmitteln benetzt wurde; dann mit einem weichen Tuch trocknen.
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. Reinigung des Innenabteils des SchnellkGhlers

Bleche, Gitter und FUhrungen entfernen, die gereinigt werden kdnnen, sowie auch die Kammer
des SchnellkUhlers. Mit einem Tuch reinigen, das in einer Losung aus Wasser und Bikarbonat oder
anderen neutralen Reinigungsmitteln benetzt wurde; dann mit einem weichen Tuch trocknen.

. Reinigung der Nadelsonde

Die Nadelsonde muss nach jedem Gebrauch des SchnellkUhlers, bei dem diese benutzt wurde,
mit einem Schwamm gereinigt werden, der in einer Losung aus Wasser und Bikarbonat benetzt
wurde.

O3 ernoaiscre Waritrg Oes SCricmkueErss.

A Diese Arbeiten durfen nur von entsprechend geschultem Personal ausgefUhrt werden!

é Diese Arbeiten durfen nur mit vom Versorgungsnetz abgetrenntem Gerdt ausgefuhrt
werden.

é DeR VERFLUSSIGER HAT SCHARFE KANTEN! BEI DEN UNTEN ANGEGEBENEN ARBEITEN IMMER
SCHUTZHANDSCHUHE TRAGEN.

Damit der SchnellkUhler korrekt funktioniert, muss der Verflussiger immer sauber sein, so dass

die Luft frei zirkulieren kann. Dieser Vorgang muss spétestens alle 30 Tage mit einem Pinsel mit
weichen Borsten ausgefihrt werden, so dass der ganze Staub und Fusseln, die sich auf den
Verflussigerrippen ablagern, entfernt werden. Vorzugsweise sollte ein Staubsauger benutzt
werden, damit der entfernte Staub nicht in der Umgebung verstreut wird.

Sollten fettige Ablagerungen vorhanden sind, kénnen diese mit einem Pinsel und Alkohol entfernt
werden.

Q4 AOIUSSs oes Ab/aouwassess
Die Abflusswanne in der Zelle des SchnellkGhlers muss unter dem Gerdt in den dazu bestimmten
FUhrungen angebracht werden (Achtung: der Abflussschlauch muss sich in der Wanne befinden
und darf nicht verstopft sein).
Die Wanne muss regelmdaBig entleert werden; hierzu genigt es, sie aus den FUhrungen zu
nehmen, dann enfleeren und wieder in die FGhrungen einsetzen.

70, [osung emfger Problerme

Sollte Ihr Gerdat nicht korrekt funktionieren, so fUhren Sie bevor Sie den tfechnischen Kundendienst
holen, folgende einfache Uberprifungen aus: Sie werden Zeit und Geld sparen.

LEDs der Steuerkarte ausgeschaltet; kontrollieren, ob:

o der Strom vorhanden ist
J sich der Schalter, an dem das Geréat angeschlossen ist, auf Position ,,I" befindet
. der Stecker richtig in der Steckdose steckt

Das Display der Steuerzentrale kann Informationen Uber Betriebsstérungen des SchnellkGhlers
liefern:

EO am linken Display blinkt die Schrift “EO” und der Summer gibt einen

intermittierenden Ton ab: Fehler der ZELLENSONDE

Sondentyp nicht korrekt; Zellensonde defekt; Anschlussfehler mit Steuerkarte oder
Ursachen von der Sonde gemessene Temperatur auBerhallb der zuldssigen Grenzen der
jeweiligen Zellensonde

In Phase STOP kann kein Zyklus gestartet werden; falls der Alarm wé&hrend der
Wirkungen DurchfUhrung eines Zyklus gemeldet wird, halt das Gerdt sofort an. In Konservierung
erfolgt der Zyklus nach den Parametern des Verdichters.
am linken Display blinkt die Schrift “E1" und der Summer gibt einen
intermittierenden Ton ab: Fehler der VERDAMPFERSONDE

Ursachen Dieselben Anzeigen wie im vorherigen Fall, jedoch beziglich der Verdampfersonde

El

Wirkungen Das Abtauen endet wegen Hochstdauer
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E3
Ursachen
Wirkungen

E4
Ursachen

Wirkungen
E5
Ursachen

Wirkungen
1-[

Ursachen

Wirkungen

HP

Ursachen

Wirkungen

LP

Ursachen

Wirkungen

LA

Ursachen

am linken Display blinkt die Schrift “E3” und der Summer gibt einen
intermittierenden Ton ab: Fehler der PRODUKT-/NADELSONDE Nr. 1

Dieselben Anzeigen wie im vorherigen Fall, jedoch beziglich der Nadel-/
Produktsonde

Sollte der Fehler wahrend der STOP-Phase auftreten, wird der Start eines beliebigen
Schnell- bzw. TiefkUhlzyklus nach Temperatur verhindert

am linken Display blinkt die Schrift “E4” und der Summer gibt einen
intermittierenden Ton ab: Fehler der VERFLUSSIGERSONDE

Dieselben Anzeigen wie im vorherigen Fall, jedoch beziglich der Verflissigersonde

Dieser Alarm hat keine Wirkung, die Sonde sollte jedoch so bald wie moglich ersetzt
werden, da andernfalls der Uberhitzungsalarm des Verflussigers nicht aktiviert ist.

am linken Display blinkt die Schrift “E5” und der Summer gibt einen
intermittierenden Ton ab: Fehler der PRODUKT-/NADELSONDE Nr. 2

Dieselben Anzeigen wie im vorherigen Fall, jedoch beziglich der Nadel-/
Produktsonde

Sollte der Fehler wihrend der STOP-Phase auftreten, wird der Start eines beliebigen
Schnell- bzw. TiefkUhlzyklus nach Temperatur verhindert

am linken Display blinkt die Schrift “]-[* und der Summer gibt einen
intermittierenden Ton ab: Fehler TUR GEOFFNET

Die TUr ist gedffnet oder die Mikroschalter am Steuerpult und der in der TUr
eingeschdumte Magnet sind nicht gefluchtet.

Falls ein Zyklus im Gang ist, halten die Verdampfergebldse an (diesen Zyklus nicht
verladngern, andernfalls wird der Verdichter beschadigt); falls die UV-Lampe
eingeschaltet ist, wird sie ausgeschaltet.

am linken Display blinkt die Schrift “HP"” und der Summer gibt einen
intermittierenden Ton ab: Fehler HOCHDRUCK

Der vom Hochst-Minidruckschalter gemessene Wert liegt Gber dem Grenzwert

/ Die VerflUssigersonde hat den auf +55° C festgelegten Temperaturgrenzwert
Uberschritten (prufen, ob sich die Umgebungstemperatur innerhalb der Grenzen
befindet, ob der Verflussiger sauber ist und die Verflissigergebldse in Betrieb sind,
weiterhin prifen, ob sich die eventuelle Pump-down-Pumpe &ffnet)

Unverzigliche Stérabschaltung (die Verflussigerlaufr&der bleiben in Betrieb).
Nachdem sich Druck-/Temperaturwert wieder innerhalb der Grenzen befindet,
kann das Gerat neu gestartet werden, indem es aus- und wieder eingeschaltet
wird. Im Falle einer Uberhitzung des Verflissigers wird am linken Display die Schrift
HP gezeigt, wogegen am rechten der Temperaturwert angezeigt wird, der von der
Sonde im Ausgang des VerflUssigers gemessen ist.

am linken Display blinkt die Schrift “LP” und der Summer gibt einen
intermittierenden Ton ab: Fehler NIEDERDRUCK

Der vom Mindest-Minidruckschalter gemessene Wert liegt unter dem Grenzwert
(prufen, ob sich die Umgebungstemperatur innerhalb der Grenzen befindet,
ob keine Gasundichtheiten vorhanden sind und ob sich das Pump-down-Ventil
wahrend des Betriebes des Verdichters &ffnet)

Unverzigliche Stérabschaltung. Nachdem sich Druck-/Temperaturwert wieder
innerhalb der Grenzen befindet, kann das Gerdt neu gestartet werden, indem es
aus- und wieder eingeschaltet wird.

am linken Display blinkt die Schrift “LA” und der Summer gibt einen
intermittierenden Ton ab: Fehler WARMEALARM

Die Stromaufnahme des Verdichters und der Verflussigergeblase hat

die Hochstgrenze des Thermorelais Uberschritten (prufen, ob sich die
Umgebungstemperatur innerhalb der Grenzen befindet, ob der Verflussiger sauber
ist und ob die Verflussigergebldse funktionieren)
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Unverzigliche Stérabschaltung (nachdem die Ursache festgestellt ist, das
Thermorelais rickstellen, damit das Geréat neu gestartet werden kann)

’ am linken Display blinkt die Schrift “o--" *“ und der Summer gibt einen

Wirkungen

0= infermittierenden Ton ab: Fehler NADELSONDE NICHT EINGESTECKT
Der Test zur Uberprifung des korrekten Einsteckens der Nadelsonde bei einem

Sachen Zyklus nach Temperatur wurde negativ beendet (auf die Taste driocken, um das
korrekte Einstecken zu bestatigen oder Uberprifen, ob die Sonde effektiv korrekt
eingesteckt ist, dann den Zyklus wieder starten)

Wirkungen Dgr §chnel|—/TlefkuhIzykIus nach Temperatur geht automatisch auf den Zyklus nach
Zeit Uber.

f SOLLTE DAS PROBLEM MIT DEN OBEN BESCHRIEBENEN HINWEISEN NICHT GELOST WERDEN, SO FORDERN
SIE BITTE DEN EINGRIFF VON FACHPERSONAL AN!

77.  Kundendienst

FUr den Kundendienst wenden Sie sich bitte an lhren autorisierten Handler; geben Sie die Daten
des betreffenden Produktes an, die Sie auf dem Kennschild ablesen kénnen (siehe Kapitel 2.
Kennzeichnung und Markierung)

/2. Recycling

Die zur Herstellung des SchnellkUGhlers benutzten Werkstoffe sind:

Rostfreier Stahl AISI 18/10 Aufbau des Gerdats

Nahrungsmittel-PVC Alle Kunststoffteile

Im Falle eines Abbruchs des SchnellkUhlers sind einige MaBnahmen zu treffen, was das
Herstellungsmaterial betrifft; dann die RGckgewinnung von :

. Wdarmeisolierung
J Kaltegas
. Verdichterdl

Es wird empfohelen, sich an Estsorgungsfachfirmen zu wenden.




INSTRUCTIEHANDLEIDING VOOR GEBRUIK EN ONDERHOUD

NEDERLANDS

WI1J DANKEN U VOOR HET IN ONS GESTELDE VERTROUWEN DAT U ONS
BETOONT DOOR EEN VAN ONZE PRODUCTEN GEKOZEN TE HEBBEN.

W1 RADEN U AAN DEZE HANDLEIDING AANDACHTIG TE LEZEN WAARIN
ALLE AANWHZINGEN STAAN, OMDAT U HIERIN ALLE AANWIJZINGEN VINDT OM UW
NIEUWE PRODUCT ZO LANG MOGELIJK MOOI EN FUNCTIONEEL TE HOUDEN.

DE DOOR U AANGESCHAFTE SNELKOELER IS IN ALLE COMPONENTEN
VOLGENS DE HOOGSTE KWALITEITSEISEN VERVAARDIGD EN IS VOORZIEN VAN EEN
INNOVERENDE EN GEPATENTEERDE ELEKTRONISCHE CONTROLLER.

HET ALGORITME a DAT HET SNELKOELEN VAN UW GERECHTEN AANSTUURT
HEEFT ALS VOORNAAMSTE DOEL DE UIT TE VOEREN PROCEDURES VOOR HET
KOELPROCES ZO VEEL MOGELIJK TE BESPOEDIGEN.

DOOR SLECHTS OP 2 TOETSEN TE DRUKKEN GAAT DE CYCLUS SNELKOELEN VAN
START WAARMEE U HET BEST MOGELIJKE RESULTAAT IN DE MINST MOGELIJKE TIJD
VERKRUGT.

HET IS DE SNELKOELER DIE GEHEEL AUTONOOM VASTSTELT WELKE
FUNCTIONERINGSPARAMETERS TOEGEPAST WORDEN, WAARDOOR BEHALVE HET FEIT
DAT GEBRUIK HIERVAN EENVOUDIGER WORDT OOK DE KOELPROCESSEN CORRECTER
EN SNELLER ZULLEN VERLOPEN.
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AANBEVELINGEN

VOORWOORD

AANBEVELINGEN VOOR HET VERVOEREN, VERPLAATSEN EN UITPAKKEN
AANBEVELINGEN VOOR HET PLAATSEN EN INSTALLEREN
AANSLUITING OP HET ELEKTRICITEITSNET

APPARAATAANDUIDING EN /OF MERKEN

MOGELIJKHEDEN VAN GEBRUIK

TECHNISCHE BESCHRIJVING

AANDUIDING VAN DE VERSCHILLENDE COMPONENTEN
BEDIENINGSPANEEL

CONTROLEPANEEL (BESTURINGSEENHEID)

CYCLI KOELING OP TEMPERATUUR (MET STEEKVOELER)

NORMAAL OF HARD SNELKOELEN OP TEMPERATUUR

NORMAAL OF HARD SHOCKVRIEZEN OP TEMPERATUUR

CYCL KOELING OP TIJID

NORMAAL OF HARD SNELKOELEN OP TIJD

NORMAAL OF HARD SHOCKVRIEZEN OP TIJD

Cycs AUTOMATISCH koELEN ﬁ'

TOEPASSING VAN DE GEREGISTREERDE CYCLI VOOR KOELING OP TIJD
GEHEUGENOPSLAG VAN DE PROGRAMMA’S VOOR KOELING OP TIJD
GEBRUIK VAN DE IN HET GEHEUGEN BEWAARDE PROGRAMMA'S OP TIJD
ONTDOOIING MET GEFORCEERDE VENTILATIE

SteriLsATIE-LAMP (OPTIE)

VERWARMDE STEEKVOELER (OPTIE)

PrinTER voOrR HACCP-RarPorT (OPTIE)

VEILIGHEIDS- EN /OF CONTROLE-INRICHTINGEN

RAADGEVINGEN VOOR CORRECT GEBRUIK.

AANWIJZINGEN VOOR HET ONDERHOUD

ELEMENTAIRE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

MAINTENANCE ORDINAIRE POUR LE NETTOYAGE DE L’APPAREIL.
PERIODIEK ONDERHOUD VAN DE SNELKOELER.

AFVOER VAN HET DOOIWATER

OPLOSSINGEN VOOR SOMMIGE PROBLEMEN

KLANTENSERVICE

HERGEBRUIK

SCHEMA ELEKTRISCHE INSTALLATIE

CONFORMITEITSUERKLARING
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61
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62
63
63
63
63
64
64
64
64
65
65
65
66
66
66
67
67
67
68
68
68
68
69
69
69
71
71
100
102

59 —



SIAFINOX |

/. Aanbevesngern

/. /. Voorwoore
Deze handleiding bevat alle informatie die nuttig is voor de installatie en het correcte
gebruik van de apparatuur. Het is verplicht voor de gebruiker deze door te lezen en steeds als
vitgangspunt te nemen.
Voor de belangrijkste handelingen kunnen inlichtingen worden benadrukt die nuttig zijn voor het
voorkomen van gevaar voor zaken of personen, of om raad te geven. In onderstaande tabel
worden de symbolen en de betekenis daarvan weergegeven.

LET OP!
A GEVAAR VOOR DE VEILIGHEID VAN HET PERSONEEL, LAAT DEZE HANDELINGEN ALLEEN DOOR
GEKWALIFICEERD PERSONEEL UITVOEREN!

LET HEEL GOED OP; DE MACHINE ZOU SCHADE KUNNEN OPLOPEN!

'\M RAADGEVINGEN VOOR EEN BETER GEBRUIK EN BESPARING

Deze handleiding heeft betrekking op het gebruik van de snelkoeler serie AMX, en de daarin
vervatte informatie heeft ten doel u aanwijzingen te verschaffen met betrekking tof:

. gebruik van de snelkoeler;

technische kenmerken;

aanwijzingen voor installatie en montage ;

aanwijzingen voor het met het gebruik belaste personeel;

onderhoudswerkzaamheden.

Deze handleiding dient beschouwd te worden als integrerend onderdeel van de
snelkoeler en dient als zodanig bewaard te worden om zolang het meubel bestaat in
de toekomst geraadpleegd te kunnen worden.

De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelikheid in de volgende gevallen:

oneigenlijk gebruik van de machine;

onjuiste of niet volgens de hier vermelde procedures vitgevoerde installatie;

onjuiste stroomvoorziening;

ernstige nalatigheid in het voorziene onderhoud;

wijzigingen o f werkzaamheden welke niet foegestaan zijn;

gebruik van onderdelen die niet de originele zijn of niet specifiek voor het model;

geheel of gedeeltelik niet in acht nemen van de aanwijzingen;

boringen uitgevoerd in het meubel.

LET OP! Het apparaat moet aangesloten worden op een elekirische stroomvoorziening

die overeenkomt met welke op het machineplaatje is aangegeven.

Het product is ontworpen om uitsluitend levensmiddelen te bevatten, elk ander

gebruik is NIET voorzien.

Raak niet de binnenzijde van de snelkoeler nadat die in werking is geweest niet met

uw blote handen aan. ‘ ‘ ‘ B
Het gebruik van de snelkoeler garandeert dat er zich geen ziektekiemen (aérobe

microben, saimonella, ...) ontwikkelen die hoe groter het aantal daarvan in het
voedsel in kwestie is, hoe gevaarliker voor de gezondheid zijn.

/.2 Aanbevemger voor NE) VEWVOEIES] VERNDTD/SES? &7 LDIRKES?
Hieronder vindt u de juiste manier om met het meubel bij het verplaatsen en plaatsen daarvan
om te gaan:

Telkens wanneer u de machine verplaatst dient u deze los te koppelen van het
elektriciteitsnet (stekker uit het stopcontact), en dient u alle voorzorgsmaatregelen te
treffen teneinde letsel aan personen of schade aan zaken te voorkomen.

> PP

Zet de machine niet op de kop of op de zijkant.

Gebruik de juiste middelen op basis van de te verplaatsen machine. Hiertoe dient u
het gewicht van het te verplaatsen meubel te weten om zo de middelen voor het
vervoer en onderhoud te kunnen regelen.

> B>
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& De verschillende delen van de verpakking moeten afgevoerd worden volgens de
voorschriften zoals die van kracht zijn in het land waar de apparatuur gebruikt wordt.
/.3 Aanbevenger voor IE/ taaiSer? E/7 1/7S7/NE/Es?

Plaats het meubel dichtbij de plaats waar u het wilt hebben op een sterke, viakke en stabiele

vloer.

Snijd de stalen banden door die de kartonnen verpakking op de houten pallet vasthouden.

Haal het karton weg en haal het meubel van de houten pallet af.

Let de apparatuur nauwkeurig horizontaal met behulp van de stelvoetjes, en gebruik daarbij een

waterpas. Om de voetjes in de hoogte te verstellen dient u daaraan te draaien.

Maak het meubel schoon met een doek die u in oplossing van water en dubbelkoolzure soda of

andere neutrale schoonmaakmiddelen; droog het daarna met een zachte doek af.

A De ideale plek voor een meubel is de meest koele en geventileerde plaats van de
ruimte, ver van warmtebronnen en het zonlicht.

& ZORG DAT DE LUCHTROOSTERS AAN DE VOORZIJDE NIET VERSTOPT RAKEN
/L Ansining o /1er ekiicies e
A Deze handelingen mogen alleen door GEKWALIFICEERD personeel vitgevoerd worden!

Het meubel wordt geleverd met een elektriciteitskabel voor aansluiting op het elekiriciteitsnet.
Tussen het elektriciteitsnet en de elekiriciteitskabel van het meubel dient er een
magneetthermische schakelaar (NIET MEEGELEVERD) aangebracht te worden. Voor de
aansluiting op het elektriciteitsnet dient u zich van het onderstaande te vergewissen:
eer vOoor het apparaat een meerpolige schakelaar met een minimale opening van
3 mm aanwezig is (vereist voor apparaten geleverd zonder stekker die op een vaste
installatie aangesloten moet worden)
*de elekiriciteitskabel is niet beschadigd; mocht dit wel zo zijn, dan dient die
vervangen te worden

A *de netspanning komt overeen met die welke vermeld staat op het machineplaatje
van het apparaat.

*de elekirische installatie waarop de machine aangesloten wordt is tot stand
gebracht volgens de van kracht ziinde voorschriften en is geschikt voor het nominale
elektrische vermogen van de machine
Indien u bij de delen binnen in de machine moet zijn, dient u eerst de stekker uit het stopcontact
te halen en de machine tenminste €én uur met open deur te laten afkoelen en in ieder geval uw
handen met handschoenen te beschermen.

é Breng nooit voorwerpen in de luchtopeningen terwijl de machine in werking is of op
het elektriciteitsnet is aangesloten.

2 Appoaraaraanaduviaing en of merken

f AEINOX Om deze handleiding correct te
< SRL. VIAVENEZIA4 -35010 CAMPO SAN MARTINO - PADOVA - ITALIA kunnen raadplegen, dient u te
weten welk model in uw berzit is, u
CoDICE 2 VATR 3 leest hierbij de aanwijzingen zoals
— s P = 0 = die op het typeplaatje voorkomen.
1 Het meubel wordt op grond
BERROMENO (W) MINAZIONE e [P 20 van onderstaande parameters
2 3 id:
SUPERF ESP. aangeduid:
SET R, ™ (RENET @it | canged
REFRIGERANTE MASSA [ (Kg)
COOLING FLUID WEIGHT 2-code
CLASSE LASSE FUNZ. -seri
Class CLASSE FUNZ 3-serienummer
CONSUMO ANNUO (kWhivear) dB 7 4-opdracht
YEAR CONSUMPTION 5-order
c € 6- productiedatum
COMMESSA ORDINE ANNO
W.SCHED. 4 W.ORD. 5 YEAR 6

Afbeelding 1 — Voorbeeld van machineplaatje op het apparaat
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Het machineplaatje bevindt zich op de zijkant van de technische ruimte (zie hoofdstuk 5) enis
toegankelik wanneer u het beschermingsrooster aan de achterziide weg haalt.

U mag dit alleen doen wanneer de machine uit staat!

3 Mogeljkheden van gebruk

De snelkoeler is een meubel waarmee het gamma producten Afinox S.r.l. in de “koudeketen”
gecompleteerd wordt, welke een grotere hygiéne bij het bereiden en bewaren van voedsel
garanderen. Deze lijn biedt artikelen met diverse functies zodat aan alle eisen van de klanten
tegemoet kan worden gekomen. Er zijn twee keuzes mogelijk voor wat betreft het snelkoelen
van voedsel, snelkoelen en diepvriezen en beide kunnen uvitgevoerd worden op fijd of met een
steeksonde in de kern.

Bij snelkoelen wordt de temperatuur in het hart van het voedsel binnen 90 minuten van +70°C
op +3°C gebracht, terwijl bij shockvriezen (diepvriezen) de temperatuur van de levensmiddelen
binnen 240 minuten snel tot -18 °C in het hart van het voedsel gebracht wordt, bij een
celtemperatuur die tussen de -35 °C en -40 °C ligt.

4 Jechnische beschrjving

Al het bij de vervaardiging gebruikte materiaal is gegarandeerd voor gebruik bij levensmiddelen
en in het koelcircuit gebruikt worden alleen gassen gebruikt die door de huidige regelgeving
toegelaten zijn.

De snelkoeler bestaat in wezen uit drie delen:

1- Het mechanische gedeelte bestaat voornamelijk uit een bovendeel in de vorm van

een kast en uit een technische ruimte met koelkamer geheel uit roestvast staal AISI 304 18/10
waarvan de hoeken binnen in afgerond zijn en met een verdamper voorzien van ventilatoren,
zodat de door deze ventilatoren opgewekte luchtstroom indirect wordt rondgestuurd en de
levensmiddelen op de plateaus gelijkelijk beroert.

2- Het elekirisch/elekironisch systeem bestaat uit een moederkaart met interface

3- Het koelgedeelte heeft een circuit waarvan de onderdelen zo zijn ontworpen dat er een
maximum aan rendement bij een minimum aan energieverbruik wordt verkregen.

5. Aonauviding van de verschilende cormpornerniern

Blad Besturingseenheid
Chef
Verdamper
Deur
Ventilator Rooster
Ruimte condensor
Luchtrooster
Pootjes
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6. Bedleningspanee/
O /. Conroroanes/ (oesiuwngsee7e/)

Het model heeft de kaart die u op afbeelding 3 ziet, als interface.

De toetsen van deze besturingseenheid kunnen verschillende functies hebben en op grond van
de combinatie waarin ze gebruikt worden is het mogelijk de verschillende cycli waarvoor het
apparaat ontworpen is, uit te voeren.

QIXE) ® OIOXE)
QO

Afbeelding 3 - Elektronische besturingseenheid

Toers UP

Q

TOETS KOELING TYPE HARD
Toers DOWN TOETS KOELING OP TEMPERATUUR
TOETS VERWARMING STEEKVOELER TOETS SNELKOELEN

ToEers UV-LAMP (APART VERKRIJGBAAR) TOETS KOELING OP TIJD

@0

E)) Toers voor HACCP TOETS SHOCKVRIEZEN

TOETS PROGRAMMAKEUZE TOETS ONTDOOIING

@ Toers CHEF ToErs Start/StOP

O.2 CYch RO QO 7e7j0e/a/iuyr 178/ S/ieekvoe/Es/
Wanneer u voor snelkoelen of shockvriezen op temperatuur kiest, vindt er een controle plaats of
de steekvoeler daadwerkelijk in het te koelen voedsel aangebracht is; als na afloop van deze
conftrole blijkt dat de voeler niet correct is aangebracht, zal op het display links de tekst * o --""
verschijnen en zal de machine op een koelcyclus op tijd overgaan. Op dit punt kan de gebruiker
koeling op temperatuur forceren door op de toets voor koeling op temperatuur te drukken; zo

niet, dan zal het programma op tijd functioneren.
o2/ NOT770 OF I SHERKOEE? QO 717708/
Om de cyclus snelkoelen in werking te zetten gaat u als volgt te werk:

SIS

OS

. Steek de voeler(s) in de kern van het voedsel

. Selecteer de toets snelkoelen

. Indien u de cyclus HARD wilt selecteren, dient u ook de toets te selecteren als het
ledlampje niet brandt

. Als dat nog niet gebeurd is, drukt u nu op de toets koelen op temperatuur

. Let de cyclus in gang door op de toets Start te drukken

Na afloop van het snelkoelen zal het apparaat het voedsel gedurende een beperkte tijdsduur
automatisch in gekoelde toestand bewaren.
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622 NO7770007 OF 1IN S/IOCKVITEZES? QO 7E/7JOES TS
Om de cyclus shockvriezen in werking te zetten gaat u als volgt te werk:

. Steek de voeler(s) in de kern van het voedsel

. Selecteer de toets shockvriezen

. Als u de cyclus HARD wilt selecteren, dient u ook de toets te selecteren indien het
ledlampje niet blijkt te branden

J Als dat nog niet gebeurd is, drukt u nu op de toets koelen op temperatuur

J ZLet de cyclus in gang door op de toets Start te drukken

Na afloop van het shockvriezen zal het apparaat het voedsel gedurende een beperkte tfijdsduur
automatisch in diepgevroren toestand bewaren.

O3 Cyocykoeng oo 7y

a3/ NOmIacy of nard snekoeer? oo e
Om de cyclus snelkoelen op tijd in werking te zetten gaat u als volgt te werk:

. Steek de voeler(s) niet in de kern van het voedsel

. Selecteer de toets snelkoelen

. Als u de cyclus HARD wilt selecteren dient u ook de toets te selecteren indien het
ledlampje niet blijkt te branden

. Als dat nog niet gebeurd is, drukt u nu op de toets

J Voer met behulp van de toetsen UP of DOWN de gewenste duur in die op het display
rechts wordt weergegeven.
. Let de cyclus in gang door op de toets Start te drukken
Na afloop van het snelkoelen zal het apparaat het voedsel gedurende een beperkte tijdsduur
automatisch in gekoelde toestand bewaren.

832 Nonmaal of hard shockvriezern oo 7y
Om de cyclus shockvriezen op tijd in werking te zetten gaat u als volgt te werk:

. Steek de voeler(s) niet in de kern van het voedsel

. Selecteer de toets shockvriezen

. Als u de cyclus HARD wilt selecteren dient u ook de toets te selecteren indien het
ledlampje niet blijkt te branden

. Als dat nog niet gebeurd is, drukt u nu op de toets

. Voer met behulp van de toetsen UP of DOWN de gewenste duur in die op het display
rechts wordt weergegeven.

J ZLet de cyclus in gang door op de toets Start te drukken

Na afloop van het shockvriezen zal het apparaat het voedsel gedurende een beperkte tijdsduur
automatisch in diepgevroren toestand bewaren.
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G4 CVols ALTOMATISCH koeker &
Wanneer u voor snelkoelen of shockvriezen op temperatuur kiest, vindt er een controle plaats of
de steekvoeler daadwerkelijk in het te koelen voedsel aangebracht is; als na afloop van deze
conftrole blijkt dat de voeler niet correct is aangebracht, zal op het display links de tekst * o --""
verschijnen en zal de machine op een koelcyclus op tijd overgaan. Op dit punt kan de gebruiker
koeling op temperatuur forceren door op de toets voor koeling op temperatuur te drukken; zo
niet, dan zal het programma op tijd functioneren.

Om de cyclus snelkoelen met automatische selectie van de cyclus door het algoritme in werking

te zetten gaat u als volgt te werk:
(5

. Steek de voeler(s) in de kern van het product
. Selecteer de toets Chef
J ZLet de cyclus in gang door op de toets Start te drukken

Deze cyclus snelkoelen zal volgens de door het algoritme Chef voorziene fases verlopen;
na afloop van het snelkoelen zal het apparaat het voedsel gedurende een beperkte tijdsduur
automatisch in gekoelde toestand bewaren

DE TOETS CHEF ZAL ALTIJD BRANDEN, MAAR KNIPPERT ALS ER TEVEEL ETENSWAREN IN HET APPARAAT GEZET ZIN
DIE GEKOELD MOETEN WORDEN. IN DEZE SITUATIE ZAL DE SNELKOELER DE CYCLUS HARD-PLUS SELECTEREN

.5, JOEOOSSNG VO O QErEegisiesrae Cych voor Koen g oo 7y

a5/ GENELGEIOOSIAD V! O /Oy s voor Koew g oo 7o’
Om een programma voor koeling op tijd in het geheugen te bewaren om het meerdere malen te
kunnen gebruiken dient u als volgt te werk te gaan:

. Voer de gewenste cyclus voor koeling op tijd in waarbij u de procedure uit hfdst. 6.2 volgt
zonder de cyclus in beweging te zetten.
J Druk 5 seconden op de toets, een geluidssignaal zal bevestigen dat u de geheugenopslag

van de programma'’s bent binnengegaan; als u de toets los laat, zal het desbetreffende
ledlampje gaan branden.

. Het display links laat de knipperende tekst * P1 * zien, selecteer met behulp van de toetsen
UP of DOWN het nummer van het programma dat u in het geheugen wilt opslaan en druk
opnieuw op de toets om de geheugenopslag te bevestigen.

J Als u een programma selecteert waarvan de gegevens reeds geregistreerd zijn zal dit
programma overschreven worden met de ingevoerde gegevens.

ALs ER 10 SECONDEN VERLOPEN ZIJN NADAT ER VOOR DE LAATSTE MAAL OP EEN TOETS GEDRUKT IS, ZAL

HET DISPLAY LINKS OPNIEUW DE TEMPERATUUR WEERGEVEN, VERLAAT U DE GEHEUGENOPSLAG EN WORDT HET
& PROGRAMMA NIET BEWAARD.

VOOR WEERGAVE VAN HET PROGRAMMA DAT DE MACHINE UITVOERT, TERWIJL DIE IN FUNCTIE IS, DIENT U OP

DE TOETS PROGRAMMA TE DRUKKEN
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8.5.2 Gebruk varn ae i hel genevger bewaarae progranina’s oo jad
Om een in het geheugen bewaard programma voor koeling op tijd te gebruiken, dient u als volgt
te werk te gaan:

J Druk op de toets
J Het display links geeft de tekst * PXX “ weer waar XX het nummer van het programma aan
geeft, terwijl op het display rechts de in het geheugen opgeslagen tijd verschijnt en de ledlampjes
met betrekking tot de geselecteerde werking gaan branden.
. Selecteer het gewenste programma met behulp van de toetsen UP of DOWN (Indien
u een niet in het geheugen opgeslagen programma selecteert, zal het display rechts * --- *
weergeven en zal er geen enkel ledlampje gaan branden)
J Nadat het gewenste programma geselecteerd is laat u de cyclus van start gaan door op
de toefts Start te drukken
ALs ER 10 SECONDEN VERLOPEN ZIJN NADAT ER VOOR DE LAATSTE MAAL OP EEN TOETS GEDRUKT IS, ZAL
HET DISPLAY LINKS OPNIEUW DE TEMPERATUUR WEERGEVEN, VERLAAT U DE GEHEUGENOPSLAG EN WORDT HET
A PROGRAMMA NIET BEWAARD.
VOOR WEERGAVE VAN HET PROGRAMMA DAT DE MACHINE UITVOERT, TERWIJL DIE IN FUNCTIE IS, DIENT U OP
DE TOETS PROGRAMMA TE DRUKKEN

6.6. Onraoonng mer gerorceerae venmane

CILC)
Qo6

Het verdient de voorkeur de deur tijdens ontdooiing via geforceerde ventilatie open te laten
staan, ook al om het ontdooiingsproces van de verdamper te versnellen.

. Vergewis u ervan dat de machine in de stand “STOP” staat.

. Druk op de toets om de ontdooiing te activeren, wanneer u bemerkt dat er zich geen ijs
meer binnen in de verdamper bevindt; druk opnieuw om de ontdooiing te beeindigen.

6.7, Sremisane-/arne OF7E/

De functie van de sterilisatie-lamp is de in de koelcel aanwezige bacterieflora te verminderen.
Het is raadzaam eerst de cel van binnen schoon te maken zodat de werking van de UV-stralen
doeltreffender zal zijn

WEGENS DE SCHADE DIE UV -STRALEN KUNNEN VEROORZAKEN, KAN DE LAMP ALLEEN BIJ GESLOTEN DEUR
GEACTIVEERD WORDEN.

. Vergewis u ervan dat de machine aan staat in de status Stop met de deur dicht

. Druk op de toets om de lamp voor een tijd van 5 minuten te activeren (indien u de cyclus
wenst te onderbreken, behoeft u alleen maar opnieuw op de toets te drukken).

Indien de deur geopend wordt, zal het ledlampje met betrekking tot de werking van de
kiemdodende lamp gaan knipperen en wordt de cyclus onderbroken die weer hervat zal worden
zodra de deur gesloten wordt.
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b8 Verwanrmoe sieetvoeer joone/
Een verwarmde steekvoeler blijkt buitengewoon nuttig te zijn wanneer u de steekvoeler uit
een diepgevroren product moet halen; zo wordt deze tijdens deze handeling niet beschadigd
wanneer u de steekvoeler uit de etenswaren haalt.

Bij het gebruiken van de verwarmde voeler dient u als volgt te werk te gaan:

J Na afloop van de diepvriescyclus op temperatuur laat u de deur open staan

J Druk op de toets verwarming steekvoeler

De cyclus voor verwarming van de voeler wordt automatisch onderbroken ofwel wanneer de
temperatuur van 0°C op de voeler wordt bereikt ofwel T minuut nadat deze geactiveerd is.

6.9 famser voor7A4ACCr-Aauoor” /OF7E/
Als de machine is voorzien van een printer (optie) dan hebt u de mogelikheid een rapport op
papier te verkrijgen ten aanzien van de temperaturen en de tijden van de laatst uitgevoerde
koeling.

Voor het gebruiken van de printer gaat u als volgt te werk:

. Vergewis u ervan dat de machine op stop staat en zojuist een koelcyclus heeft uitgevoerd
J Om het afdrukken van het rapport te activeren dlent u, nadat u gecontroleerd hebt of de
printer aan staat en over voldoende papier beschikt, op de toets HACCP te drukken

. Wanneer het afdrukken ten einde is, gaat het ledlampje dat bij de toets HACCP behoort,

automatisch uit.

7. Veijgherds- en of contole-michingern

De snelkoelers uit deze serie zijn voorzien van een gepatenteerde elekironische controller
die de verschillende werkingscycli van de machine beheert en constateert of er iets niet goed
functioneert waardoor een of meer onderdelen een zodanige last ondervindt dat dit de functie
van bescherming van de snelkoeler in gevaar brengt.

Voor de uvitvoeringen 10 en 15 plateaus, waarvoor een stroomvoorziening van 380 V vereist is,
is er naast de standaardcontroles ook voorzien van een elektromagnetische schakelaar met
handmatige reset en zekeringen.

Alle mechanische beveiligingsinrichtingen van de machine bevinden zich onder het
werkblad boven op de snelkoeler.Er is een oververhittingsveiligheid en controle van de voeding
op alle onderdelen zoals u op het elektrische schema van de snelkoeler kunt zien.

Om in geval van noodzaak in de ruimte te kunnen komen waarin de beveiligingssystemen
zich bevinden, dient u als volgt te werk te gaan:

1- Koppel de stroomtoevoer van de snelkoeler los

2- Draai de bevestigingsschroeven aan de achterkant ter hoogte van het bovenste blad los
3- Schuif dat naar voren en til dat omhoog zodat het los komt van de module
4- Doe dit in omgekeerde volgorde om het blad te bevestigen.
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8 Raaodgevingen voor correct gebruik.

Plaats het voedsel dat snelgekoeld en /of diepgevroren moet worden niet op elkaar. De
etenswaren mogen niet dikker dan 40-50 mm zijn.Zet niet meer voedsel in het apparaat
dan wat toegestaan is.

Overschrijd de 3 kilo per plateau niet.

Voer altijd een voorkoeling van de kamer uit voor de snelkoelcyclus.

Koel slechts één soort voedsel per keer; verschillende soorten voedsel hebben een
verschillende dichtheid, waardoor de benodigde tijd voor een koelcyclus varieert.
Houd genoeg ruimte tussen de plateaus zodat er een adequate luchtcirculatie
(tenminste 2 cm) mogeliik is; als de machine niet helemaal geladen wordt dient u de

Blo’reous over de gehele hoogte te verdelen. )
e steekvoeler dient correct in het midden van het voedsel of van het dikste stuk

geplaatst te worden, en de punt mag nooit uit het voedsel naar buiten komen en /of
het plateau aanraken.

Maak de steekvoeler telkens wanneer u hem gebruikt hebt, schoon om ongewenste
besmetting te voorkomen.

Dek de levensmiddelen niet met een deksel of anderszins af; hoe meer u de etenswaren
isoleert, hoe meer tijd er nodig is om de etenswaren af te koelen.

ZLet geen levensmiddelen die veel warmer dan 70°C zijn, in de koeler; behalve dat dit
een overbelasting voor de machine betekent, verlengt dit ook aanzienlijk de tijd die er
nodig is om het voedsel te koelen.

Zorg ervoor dat de aanzuigopeningen van de ventilatoren van de verdamper niet
verstopt zijn.

GEBRUIK BlJ HET VERWIJDEREN VAN VOEDSEL DAT BEVROREN OF DIEPGEVROREN IS
VEILIGHEIDSHANDSCHOENEN OM TE VOORKOMEN DAT ER “BRANDWONDEN" ALS
GEVOLG VAN KOUDE ONTSTAAN!!

SPeeeee eees .

2 Aonwizingen voor herf onaderrovd

Het apparaat zal goed werken en lang meegaan als u het correct en periodiek onderhoudt.
Alle onderhouds- en reinigingswerkzaamheden mogen pas uitgevoerd worden wanneer
u zich ervan verzekerd hebt dat de stroomtoevoer ontkoppeld is (stekker uit het
stopcontact van de elektriciteitsleiding gehaald).

AN

) [ Hemeniare vegheasvoorsc/niiier

Raak de machine nooit met natte of vochtige handen of voeten aan.

Gebruik de machine niet terwijl u op blote voeten staat.

Breng geen schroevendraaiers of dergelike aan tussen de beschermingen en de
bewegende delen.

Trek niet aan de elektriciteitskabel om de machine van het elektriciteitsnet los te
koppelen

Reinig de snelkoeler nooit met een rechtstreekse waterstraal of met een waterstraal
onder druk

Het is ten strengste verboden de beschermingen en de veiligheidsinrichtingen te verwijderen
om werkzaamheden in verband met gewoon onderhoud uit te voeren. Afinox S.r.l. wijst

elke aansprakelijkheid van de hand voor ongevallen ontstaan als gevolg van het feit dat
bovengenoemde verplichting niet in acht is genomen.

G2 Maniiernonice oraniaone oour /e 17Ieroyage ae / Quoarers,
Deze handelingen dienen uitgevoerd te worden door het personeel dat met het gebruik
daarmee belast is of door anderen, pas nadat de hieronder aangegeven adviezen worden
opgevolgd.
. Reiniging van de buitenzijde van de snelkoeler
U dient dit te doen met een doek gedrenkt in een oplossing van water en dubbelkoolzure soda,

>R
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of andere neutrale schoonmaakmiddelen; droog af met een zachte doek.

. Reiniging van de binnenzijde van de snelkoeler

Verwijder de plateaus, de roosters en de geleiders die gereinigd kunnen worden, zoals de kamer
van de snelkoeler, met een doek gedrenkt in een oplossing van water en dubbelkoolzure soda, of
andere neutrale schoonmaakmiddelen. Droog af met een zachte doek.

. Reiniging van de steekvoeler

Telkens wanneer u de snelkoeler gebruikt hebt waarbij ook de steekvoeler gebruikt is, dient u deze
schoon te maken met een spons gedrenkt in een oplossing van water en soda.

O3 Ferociek ornaeiova vor) O snekoess,

é Deze werkzaamheden mogen alleen door adequaat geinstrueerd personeel vitgevoerd
worden!

é Deze werkzaamheden mogen alleen vitgevoerd worden wanneer de machine niet op
het elektriciteitsnet is aangesloten

é De condensor heeft scherpe randen! Tijdens alle hieronder aangegeven
werkzaamheden dient u altijd beschermende handschoenen te dragen.

Voor een correcte werking van de snelkoeler is het noodzakelijk dat de condensor schoon
gehouden wordt zodat de lucht vrijelijk kan circuleren. Dit dient tenminste eens in de maand

te gebeuren. Dit dient met een zachte kwast te gebeuren zodat al het stof en de stofvliokken

die zich op de ribben van de condensor hebben afgezet, verwijderd worden. Het verdient de
voorkeur een stofzuiger te gebruiken om te voorkomen dat het verwijderde stof weer in de ruimte
terugkeert.

Indien er zich vet heeft afgezet, is het raadzaam deze met behulp van een in spiritus gedoopte
kwast te verwijderen.

Q4 Arvoer var rner doomvarer
Het afvoerbakje voor het water in de cel van de snelkoeler moet onder de apparatuur in de
speciale geleiders aangebracht worden (Let erop dat de afvoerbuis goed in het afvoerbakje zit
en niet verstopt is).
Het afvoerbakje dient periodiek geleegd te worden; hiervoor behoeft u alleen maar het
afvoerbakje uit de geleiders te halen, het te legen en weer terug in de geleiders te zetten.

70 Oplossingerr voor sommige problemern

Indien uw apparaat niet correct mocht functioneren dient u, voordat u de technische
servicedienst gaat bellen, onderstaande eenvoudige controles uit te voeren: v zult tijd en geld
besparen.

Wanneer de ledlampjes van de kaart uit zijn, controleert u het volgende:

eeris spanning aanwezig

*de schakelaar waarop de machine is aangesloten, staat op stand
ede stekker zit goed in het stopcontact

Het display van de besturingseenheid kan informatie verschaffen met betrekking tot de werking
van de snelkoeler:

Op het display links knippert de tekst “EOQ” en de zoemer laat een onderbroken geluid
horen: fout SONDE CEL

Het type sonde is niet juist, de sonde cel is defect, eris een fout in de aansluiting op
Oorzaken de kaart, of de door de sonde gemeten temperatuur ligt niet binnen de door de
gebruikte celsonde toegestane grenzen

Als de machine in STOP staat, kan er geen enkele cyclus in gang gezet worden; als
de alarmmelding optreedt wanneer er een cyclus vitgevoerd wordt, zal het apparaat
onmiddellijk stoppenm. Bij bewaring van het voedsel cyclus volgens de parameters
van de compressor.

Op het display links knippert de tekst “E1” en de zoemer laat een onderbroken geluid
horen: fout SONDE VERDAMPER

Dezelfde oorzaken als die van het vorige geval, maar dan met betrekking tot de
sonde van de verdamper

Gevolgen De ontdooiing wordt wegens time-out beéindigd

EO

Gevolgen

El

Oorzaken
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E3
Oorzaken
Gevolgen

E4
Oorzaken
Gevolgen

E5
Oorzaken

Gevolgen

-

Oorzaken

Gevolgen

HP

Oorzaken

Gevolgen

LP

Oorzaken

Gevolgen

Op het display links knippert de tekst “E3” en de zoemer laat een onderbroken geluid
horen: fout SONDE PRODUCT/STEEKVOELER 1

Dezelfde oorzaken als die van het vorige geval, maar dan met betrekking tot de
steekvoeler/product

Indien de fout zich voordoet terwijl de machine in STOP staat, vormt dit een beletsel
voor het starten van elke willekeurige cyclus snelkoelen/diepvriezen op temperatuur

Op het display links knippert de tekst “E4” en de zoemer laat een onderbroken geluid
horen: fout SONDE CONDENSOR

Dezelfde oorzaken als die van het vorige geval, maar dan met betrekking tot de
sonde van de condensor

Deze alarmmelding heeft geen enkel gevolg; foch verdient het aanbeveling de sonde
zo snel mogelik te vervangen, anders gaat het alarm van oververhitting niet uit.

Op het display links knippert de tekst “ES” en de zoemer laat een onderbroken geluid
horen: fout SONDE PRODUCT/STEEKVOELER 2

Dezelfde oorzaken als die van het vorige geval, maar dan met betrekking tot de
steekvoeler/product

Indien de fout zich voordoet terwijl de machine in STOP staat, vormt dit een beletsel
voor het starten van elke willekeurige cyclus snelkoelen/diepvriezen op temperatuur

Op het display links knippert de tekst “]-[* en de zoemer laat een onderbroken geluid
horen: fout DEUR OPEN

De deuris open of de microschakelaar deur op het bedieningspaneel en de
magneet in het schuim van de deur bevinden zich niet meer op één lijn.

De ventilatoren van de verdampers zullen ophouden te werken als er een cyclus
gaande is (laat ze niet verder functioneren, anders zal de compressor beschadigd
raken), of indien de UV-lamp brandt, zal deze uitgaan.

Op het display links knippert de tekst “HP"” en de zoemer laat een onderbroken geluid
horen: fout HOGE DRUK

De door de minidrukschakelaar voor maximumdruk gemeten druk bevindt zich
boven de maximumgrens / De sonde van de condensor heeft de waarde van de
temperatuurlimiet die op +55° C is vastgesteld, overschreden. (controleer of de
omgevingstemperatuur binnen de grenzen is, de condensor schoon is de ventilatoren
van de condensor in functie zijn, en dat de eventuele klep pump down open gaat.)

De werking wordt onmiddellijk onderbroken (waaiers van de condensor blijven in
werking). Nadat de druk- /temperatuurwaarde binnen de grenzen is gedaald kan de
machine weer in werking worden gezet door ze eerst uit te schakelen en vervolgens
weer in te schakelen. In geval van een fout overtemperatuur condensor zal op

het display links de tekst HP weergegeven worden, terwijl op het display rechts de
door de sonde aan de vitgang van de condensor gemeten temperatuurwaarde
weergegeven zal worden.

Op het display links knippert de tekst “LP” en de zoemer laat een onderbroken geluid
horen: fout LAGE DRUK

De door de minidrukschakelaar voor minimumdruk gemeten druk bevindt zich onder
de benedengrens. (controleer of de omgevingstemperatuur binnen de grenzen

zijn, dat er geen gaslekkage is, dat de klep pump down open gaat wanneer de
compressor in werking is)

De werking wordt onmiddellijk onderbroken. Nadat de drukwaarde weer binnen de
grenzen gekomen is, kunt u de machine weer in werking zetten door ze eerst uit te
zetten en vervolgens weer aan te zetten.
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Op het display links knippert de tekst “LA"” en de zoemer laat een onderbroken geluid

LA horen: fout ALARM OVERVERHITTING
De stroomopname van de compressor en de ventilatoren van de condensor
Oorzaken heeft de maximale limiet van het thermisch relais overschreden.(controleer of

de omgevingstemperatuur binnen de limiet is, of de condensor schoon is en de
ventilatoren van de condensor functioneren)

De werking wordt onmiddellijk onderbroken. (nadat u de oorzaak gevonden hebt,
Gevolgen verricht u een thermische terugstelling om het apparaat weer in werking te kunnen
stellen)

., Op het display links knippert de tekst “of --' * en de zoemer laat een onderbroken
geluid horen: fout STEEKVOELER NIET AANGEBRACHT

De test om te controleren of de steekvoeler tijdens een cyclus op temperatuur correct
is aangebracht, heeft een negatief resultaat (druk op de toets om te bevestigen dat
de steekvoeler correct is aangebracht of controleer dat die daadwerkelijk correct is
aangebracht en breng daarna de cyclus weer op gang)

De cyclus/fase voor snelkoelen / diepvriezen op temperatuur gaat automatisch op tijd
over

Indien het probleem niet opgelost wordt met bovenstaande suggesties gelieve u
A de hulp van gespecialiseerd personeel in te roepen!

Oorzaken

Gevolgen

/7. Klanfenservice

Voor technische service gelieve u contact met uw dealer op te nemen waarbij u hem de
gegevens met betrekking tot het product in kwestie opgeeft, welke u op het typeplaatje vindt (zie
hoofdstuk 2. apparaataanduiding en merken)

72, Hergebruk

Onderstaande materialen zijn bij het vervaardigen van de snelkoeler gebruikt:

Roestvast staal Aisi 18/10 Structuur van het meubel

PVC voor levensmiddelen Alle delen uit kunststof

Indien u zou besluiten de snelkoeler te ontmantelen, dient u enkele voorzorgsmaatregelen te
treffen met betrekking tot sommige materialen die bij de vervaardiging gebruikt zijn, en de
afvalverwerking hiervan aan gespecialiseerde bedrijven over te laten voor wat betreft:

. thermische isolatie

. koelgas

J olie uit de compressor
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MANUAL DE INSTRUCCIONES, USO Y MANUTENCION

ESPANOL

LES AGRADECEMOS POR HABER ELEGIDO UNO DE NUESTROS PRODUCTOS.

LES ACONSEJAMOS LEER ATENTAMENTE ESTE MANUAL EN EL CUAL FIGURAN
TODAS LAS INDICACIONES PARA MANTENER INALTERADAS LAS CARACTERISTICAS,
SEAN ESTETICAS COMO FUNCIONALES, DE SU PRODUCTO.

EL CONGELADOR RAPIDO QUE USTED HA COMPRADO HA SIDO CONSTRUIDO
SIGUIENDO LOS MEJORES ESTANDAR CUALITATIVOS EN TODOS LOS COMPONENTES
DEL MISMO Y PREVE’ EL USO DE UN CONTOLLADOR ELECTRONICO NUEVO Y
PATENTADO.

EL ALGORITMO a QUE MANEJA EL CONGELADOR RAPIDO POSITIVO DE
SUS PRODUCTOS TIENE COMO FINALIDAD PRINCIPAL, AQUELLA DE ACELERAR AL
MAXIMO LOS PROCEDIMIENTOS QUE SE DEBEN EFECTUAR PARA LA CONGELACION.
PRESIONANDO SOLAMENTE 2 TECLAS SE ENCIENDE EL CICLO DE CONGELACION
POSITIVO NECESARIO PARA OBTENER UN MEJOR RESULTADO EN EL MENOR TIEMPO
POSIBLE

EL CONGELADOR RAPIDO EN MANERA AUTONOMA ESTABLECE CUALES SON
LOS PARAMETROS DE FUNCIONAMIENTO, HACIENDO QUE LA UTILIZACION DEL
MISMO SEA MAS SIMPLE Y,QUE TAMBIEN SEAN SIEMPRE CORRECTOS Y RAPIDOS LOS
CICLOS DE CONGELACION QUE SE DEBEN EFECTUAR.
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yA Aaverfencraos

/7 rennsao
Este manual contiene las informaciones necesarias para usar e instalar correctamente el equipo.
El usuario estd obligado a leer y usar dicho manual como referencia.
Para efectuar las operaciones principales se han evidenciado informaciones Utiles con la
finalidad de evitar riesgos para las personas o cosas, o para dar consejos. En el cuadro siguiente
se citan los simbolos con sus respectivos significados.

PERSONAL CALIFICADO!

ATENCION!
A PELIGRO PARA LA SEGURIDAD DEL PERSONAL, LAS OPERACIONES DEBEN SER EFECTUADAS SOLAMENTE POR
A PRESTAR LA MAXIMA ATENCION , LA MAQUINA SE PUEDE DETERIORAR!

'\M CONSEJOS PARA USAR CORRECTAMENTE Y PARA ECONOMIZAR

El siguiente manual se refiere al uso del congelador rdpido serie AMX, las informaciones sirven
para indicar:

. utilizaciéon del congelador rapido;

. caracteristicas técnicas;

. instrucciones para la instalaciéon y el montaje;

J instrucciones para el personal encargado del uso;
. intervenciones para el mantenimiento.

é El manual se debe considerar como parte integral del congelador rédpido y como tal
lo debe conservar para futuras consultas, durante la vida Util del mueble.

El productor no se hace cargo de eventuales responsabilidades en los siguientes casos:
J uso impropio del producto

. instalacién no correcta, no ha sido efectuada siguiendo los procedimientos indicados;
. defectos de alimentacién;

. graves carencias en el mantenimiento previsto;

. modificaciones o intervenciones no autorizadas;

J utilizacion de repuestos no originales o no especificos para el modelo;

. incumplimiento total o parcial de las instrucciones;

J perforaciones efectuadas en las superficies del mueble.

ATENCION! El equipo debe ser conectado a una alimentacion eléctrica que
corresponda a la que se especifica en la placa identificativa.

El producto ha sido estudiado para infroducir en su interior solamente productos
alimenticios, cualquier otro tipo de uso NO ha sido previsto.

No tocar directamente con las manos las superficies internas del congelador rapido

después del funcionamiento. ‘ ) - )
Usando el congelador rapido se garantiza la no proliferacion de gérmenes

patdgenos (microbios aerobios, salmonelas, ...) que son tanto mas téxicos, cuanto es
mayor el nUmero de los mismos en los propios alimentos.

/.2 Averrencias Oane &/ nansoorie & Qesoazanvesio Yy &F QeseEmnoye
Las modalidades de comportamiento que se deben seguir para un desplazamiento y ubicacion
correcta del mueble son las siguientes:

Cada despalzamiento de la mdaquina debe ser efectuado con la alimentacion
desconectada (enchufe desconectado), y se deben tomar todas las precauciones
necesarias para evitar danos a personas o a Cosas.

> PR

No volcar o apoyar sobre los costados la mdqguina.

Utilizar medios adecuados a la maquina que se debe desplazar. Para tal fin
asegurarse del peso del mueble que se debe desplazar para organizar los medios
para el fransporte y el mantenimiento.

Las partes del embalaje deben ser eliminadas siguiendo las normas vigentes en el pais
donde se utilizard el equipo.

> B>
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/.3 AVEe/7e/7C/05 O 12 UIEDCTION? Y/ 167 17257 NSO
Cololocar el mueble cerca del lugar donde se ubicard sobre un pavimento sélido, llano y estable.
Quitar las cuerdas que sostienen el embalaje de cartéon a la tarima de madera.

Quitar el carton y sacar el mueble de la tarima de madera.

Nivelar con presicion el equipo, usando las patas regulables, usando un nivel de burbuja. Las

patas se pueden regular en altura y en sentido de rotacion.

Lavar el mueble usando un estropajo humedecido con una solucion de agua y bicarbonato o

con ofros detergentes neutros, secarlo con un PAno suave.
La ubicacion ideal del mueble es en el lugar mds fresco y ventilado del local, lejos de
las fuentes de calor y de la luz solar.

A\

& NO OBSTRUIR LAS REJILLAS DE VENTILACION FRONTALES!
/L Comnexson o e read eeciica
A Esta operacion debe ser efectuada solamente por personal CALIFICADO!

El mueble viene suministrado con cable de alimentacion para la conexion a red eléctrica.
Entre la red de alimentacién y el cable del mueble, se debe instalar un microinterruptor
magnetotérmico (NO SUMINISTRADO). Antes de la conexién a la red eléctrica asegurarse que:

*el aparato esté dotado de un interruptor omnipolar con abertura minima de 3 mm
(pedido para aparatos suministrados sin el enchufe para la conexion a una instalacion fija)

eque el cable de alimentacion no esté danado, en tal caso se debe sustituir

2\

eque la tensidon suministrada por la red corresponda a la que figura en la placa
identificativa del aparato

eque la instalaciéon eléctrica a la cual se estd conectando sea realizada segun las
normas vigentes y adecuada a la potencia eléctrica nominal de la maquina
En el caso de que se deba acceder a partes internas de la mdqguina, se debe antes desconectar
el enchufe y dejar enfriar la mdqguina por lo menos una hora de tiempo con la puerta abierta y
de cualquier manera proteger siempre las manos con guantes aptos.

A\

2 [fodenfficaciones y/0 marca

k AFINOX SRL. VIAVENEZIA4 -35010 CAMPO SAN MARTINO - PADOVA - ITALIA
CODICE MATR.
con 2 w 3
1 v) (Hz) (kW) (o)
SBRINAMENTO ILLUMINAZIONE
DEFROSTING () LIGHTING W IP 20
2 3
SUPERF.ESP. m Vi NETT Dm
DISPLAY AREA (@) N%%%Acmo (o
REFRIGERANTE MASSA / (Kg)
COOLING FLUID WEIGHT
CLASSE CLASSE FUNZ.
CLASS FUNCT.CLASS
CONSUMO ANNUO KWhiyear
YEAR CONSUMPTION ( ) dB 7 c €
COMMESSA 4 ORDINE 5 ANNO 6
W.SCHED. W.ORD. YEAR

No infroducir nunca objetos por los orificios de ventilacion cuando la mdquina estd
funcionando o conectada a la alimentacién eléctrica.

Para consultar correctamente
este manual, identificar vuestro
modelo trdmite las indicaciones
que figuran en la placa .

El mueble estd identificado a
través de los pardmetros :

T-modelo

2-codigos
3-matricula

4-partida

5-pedido

6-ano de fabricaciéon

Figura 1 — Ejemplo de placa de identificacion aplicada en el aparato

La placa de identificaciéon estd puesta en el costado interno del hueco técnico (ver capitulo 5) y

se puede acceder quitando la rejilla de proteccidn posterior.

A Dicha operacion se debe efectuar con la maqguina apagada.

75



SIAFINOX |

3 Uso previstfo

El congelador rapido es un mueble que completa la gama de los productos Afinox S.r.l. en la
“cadena del frio”, garantizando una mayor higiene en la preparacion y en la conservacion

de los alimentos. Dicha linea preve funcionamientos de varios tipos, para satisfacer cualquier
exigencia del cliente. Se pueden elegir dos posibilidades para el congelamiento rapido de los
productos, congelamiento rdpido a temperatura positiva y sobrecongelaciéon y ambos pueden
ser efectuados a tiempo o con sonda al centro del producto.

La congelaciéon rdpida a temperatura positiva lleva la temperatura al corazédn del producto

de +70°C a +3°C dentro de 90 minutos, mientras que la congelacion rdpida negativa
(sobrecongelacion) reduce rdpidamente la temperatura de los alimentos hasta -18 °C al
corazon del producto dentro de 240 minutos, con la temperatura en cdmara que varia entre los
-35°Cvy los -40 °C.

4 Descripcion fecnica

Todos los materiales utilizados para la construcciéon estan garantizados para la utilizacion
alimenticia y los gases que ocupan el circuito frigorifico estan previstos por las normas en vigor.
Las partes que componen el congelador rdpido son fundamentalmente fres:

1- La parte mecdnica estd compuesta principalmente por un hueco superior armario y

por un hueco técnico, con cdmara de refrigeracion completamente de acero inoxidable AlSI
304 18/10 y dngulos interiores limados y, con evaporador dotado de ventilador, todo para que
el flujo de aire generado por estos Ultimos,gire en manera indirecta y roce uniformemente los
alimentos puestos en las fuentes.

2- E | sistema eléctrico/electronico estd compuesto por una placa base con interfdz

3- En la parte frigorifica se utiliza un circuito con componentes dimensionados para obtener
el maximo rendimiento con el menor consumo energético.

5. Idenfificacion de las parfes

Plano
Central Chef
Evaporador

Puerta
Ventilador Rejilla

Hueco unidad
condensadora

Reijilla de ventilacion

Patas

é. Cuaaro de rmarnaos
o/ Fane/oe convol jceniay
El modelo a teine como interfdz la ficha representada en la figura 3. las teclas de la central

pueden tener distintas funciones en base a la combinacidn con la que se usan es posible
efectuar los varios ciclos para los cuales ha sido estudiada.

Figura 3 - Central electrdénica a
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Tecia UP TECLA CONGELADOR DE TIPO HARD

TectA DOWN TECLA CONGELADOR A TEMPERATURA

TECLA CALENTAMIENTO SONDA A PUNZON TECLA CONGELACION POSITIVA

TecLA LAMPARA UV (OprcioNAL) TECLA CONGELACION A TIEMPO
Tecia pARA HACCP TECLA CONGELACION NEGATIVA
TECLA SELECCIONA PROGRAMA TECLA DESCONGELACION

TecLa CHEF TecLA StarT/STOP

@000
©080e0®

C.2 CIC/oSs OB COnQemIclor @ /Emnperaine /o SorRQa oyouc/o/
La seleccion de la congelaciéon a temperatura prevé controlar la intfroduccién efectiva de Ia
sonda a punzon en el producto que se debe congelar, si terminado este control, la sonda no estd
infroducida correctamente, aparecerd visualizado en la pantalla izquierda la escritura “o—"y se
dard pasa al ciclo de congelaciéon a tiempo. A este punto el usuario puede forzar la ejecucion
de la congelacion a temperatura presionando la tecla de congelacion a temperatura, de lo
conftrario el programa seguird a tiempo.

o2/ CORGENTCIO? PO/ 171777 O 1IN O 7E/710E/ QTN N
Para activar el ciclo de congelacién positiva se debe proceder de la siguiente manera:

. Introducir la/s sonda/s en el corazén del alimento

. Seleccionar la tecla congelacion positiva

. Si se desea seleccionar el ciclo HARD seleccionar también la tecla si el led estd apagado
J Si aun no estd seleccionado presionar la tecla de congelaciéon a temperatura

J Encender el ciclo presionando la tecla Start

Cuando termina el ciclo de congelacién el equipo pasa automdticamente a conservacion
positiva por un periodo de tiempo limitado.

A CONIQE/ICION 17EQIN D 11N777 O N O 7E/7)OE// N
Para activar el ciclo de congelacién negativo se debe proceder de la siguiente manera:

. Infroducir la/s sonda/s en el corazén del alimento

. Seleccionar la tecla congelacion negativa

. Si se desea seleccionar el ciclo HARD seleccionar también la tecla si el led estd apagado
. Si aun no estd seleccionado presionar la tecla de congelaciéon a temperatura

. Encender el ciclo presionando la tecla Start

Cuando termina el ciclo de congelacion el equipo pasa automdticamente a conservacion
negativa por un periodo de tiempo limitado.
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O3 CIC/0S 08 CORNGEICION? O HEOO0
a3/ CONGENTICIO? POV O FHEIYO /IN777H O NN
Para activar el ciclo de congelacion positiva se debe proceder de la siguiente manera:

. Intfroducir la/s sonda/s en el corazén del alimento
. Seleccionar la tecla congelacion positiva
. Si se desea seleccionar el ciclo HARD seleccionar también la tecla si el led estd apagado
J Si aun no estd seleccionado presionar la tecla de congelacion a tiempo
. usando las teclas UP o DOWN regular la duracion elegida que se visualiza en la pantalla
derecha.
J Encender el ciclo presionando la tecla Start
Cuando termina el ciclo de congelacion el equipo pasa automdticamente a conservacion
positiva por un periodo de tiempo limitado.
832 CONGEICION? NEQAINVGT T THE/1IOO 17777 O /1N
Para activar el ciclo de congelacion negativa se debe proceder de la siguiente manera:

g ‘

. Introducir la/s sonda/s en el corazén del alimento

. Seleccionar la tecla congelacion negativo

. Si se desea seleccionar el ciclo HARD seleccionar también la tecla si el led estd apagado
. Si aun no estd seleccionado presionar la tecla de congelacion a tiempo

. usando las teclas UP o DOWN regular la duracién elegida que se visualiza en la pantalla
derecha.

J Encender el ciclo presionando la tecla Start

Cuando termina el ciclo de congelacién el equipo pasa automdticamente a conservacion
negativa por un periodo de tiempo limitado.

6.4, Crclo congelacion posiiva AUTOMATICO ﬁ
La seleccion de la congelaciéon a temperatura prevé de controlar la introduccion efectiva de la
sonda a punzon en el producto que se debe congelar, si terminado este control, la sonda no estd
infroducida correctamente, aparecerd visualizado en la pantalla izquierda la escritura “o—"y se
dard paso al ciclo de congelacion a tiempo. A este punto el usuario puede forzar la ejecucion
de la congelacion a temperatura presionando la tecla de congelacion a temperatura, de lo
conftrario el programa seguird a tiempo.
Para activar el ciclo de congelacién positivo con seleccidon automdatica del ciclo por parte del
algoritmo se bebe proceder como se indica a continuacion:
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J Introducir la/s sonda/s enel corazdn del producto
. Seleccionar la tecla Chef
J Activar el ciclo presionando la tecla Start

Este ciclo de congelacion se desarrollard siguiendo las fases previstas del algoritmo Chef,
cuando fermina el ciclo de congelacion el equipo pasa automdaticamente a conservacion
positiva por un periodo de fiempo limitado.

f LA TECLA CHEF ESTARA SIEMPRE ENCENDIDA, PARPADEA S| SE DETECTA UNA SOBRECARGA DE PRODUCTO
PARA CONGELAR. EN ESTE CASO EL CONGELADOR RAPIDO SELECCIONARA EL cicLo HARD-PLUS

O 5. LIZacion Qe /05 CIe/os Qe CorQgeaciorn  1Em00 /EQuSaao.

a5/ MESNONIZACIONT O /OS5 LNON IS Q& CONIJEICIIN O HE/17OO.
Para memorizar un programa de congelacién a tiempo para usarlo varias veces, se debe
proceder como se indica a continuacion:

. Programar el ciclo de congelacion a tiempo deseado siguiendo los procedimientos del

cap.6.2 sin activar el ciclo.

. Presionar por 5 segundos la tecla, un aviso sonoro confirmard la enfrada en memorizacion
programas, solfando la tecla se encenderd el led correspondiente.

J La pantalla izquierda visualiza la escritura “ P1 * parpadeante, seleccionar con la tecla
UP o DOWN el nUmero del programa que se desea memorizar y presionar nuevamente la tecla
para confirmar la memorizacion

. Si se selecciona un programa con datos ya registrados este serd sobreescribira los datos
programados.

Si pasan 10 segundos después de la Ultima presidon de una tecla, la pantalla
izquierda vuelve a visualizar la temperatura, se sale de la memorizacion vy el

A programa no se salva
Para visualizar, con la mdquina en funcionamiento, el programa que la méquina
estd efectuando presionar la tecla programa.
852 UBO OB 105 YO 7708 7117700 177E177/720000S
Para utilizar un programa de congelaciéon a tiempo memorizado, se debe proceder como se
indica a continuacion:

. Presionar la tecla Selecciona programa

. la pantalla izquierda visualiza la escrita * PXX * donde XX indica el nUmero del
programa,mientras que la pantalla derecha visualiza el tiempo memorizado y se encienden los
led relativos al funcionamiento seleccionado.

J Seleccionar el programa deseado usando las teclas UP o DOWN (si se selecciona un
programa no memorizado la pantalla derecha visualiza * --- * y todos los led quedan apagados)
. Una vez seleccionado el programa deseado activar el ciclo presionando la tecla Start

Sipasan 10 segundos después de la Ulfima presion de una tecla, la pantalla izquierda

vuelve a visualizar la temperatura, se sale de la memorizacion y el programa no se
A salva

Para visualizar, con la maqguina en funcionamiento, el programa que la maquina esta

efectuando presionar la tecla programa.
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O.0. DESCornge/ac/on Comn VENaT/On /ovzaaer

CILC)
Qo6

la descongelacion con ventilacion forzada es mejor si se efectua con la puerta abierta, esto
permite acelerar el proceso de descongelacién del evaporador.

. Asegurarse que la mdaquina esté encendida en estado de Stop

J Presionar la tecla para activar la descongelaciéon, cuando se ve que en el interior del
evaporador no hay mds hielo , presionar nuevamente para desactivar la descongelacion

O LN00T QETINCIA /X7

La Idmpara germicida sirve para disminuir la flora bactérica presente en el interior de la cadmara
de congelacion. Se aconseja efectuar una limpieza preventiva en el interior de la cdmara para
que los rayos UV sean mas eficaces

DEBIDO A LOS DANOS QUE PUEDEN CAUSAR LOR RAYOR UV, LA ACTIVACION DE LA LAMPARA PUEDE
EFECTUARSE SOLAMENTE CON LA PUERTA CERRADA

J Asegurarse que la mdaquina se encienda en estado de Stop con la puerta cerrada

J Presionar la tecla por aproximadamente 5 segundos para activar la ldmpara ( si se desea
interrumpir el ciclo, presionar nuevamente la tecla).

En el caso que se abra la puerta el relativo led para el funcionamiento de la Iédmpara germicida
parpadea y se interrumpe el ciclo que se reactivard cuando se cierre la puerta

O.8 SO0 O 0ULZ007 canense /exney)/
La sonda caliente es particularmente Util cuando se debe extraer el punzon de un producto
sobrecongelado, de manera de no deteriorarla cuando se extrae del producto.

Para usar la sonda caliente se debe proceder del siguiente modo:

. Cuando se termina el ciclo de sobrecongelacion a temperatura dejar la puerta abierta
J Presionar la tecla calentamiento sonda a punzon

el ciclo de calentamiento de la sonda se interrumpe automdticamente cuando se alcanza la
temperatura de 90°C en la sonda o bien después de un 1 minuto desde que ha sido activada.




RAFINOX]
L. mevesora oe resuresn ZACCKF
Si en el mueble ha sido instalada la impresora (extra) es posible obtener en papel un resumen de
la temperatura y de los tiempos de la Ultima congelacion efectuada.

©)

Para usar la impresora se procede como se indica a continuacion:

J Asegurarse que la mdquina esté en estado de stop y que haya terminado un ciclo de
congelacion

J Para activar la impresora del resumen, después de haberse asegurado que la impresora
esté encendida y que contenga papel suficiente, presionar la tecla HACCP

J Cuando termina la impresidn el led relativo a la tecla HACCP se apaga automdticamente.

7. Disposiivos de seguridad y,o contoles

Los congeladores rdpidos de la serie estdn dotados de un controlador electrénico patentado
que dirige los varios ciclos de funcionamiento de la mdquina y detecta los funcionamientos
andmalos que pueden influenciar negativamente sobre uno o mds componentes deshabilitando
el funcionamiento para proteger el congelador répido.

Para las versiones 10 y 15 fuentes, donde la alimentacion es de 380V, se preveen ademads de los
controles estandar, también la presencia de un magnetotérmico de rearme manual y fusibles de
proteccion.

Todos los dispositivos mecdnicos de la mdaqguina estdn situados debajo del tablero de trabajo
ubicado sobre el congelador rdpido.

Contiene un térmico de protecciéon y un control de corriente en la entrada de todos los
componentes como se puede ver en el esquema eléctrico del congelador rdpido.

Para acceder, en el caso sea necesario, en el hueco que contiene los sistemas de protecciéon se
debe operar siguiendo los siguientes procedimientos:

1- Desconectar el congelador répido de la alimentacion eléctrica

2- Desatornillar los tornillos de fijacion puestos atrds del plano superior

3- Llevar hacia adelante el mismo y luego levantarlo para despegarlo del médulo
4- Efectuar el procedimiento al contrario para fijar el plano.

S Corise/os para urn Uso cofrec/o.

No sobreponer los alimentos que se deben congelar y/o sobrecongelar y que el espesor
no supere los 40-50 mm. No sobrecargar la maquina mds de lo debido.

No superar los 3 kilogramos en cada fuente

Efectuar un pre enfriamiento de la cdmara antes del ciclo de congelacion.

Congelar un solo fipo de alimento por vez, los distintos alimentos tienen densidades

distintas y por lo tanto los tiempos necesarios para efectuar el ciclo varian.
Mantener un espacio suficiente entre las fuentes para permitir una circulacion

adecuada de aire ( por lo menos 2 cm), si la maqgquina no se carga completamente

subdividir las foen’res en toda la altura Utjl.
La sonda en el corazon debe ser ubicada correctamente en el centro del producto de

corte o del pedazo mds grueso, y la punta no debe nunca sobresalir del producto o
tocar la fuente.

Limpiar siempre la sonda cada vez que se usa para evitar contaminaciones .

No cubrir los alimentos con tapas u otros materiales, mds se aisla el alimento mdas tiempo
se necesita para la congelacion.

No introducir comestibles que superen los 70°C, esto hace que ademds de sobrecargar
la mdaquina alargar los tiempos de congelacion.

=== E E B2 EE\E
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@ No obstruir la boca de aspiracion de los ventiladores del evaporador.

PARA EXTRAER EL PRODUCTO QUE HA SUFRIDO PROCESOS DE CONGELACION O
SOBRECONGELACION, USAR GUANTES DE PROTECCION PARA EVITAR POSIBLES
« QUEMADURAS » DE FRIO!!

L Instrucclones para el rmanfernimiento
Un correcto funcionamiento y duracion del aparato dependen de un correcto y periddico
mantenimiento.

Todas las operaciones de mantenimiento y limpieza deben ser efectuadas después de
haberse asegurado que la alimentacion sea desconectada (enchufe desconectado
del toma corriente de alimentacioén eléctrica)

L. /. Nommas e/ermerniones oara /o SeEqQuaac

No tocar la mdqguina con las manos o los pies mojados 0 hUmedos.

No usar la mdaquina con los pies descalzos.

No introducir destornilladores u otros elementos entre las protecciones y las partes en
movimiento.

No tirar del cable de alimentacion para desconectar la mdquina de la red de
alimentacion.

No lavar nunca el congelador rdpido con chorros de agua directos o a presion.

>k

SE PROHIBE ABSOLUTAMENTE QUITAR LAS PROTECCIONES Y LOS DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD PARA EFECTUAR LAS
OPERACIONES DE MANTENIMIENTO ORDINARIO. AFINOX S.R.L. NO SE HACE RESPONSABLE DE LOS ACCIDENTES CAUSADOS
POR EL INCUMPLIMIENTO DE DICHA OBLIGACION.

G2 Mr/ermmnes170 oranianio Qe Hpvezad Q& Conge/raoy /auiie.
Esta operacion puede ser efectuada por personal encargado al uso o por ofros, solamente
después de haber leido las indicaciones que se detallan a continuacion.
. limpieza del médulo externo del congelador rdpido
Debe ser efectuada con un pano humedecido con una solucién de agua y bicarbonato, u otros
detergentes neutros, secar con un pano suave.
J Limpieza del hueco interior del congelador rapido
Quitar las fuentes, las rejillas y las guias que se puedan limpiar, como la cédmara del congelador
rapido, con un pano humedecido con solucion de agua y bicarbonato, u ofros detergentes
neutros. Secar con un pano blando.
J Limpieza de la sonda a punzon
Después de cada uso del congelador rapido durante el cual ha sido utilizada la sonda
a punzon, se la debe lavar con una esponja humedecida con una solucion de agua y
bicarbonato.

G35 Mr7e/mmnes 170 PEIPNEO e/ COrGEI /UNTO.

A Estas operaciones deben ser efectuadas por personal correctamente preparado!

é Estas operaciones se deben efectuar con la mdquina desconectada de lared de
alimentacion.

é El condensador presenta bordes cortantes! Durante todas las operaciones indicadas a
contfinuacion se deben usar guantes de proteccion.

Para un correcto funcionamiento del congelador répido es necesario mantener el condensador
siempre limpio para permitir una libre circulacion del aire. Esta operacion se debe efectuar cada
30 dias al méximo. Se debe efectuar con un pincel blando para quitar todo el polvo y la pelusa
que se deposita sobre las aletas del condensador. Es preferible usar una aspiradora para evitar
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de desparramar el polvo recogido en el ambiente.
En el caso de depdsitos grasosos, se aconseja de eliminarlos usando un pincel empapado en

alchool.

Q4 Descangar Q& Qoua 0. /2 QBSCorQECT/Or?
La cubeta de descarga ubicada en la cdmara del congelador rapido debe ser puesta debajo
del equipo en las guias correspondientes(atencion que el fubo de descarga esté posicionado en
el interior de la cubeta y que no esté obstruido).
La cubeta debe ser vaciada periodicamente; para efectuar esta operacion se debe extraer la
cubeta de las guias, vaciarla y posicionarla nuevamente en las guias.

70 Soluciones de afgurros problermas

En el caso que vuestro equipo no funcione correctamente, antes de llamar el servicio de
asistencia técnica, efectuar los siguientes controles: para ahorrar tiempo y dinero

Led placa apagado, controlar que:

*no falte la corriente

eque el interruptor al cual ha sido conectado la maquina esté en posicion 1"

eque el enchufe esté infroducido correctamente en el toma corriente

la pantalla de la central puede dar informaciones relativas al funcionamiento del congelador

rapido:

EO

Causas

Efectos

El

Causas
Efectos

E3
Causas

Efectos

E4

Causas

Efectos

E5
Causas

Efectos
1-[

Causas

Efectos

En la pantalla izquierda parpadea la escritura “EQ™ y el buzzer emite un sonido
infermitente: error SONDA CAMARA

El tipo de sonda no es correcto, la sonda cdmara falla, hay un error de conexion
con la placa, o la temperatura evidenciada por la sonda estd fuera de los limites
permitidos de la sonda cdmara que se estd usando

En fase de STOP no permite la activacién de ningun ciclo. Si se presenta la alarma
durante la ejecucién de un ciclo el equipo se detiene enseguida. En conservacion el
equipo funciona segun los pardmetros del compresor.

En la pantalla Izquierda parpadea la estritura “E1" y el buzzer emite un sonido
intermitente:error SONDA EVAPORADOR

Las mismas vistas en el caso anterior relativas a la sonda evaporadora
El descongelamiento termina por duracién mdxima

En la pantalla izquierda parpadea la escritura “E3" y el buzzer emite un sonido
infermitente: error SONDA PRODUCTO/Punzon N° 1

Las mismas vistas en el caso anterior relativas a la sonda punzon/producto

En el caso de que el error se haya presentado en la fase STOP impide la activacion de
cualquier ciclo congelacion/ sobrecongelacion a Temperatura

en la pantalla izquierda parpadea la escritura “E4” y el buzzer emite un sonido
intermitente: error SONDA CONDENSADORES

Las mismas vistas en el caso anterior relativa a la sonda del condensador

Esta alarma no tiene ningun efecto, de todos modos se aconseja de sustituir la sonda

lo antes posible, de lo contrario la alarma de sobre temperatura condensador no
estard habilitada

En la pantalla Izquierda parpadea la escritura “ES” y el buzzer emite un sonido
intermitente: error SONDA PRODUCTO/Punzdon N° 2

Las mismas vistas en el caso anterior relativa a la sonda punzon/ producto

En el caso de que el error se haya presentado en la fase STOP impide la activacion de
cualquier ciclo congelacion/ sobrecongelacion a Temperatura

En la pantalla Izquierda parpadea la escritura “]-[" y el buzzer emite un sonido
intfermitente: error PUERTA ABIERTA

La puerta estd abierta o se han desalineado el micropuerta puesto sobre el
salpicadero de mandos y el imdn espumado en la puerta

Se detienen los ventiladores de los evaporadores si un ciclo estd en curso( no alargar
dicho funcionamiento de lo contrario el compresor se dana, o en el caso se encienda
la ldmpara UV se apaga.
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HP

Causas

Efectos

LP

Causas

Efectos

LA
Causas

Efectos

4

O__
Causas

Efectos

A\

En la pantalla Izquierda parpadea la escritura “HP" y el buzzer emite un sonido

infermitente : error ALTA PRESION
La presion relativa del minipresdstato de mdxima es superior al valor limite / La sonda

condensadora ha superado el valor limite de temperatura establecido a +55° C.
(controlar que la temperatura ambiente esté dentro de los limites, que el condensador
esté limpio y que los ventiladores del condensador estén funcionando, y que la

eventual valvula de pump down se abra.)
Blogueo inmediato del funcionamiento (rotores del condensador quedan en

funcionamiento) Después que ha bajado el valor de presion/temperatura dentro de
los limites se puede reactivar la maquina apagdndola y encendiéndola nuevamente.
En el caso de error sobretemperatura del condensador, en la pantalla izquierda se
visualizard la escritura HP mientras que en la derecha se visualizard el valor de la
temperatura obtenida de la sonda puesta en la salida del condensador.

En la pantalla Izquierda parpadea la escritua “LP" y el buzzer emite un sonido

intermitente : error BAJA PRESION
La presion obtenida del minipreséstato minima es inferior al valor limite.(controlar que

la temperatura ambiente esté dentro de los limites, que no haya pérdidas de gas, que

la vélvula de  pump down se abra durante el funcionamiento del compresor)
Blogueo inmediato del funcionamiento. Después que ha aumentado el valor

de presidon dentro de los limites se puede reactivar la mdquina apagdndola y

encendiéndola nuevamente . . ‘
En la pantalla Izquierda parpadea la escrtitura “LA" y el buzzer emite un sonido

intermitente : error ALARMA TERMICA
La absorcion de corriente del compresor y de los ventiladores del condensador

ha superado el limite maximo establecido por el relay térmico (controlar que la
temperatura ambiente esté denfro de los limites, que el condensador esté limpio, que

los ventiladores del condensador funcionen)
Blogueo inmediato del funcionamiento(después de haber encontrado la causa

rearmare térmico para poder reactivar el equipo)
En la pantalla Izquierda parpadea la escritura “o--' * y el buzzer emite un sonido

infermitente : error SONDA Punzon NO INTRODUCIDA
La prueba para controlar la correcta introduccion de la sonda punzon durante

un ciclo a temperatura, se ha terminado negativamente (presionar la tecla para
confirmar la correcta infroduccién o controlar si es realmente correcto, reactivar

después el ciclo) ‘ _
El ciclo/fase de congelacion/ sobrecongelacion a temperatura pasa

automdaticamante a tiempo
SI EL PROBLEMA NO SE RESUELVE CON LAS SUGERENCIAS INDICADAS ANTERIORMENTE, PEDIR LA
INTERVENCION DE PERSONAL ESPECIALIZADO!

77. Asisfencia clienfes
Para obtener asistencia contactar vuestro distribuidor autorizado especificando los datos
relativos al producto, que figuran en la placa de identificacion (ver capitulo 2. Identificacion y

marcal)

72 PRecrclafe

Los materiales empleados para la construccién del congelador rdpido son:

Acero inox aisi 18/10 Estructura del mueble

PVC para alimentos Todas las partes de material de pldstico

En el caso de que decida desmontar el congelador rdpido, es necesario tomar algunas
precauciones con respecto a algunos materiales empleados para la construccioén, y encargar a
empresas especializadas en lo referido a :

. aislamiento térmico

. ga
° ac

s frigorifeno
eite del compresor
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NHCTPYKUMWU MO SKCMNNYATAUNU U TEXOBCJTY) XMBAHUIO

(PYCCKWI)

Mbi 6s1arogapvM Bac 3a JOBEpPUE, KOTOPOE Bbl HAM OKa3anm,
Bbi6paB OAMH U3 HALLUX NPOAYKTOB

Mbl pekoMeHAlyeM BaM BHUMaTE/IbHO NMPoYeCcTb flJaHHOe
PYKOBOACTBO, B KOTOPOM NpuBeAeHbl BCe YKa3aHUsl, YTO6bl COXpaHUTDb
B HEM3MEHHOM BMie XapaKTEPUCTUKM, KaK 3CTETUYECKHUEe, TaK U
¢dpyHKLMOHaIbHbIE, Ballero HOBOIro NpPoAyKTa.

MpuobpeTeHHbI1 BaMU MOPO3WJIbHbIN LUKA( CKOHCTPYMPOBaH
B COOTBETCTBMM C HAaWTyuLLMMM CTAaHAAPTAMM KavyecTBa BO BCEX CBOMX
KOMMOHEHTaX U npeaycMaTpMBaeT UCNoJib30BaHME UHHOBALIMOHHOIO U
3anaTeHTOBAHHOIO 3/IEKTPOHHOI0 KOHTpoJIiepa.

AnropuTtm @' , KOTOPbIA ynpaB/sieT OXJ1aXKAEeHUEM npum
NOJIOXKUTENIbHOW TeMNepaType BaluMX NPOAYKTOB, B KAUeCTBe OCHOBHOM
3alauM CTaBMT MaKCMMaJIbHO YCKOPUTb NpoLeaypbl, BbINOJIHAEMbIE,
4YTO6bl NPON3BECTU OXJIAXKAEHMUE.

HaxaTueMm Bcero ABYX KJ1IaBULU 3anyCKaeTCs LUK OXJTaXKAeHUs
Npuv NOJIOXKUTENIbHOM TeMnepaType, Heo6xoAnUMbINA AiA NOJTyUYeHuUs
Haunyuwiero pe3ysbTata B MUHUMAJIbHO BO3MOXXHOE BpeMSi.

CaM MOpO3uJibHbIN WKacd B aBTOHOMHOM peXXxuMme
yCTaHaBJ/INBAET, KAKUMU AO0JKHbI 6biTb NapamMeTpbl (PYHKLMOHUPOBaAHMUS,
4YTO He TOJIbKO YyNpoLaeT No/ib30BaHME UM, HO U AeNaeT LUKJbl
oxJlaXkAeHus Bceraa NpaBu/ibHbIMU U 6bICTPbIMMU.
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/. 1704 y17pexa eI

/. /) BBEAEE
OT0 PYKOBOACTBO COAEPXUT MHADOPMALMIO, MOAEIHYIO AAS YCTOHOBKM U MPABUABHOTO
NCIMOAB3OBAHMA OGOpYAOBOHMFI. [TOAB3OBATEAID HeO6XOAMN\O Mpo4eCTb €ro NoCToAHHO
O6pCILLLOTbCFI K HEMY MPUN MCMNOAb3OBAHNMN.
A/\SI OCHOBHbIX OI'IepOLLMPI MOXET BbIBOAMNTLCH l/IHCbOpN\OLLl/lFI, MOAE3HAA AAA M3beraHms onacHoOCTEM
AAA /\}O.A.el;l AN UMYLLLECTBJ, AMDO MOAE3HbIE COBETHLI. B Hl/l)KeC/\eAy}OLLLePl TO6/\MLLe NMoUBEAEHbDI
CHMMBOAbBI 1M UX 3HAYEHME.

OCTOPOXXHO!

A Yrpo3a 6e30nacHOCTM NepcoHasia, onepauum [O/HKHbI BbIMOJIHATLCS
TOJIbKO KBaIM(PULMPOBaHHbIM NepCcoHasIoM!

Heobxoanmo oco6oe BHUMaHUe, MOXXHO NOBPeAUTb MaLUUHY!

i\M CoBeTbl ans npaBuanoﬁ IKCcnayaTalmMm U SKOHOMUH

ACHHOE PYKOBOACTBO KACAETCH MCMOAb3OBAHMS LLKAJOA LLIOKOBOM 3AMOPO3KM (MOPO3UABHOTO
Lwkadpa) cepum AMX, 1 COAEPXKALLMECST B HEM CBEAEHMSI MMEIOT LLEABIO MPEAOCTABUTL YKA3AHMS
MO HMXKECAEAYIOLLIMM BOMPOCAM:

. MCMOAb30OBAHME MOPO3MUABHOTO LLUKAJDQ;

. TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTUKM;

. MHCTPRYKLLMM MO YCTAHOBKE M MOHTOXY;

. MHCTPYKLMM AAS MEPCOHAAQ, BEACQIOLLLETO MCMOAB3OBAHUEM,;
. onepaLmm Mo yXOoAY.

AQHHOE PYKOBOACTBO CAEAYET CYMTATb HEOTLEMAEMOM HOCTbKO MOPO3MABHOTO LLIKACDA
M B OTOM KAYECTBE AOAXKHO COXPAHATLCH, C LLEABIO BYAYLLLETO M3YyYEHUS, HO BECb CPOK
MCMOAb30OBAHMS LLIKAJOJ.

MPOOM3BOAUTEAL CHMMAET C CEBS KAKYIO-AMOO OTBETCTBEHHOCTb B CACAYIOLLLMX CAYHOSX:

. HEMPABUABHOE MCMOAb3OBAHME MPOAYKTA

. HEMPABUAbHAS YCTAHOBKA, MPOM3BEAEHHASN HE B COOTBETCTBUM C COAEPXKALLMMMCS 3AECH
NPOLLEAYPOMM;

. HEAOCTATKM DAEKTPOMUTAHMUS;

. cepbesHble HEAOYETbI B MPEAYCMOTPEHHOM YXOAE;

. HENPOBOMEPHbBIE MOANTPUKALM UAM BMELLIATEALCTBA;

. MCMOAb30OBAHME 3AMACHbIX YOCTEM, OTAMYHbBIX OT OPUIMHAABHBIX MAM YKO3OHHbIX AAS ACHHOM
MOAEAM;

. YOACTUYHOE UAM MOAHOE HEBBIMOAHEHME MHCTPYKLIMM;

. OTBEPCTUS, MPOAEACHHbIE B MOBEPXHOCTSX LLKAJOA.

BHMMAHWME! O60opyAOBAHME AOAXKHO ObiTb MOAKAIOYEHO K DAEKTPOMUTAHMIO,
COOTBETCTBYIOLLLEMY TOMY, KOTOPOE YKA3AHO HA MAEHTUAOMKALMOHHOM TABAMYKE.

M3aeAme BbIAO PA3PABOTAHO C TEM, YTODbI MOMELLLATb BHYTPb HEFO MCKAKOYUTEABHO
MULLLEBbBIE MPOAYKTbI, AKODOE APYrOoe MCMNOAb30BAHME HE NpeasyCcmMmaTpmBaeTCs.

He npmkacaTtbCs rOAbIMM PYKAMM K BHYTPEHHUAM NMOBEPXHOCTIM MOPO3UABHOTO
LLIKOJDA MOCAE MYyCKA B AEUCTBME.

MCNOAB3OBOHME MOPO3UMABHOTO LLIKAADA FTAPAHTUPYET HEPACMPOCTPAHEHME
MATOrE€HHbIX MUKPOOOB (A3POOHBIX MUKPOBOB, COABMOHEAADI, ...) KOTOPblE TEM BoAee
TOKCHUYHbI, YeM BOABLLIE X KOAMHECTBO B MULLIEBOM MOOAYKTE.

> PPk
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/.2 [OCAYTTOCEKAEMT KOCTEALHO TIOOHCSTOOTHHOOBAYL /7TECEMELLE 1T 4

OOCT7TOKOLL/BEC/ 7475
AAS MPOBUABHOTO NEPEMELLLEHMA M YCTAHOBKM LLIKAJDA HEODXOAMMO CASAOBATH CASAYIOLLIMAA

MHCTPYKLLMAM:
Atoboe nepemeLLeHmne 060PYAOBAHMS AOAXKHO MPOM3BOAMTLCS MNP OTKAIOHEHHOM

é SAEKTPOMUTAHMM (BBIKAIOYEHHOM M3 PO3ETKM), U CAEAYET MPUHUMATD BCE MEPDI
NPEAOCTOPOXHOCTU AAS TOTO, YTOObI M3GEXATE HOHECEHMUS YLLEPOA AIOAIM WA
MMYLLLECTBY

A He nepeBopaymBATH LLKAJO M HE CTABUTL €ro Ha OOK.

LLEABIO YAOCTOBEPLTECH B MACCE MNEPEMELLLAEMOTO LLKAADA, YTOOLI OPraHM30BATh

COOTBETCTBYIOLLIME CPEACTBA AAA TOPAHCMNOPTUPLOBKM N YXOAQ. -
:'E HYactm YMNAKOBKM CAEAYET NepepAdOdThiBATL B COOTBETCTBMM C AEUNCTBYIOLLLMMM

30KOHOAQTEABHBIMKM HOPMOMM CTPCAHbI, B KOTOPOM MCMOAb3YETCS OOOPYAOBAHME.

/.5 [(OEAYTTOENKA EL1T KOCDTENHO ODCSTONOKEHT 4 Y CTOHOLKYS
YCTOHOBMUTb IJ_IKOCb B XXEAQEMOM MeCTE, HA TBEPAOM, MAOCKOM U YCTOI7I‘-IMBON\ MOKPbITUK MOAQ.
P03pe3OTb KperneXHble AE€HTbI, KOTOPbIE KPEMAT KOAPTOHHYIO YIMAKOBKY K AEPEBAHHOMY OCHOBAHMIO.
CHaTb KAPTOH 1 CMECTUTb IJ_IKOCb C AEPEBAHHOIO OCHOBAHMA
TLLLOTEABHO OTPETNYAMPOBATL YPOBEHbL YCTAHOBKM OBOPYAOBAHMUS, MOCPEACTBOM PENYAMPYEMBbIX
HOXEK, I'Ipl/l6eFCI$I K MOMOLLM MY3bIObKOBOTIO YPOOBHA. PerAMpOBKO HOXXEK MO BbICOTE MPOOUN3BOAMTCA
MX BPALLLEHNEM.
BbIMbITb LLIKAJD, MOAb3YSACb BAQXKHOM TPIMNOYKOM C PACTBOPOM BOAbI M BUKAPBOHATA MAM APYTMX

HEWUTPAABHBIX MOIOLLIMX CPEACTB, OBTEPETH MATKOM TRAMKOM.
j MAEAABHOE PACMOAOXKEHME LLIKAJOA — 3TO HAOMBOAEE MPOXACQAHOE U

j MCNoOAb30BATb CPEACTBA, COOTBETCTBYIOLLME TUMY MEPEMELLLAEMOrO LKadoa. C 3Tom

nposeTpmBaAeMoe MeCTO B nomeLleHnn, BAOAK OT MCTOHYHUMKOB TEMAQ M COAHEYHOTO
cBeTa.

A HE 3AFOPAYXUBATb ®POHTAJIbHbIE BEHTUNTALIMOHHbIE PELLUETKW!

/.4 [704COEAHENE K PAEXTIOOCETY

JTa onepaumsa A0/HKHa npou3BoauTbca Tonbko KBAJIMOULIMPOBAHHDBIM
nepcoHasnom!

LLIKadb NOCTOBASETCS C MUTAIOLLLUM KABEAEM AAS MOACOEAMHEHMS K SAEKTPOCETU. MeXAy CETbIO
SAEKTPOMUTAHMS 1 KABEAEM LLUKAOA AOAXKEH YCTAHOBAMBATLCH TEPMOMOATHUTHBIM BbIKAIOYOTEAD
(HE BXOAWT B COCTAB NOCTABKM)
MNepea NOAKAIOHEHUEM K DAEKTPOCETU YOEANTLCS B TOM, YTO:
* MEePEA MOAKAIOYEHNEM CACAYET YOEAUTLCA B HOAMYMM B SAEKTPOCETU, HOA
AnnapaTtom, CNELMAABHOIO MHOTOMOAKCHOIO MPEPLIBATEASN C MUHUMAABHbBIM
PACCTOAHUEM MEXKAY KOHTAOKTOMM 3 MM (TPEDBYETCH AAR ANMAPATOB, MOCTABAIEMbIX
63 BUAKM AAS MOAKAIOHEHMS K PPUKCUPOBAHHOM CETH)
* MUTAOLLIMIM KOBEAD HE MOBPEXKAEH, B KOKOBOM CAYHOE €0 CAEAYET 30MEHUTD

A *4TO HAMPKEHME B CETU COOTBETCTBYET YKA3AHHOMY HA MAEHTUAOUKALMOHHOM
TaBAMYKE OBOPYAOBAHMS

*4TO DAEKTPOOBOPYAOBAHUE, K KOTOPOMY MPOM3BOAMTCSH MOAKAIOYEHME, BBIMOAHEHO

B COOTBETCTBMM C AEMCTBYIOLLIUMM HOPMAMM M AAEKBATHO HOMMHAABHOM MOLLIHOCTM

LKkadpa
B cAydae, eCAM HEOBXOAMM AOCTYM K BHYTPEHHUM AETAAIM OOOPYAOBAHMUS, HEODOXOAMMO
CHOYOAQ BbIHYTb BUAKY M3 PO3ETKM, M OCTABUTb OOOPYAOBAHME OXACXKAQTLCSH C OTKPbITOM ABEPLLEM,
MO MEHbLLEN MEPE, B TEYEHME HOCA, U, B AODOM CAYYAE, 3ALLUTUTL PYKM MEPHATKAMM.

é Hu B KOEM CAY4OE HE BCOBbLIBATH KOKME-AMDO NPEAMETbI HEPE3S BEHTUAILLMOHHbIE
peLLETKM NPU PADOTAIOLLLEM MAM BKAKDYEHHOM B CETb OBOPYAOBAHMM.
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2 HAHTHGOHKOUHST HyHAH MOPKHPOBKO

f AFINOX ,U,J'IFI MpPaBUJIbHOIO MUCMNOJ1Ib30BaHUA
< SRL VIAVENEZIA4 -35010 CAMPO SAN MARTINO - PADOVA - ITALIA ﬂaHHoro DYKOBO,EI,CTBa onpenenMTe
Mozesnb NpuHagnexatiero Bam
fen 2 o 3 o60pyaoBaHUs MOCPEACTBOM
1 \] {Hz) (KW) @ | AaHHbIX, YKa3aHHbIX Ha Tabnuuke.
SBRINAMENTO (KW)  ILLUMINAZIONE ww |P 20| MOPO3MAbHBIM LLKAD
BEERSSTING . HING , MAEHTUAPULMPYETCS MO CAEAYIOLLIMM
DISPLAY AREA ™ YRR em) | napamerpam:
REFRIGERANTE MASSA [ (Ka) 1-MOAEAD
COOLING FLUID WEIGHT
2-KOA
CLASSE CLASSE FUNZ.
CLASS FUNCT.CLASS 3-HOMEP
CONSUMOANNUO (KWhivear) dB 7 4-paboymmn 3OKG3‘
5-KOMMEPYECKMIM 30KA3
6-TOA MPOM3BOACTBA
ANNO
WaCHED 4 WORD. S e 6
Puc. 1 —TMpumep MAEHTUAOUKALMOHHOM TABAMYKM, YCTAHOBAEHHOM HO OBOPYAOBOHMM

NAEHTUAOUKALIMOHHAS TABAMYKA YCTAHOBAMBAETCS HA BHYTPEHHEN CTOPOHE TEXHMYECKOrO
OTAEAEHUS (CM. PA3AEA 5) U AOCTYMHA MPU CHATUM PELLIETKM 30AHEM 3ALLLMTHI.

A DTy onepaumio CAEAYET MPOU3BOAMTL MPU BEIKAKYEHHOM 0B0PYAOBAHMM!

I [flbeaHazHaYeHHE

LLIKado LLIOKOBOM 3QMOPO3KM BXOAMT B FAMMY OBOPYAOBAHMA AfiNOX S.r.l. «(XOAOAMABHOM LLEMOYKMY,
FTAPAHTUPYSA MOKCUMOABHYIO TMTIMEHUYHOCTb B MPUIOTOBAEHMM U XPAHEHMM MPOAYKTOB MUTAHMS.
AQHHO AMHUA NPEAYCMATPMBAET FOYHKLLMOHMPOBAHME PA3ZAMYHOIO TUMA, YTOObI YAOBAETBOPMUTb
AODOE TPEDBOBAHME KAMEHTA. MMEETCH ABE BO3MOXHOCTU AAS LLIOKOBOM 3AMOPO3KM MPOAYKTOB,
OXAODKAEHME MPU MOAOXKMUTEABHOM TEMMNEPATYPE U 30MOPO3KA, OOE MOTYT OCYLLLECTBAATLCA C
BbICTOBAEHUMEM BPEMEHM UAU C AQTYUKOM BHYTPM MPOAYKTA.

OXAQXKAEHME MPU MOAOXKMTEABHOM TEMMEPATYPE CHMXKAET TEMNEPATYPY BHYTPU MPOAYKTQ

Cc +70°C a0 +3°C B TeveHure 20 MUHYT, B TO BPEMS KOK OXACOKAEHME MPU OTPULLOTEABHOM
TEMNEPATYPE (3AMOPO3KA) BbICTPO CHUXKAET TEMMEPATYPY MULLLEBbIX MPOAYKTOB BMAOTb AO -18 °C
BHYTPM MNPOAYKTA B Te4eHue 240 MUHYT, Mpm TEMNEPATYPE B KOMEPE BApPbUpYtoLLENCs OT -35 °C
A0 -40 °C.

4 JexmHYeckoe omcCaonHe

Bce matepumanbl, UCMOAb3YEMbIE MPU M3FTOTOBAEHUM, TAPAHTUPOBAHHO MOAXOAAT AAS KOHTAKTA

C MNULLLEBBIMM MPOAYKTAOMM, U BCE FA3bl B XOAOAMABHOM CUCTEME COOTBETCTBYIOT AEMUCTBYIOLLLMM
HOPMOM.

B cOCTOB MOPO3MABHOTO LLIKOJDA BXOAAT TPM OCHOBHbIX KOMMOHEHTA:

1- OCHOBHbIMM KOMMAOHEHTAMM MEXAHMYECKOM YACTU GBAAIOTCA BEPXHEE OTAEAEHUNE U
TEXHUYECKOE OTAEAEHUE, C XOAOAMABHOM KOMEPOM, MOAHOCTBIO M3TOTOBAEHHOM 13 HEPXKABEIOLLLEMN
ctaam AlSI 304 18/10 CO CKOLLEHHbIMIK BHYTREHHUMM YTAQMM U UCTIAPUTEAEM, CHABXXEHHBIM
BEHTUAITOPAMM, TAK YTOObI MOTOK BO3AYXA, FrEHEPUPYEMbIM MMM, BPALLLAACH CBODOAHO U
PABHOMEPHO OKYTbIBAA MPOAYKTbI MUTAHUS, PACMOAOXKEHHbBIE HO MOAAOHOX.

2- DAEKTPUYECKAF/IAEKTPOHHAS CUCTEMA COCTOUT U3 MATEPUHCKOM MAATbI C MHTEPTDENCOM

3- XOAOAMABHAOS YOCTb BKAIOYOET B CEDS CUCTEMY KOMIMOHEHTOB, MOAOBPAHHbBIX TAKMAA
0BPa30M, HTOObI MOAYYMTb MAKCUMOABHYIO OTAQHY MPU MUHUAMOABHOM PACXOAE SHEPTUM.
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S HACHTHGOHKOLUHT INAEMEHTOB
MNoaka

AsepLa

BeHtnagrop

BEHTUAILMOHHOS
peLleTka

HO>XXKM

6. T yrpaosretns

Ledo-noACTOHLMS

NcrnapuTeab

PeLuetka

OtaeAeHme
KOHAEHCATOPHOro
©AOKQ

8. /. KOHTIOONLHEIT ITYALT (7704 CTOHLIAT)
MoaeAb MMeEET B KaYeCTBE MHTEPTDEMCA MAHEAb, M30OPCKEHHYIO HAO PUC. 3. KAQBMLLIM AGHHOM
MOACTAHLMM MOTYT MMETb PA3AMYHBIE GQOYHKLIMU; B 3ABUCUMOCTU OT KOMBOMHALMM, B KOTOPOM OHMU
MCMOAbB3YIOTCS, MOXHO BbIMOAHSTb PA3AMYHBIE LIMKAbI, AAS KOTOPbIX OHA ObIAG PA3PABOTAHA.

0®6
QOee

@@®@
@O ®

Puc. 3 — DAeKTPOHHOS MOACTOHLLAS a
@ Knasuwa UP

Knasuwa DOWN

Knasuwa Harpesa 6ynaBo4HOro 30Haa
Knasuwa namnbl UV (onums)

=§] Knasuwa HACCP

Knaeuwa Bbibopa nporpammbl

DOOO®O

KnaBuwa CHEF

00O &

Knaguwia LWOKOBOro oxaxaeHus

KnaBuLia oOXnaXaeHUs C YCTaHOBKOW TeMnepaTypbi

KnaBuLwa oXNaxaeHWsi Npu MosoX1TENbHOM
TemnepaType

KnaBuLia oxnaXaeHus C YCTaHOBKOW BPEMEHU

KnaBuLia oxnaXaeHus Npy oTpuLaTenbHOM
TemnepaType

KnaBuiua oTTanku

Knaeuwa nycka/octaHoBku Start/Stop
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O.2 LYk, OXNOKAE1T C Bb/ICTOBAESHEM TEMTEODTIIOb! [E FOHAOM B

17004k 7E/
BbIBOP OXAQKAEHUS C BBICTABAEHWMEM TEMMNEPATYPbI MPEAYCMATPUBAET KOHTPOAb HOA AOAXKHOM
YCTAHOBKOM BYAQBOYHOIO 30HAQ B MOABEPRTAEMBbIM OXACDKAEHUIO MPOAYKT, ECAM MO OKOHYAHMM
AQHHOTO KOHTPOAS 30HA OKOXKETCS BCTABAEHHbBIM HEMPABUABHO, HO AMCIMAEE CAEBA MOABUTCH
HOAMUCH “ 0--"" 1 OBOPYAOBAHME NEPEMAET K LLUKAY OXACXKAEHUI C YCTAHOBKOMW BPEMEHM. B 3TOT
MOMEHT MOABb30OBATEAb MOXET HAOCTOATb HO BbIMOAHEHMM MPOTPAMAMBbI OXACXKAEHMS C YCTAHOBKOM
TEMNEPATYPbI HOXXAB KAQBULLYY OXACXKAEHMS C YCTOHOBKOM TEMMNEPATYPbI, B MOOTMBHOM CAYyHOE
OYAET BbINOAHATLCS MPOTPAMMA OXAQXKAEHMA C YCTAOHOBKOM BPEMEHU.

8.2/ OXNQKAEHHE [TOH [TOAOKHITENLHOH TEMITEOQTIOE, HOOMONLHOE LN

LLIOKOBOE, C JCTOHOBKOH TEMITECQTIIOL!
4T06bl OKTUBUPOBATH LIMKA OXACKAEHMS MU MOAOKMTEABHON TEMMEPATYPE MPOM3BOAITCS

CAEAYIOLLME AENCTBMUS:

@O
Q@Oee6

. BBECTM 30HA/bl B CEPALLEBMHY MPOAYKTA

. BbIBpPATb KAQBULLIY OXAQXKAEHMSA MPU MOAOXKUTEABHOM TEMMNEPATYPE

. ECAM XXeAaTeAbHO BbIOPATH LLIOKOBOE OXAOXKAEHME, HOXKATL TAKXKE COOTBETCTBYIOLLLYIO
KAQBWLLYY, €CAU CBETOAMOA HE TOPUT

. ECAM OHQ eLLe He HOXATA, HOXXATb KAGBULLYY OXACXKAEHMS C YCTOHOBKOW TEMMNEPATYPbI
. 3AnyCTnTb LLUKA, HOXKOB KAGBMLLY Start

1O OKOHYOHMU LLUKAQ OXACXKAEHUS OOOPYAOBAHME ABTOMATUYECKM MEPEXOAMT B PEXMM XPAHEHMUS
MPU MOAOXKMUTEABHOM TEMMNEPATYPE B TEYEHME OMNPEAEAEHHOTO NMPOMEXYTKA BPEMEHM.
822 OXNOKAEHHE [TOH OTOHLIATENLHOH TEMITECQTIOE, HOOMONLHOE HAH
LLIOKOBOE, C Y CTOHOBKOH TEMITEOCQTIIOb/
HTOObI AKTUBUPOBATH LKA OXACYKAEHUS MPU OTPULLATEABHOM TEMMEPATYPE MPOM3BOAIATCS
CAEAYIOLLME AENCTBUS:

@O
Q@Oee6

J BBeCTM 30HA/bl B CEPALLEBMHY MPOAYKTA

. BbIBPATb KAQBULLIY OXACQKAEHMA MPU OTPULLATEABHOM TEMMNEPATYPE

. EcAm XXeAaTeAbHO BbIOPATH LLIOKOBOE OXAOXKAEHME, HOXKATH TAKXKE COOTBETCTBYIOLLLYIO
KAQBULLY, ECAM CBETOAMOA HE TOPUT

. EcAM OHQ elLe He HOXATA, HOXXATb KAGBULLIYY OXACXKAEHMS C YCTOHOBKOM TEMMNEPATYPbI
J 3anyCTnTb LKA, HOXKAB KAGBMLLY Start

MO OKOHYAHUM LIMKAQ OXACKAEHMS OOOPYAOBAHUE ABTOMATUHECKM MEPEXOAMT B PEXMM XPAHEHMS
NPU OTPULIATEABHOM TEMMNEPATYPE B TEYEHUE ONPEAEAEHHOTO MPOMEXYTKA BPEMEHM.
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O3, LYk, OXANOKAET C Y CTOHOBRKOY BOEME/S
a7/ CHNONRAEE 17OH /TONOKHTENH O TEMITEODTIOE C Y CTOHOLKOH BOEME/

HOOMONb/70E AT LL/IOCKOEOE
YT100bI 3ANYCTUTb LMKA OXACQXKAEHMA MPOU MOAOXMTEABHOM Temnepdarype C YCTOHOBKOI;I BpEMEHUN , CAEAYET

MPOOU3BOAUNT CAEAYIOLLIME AENCTBUS:

. He BBOAMTb 30HA/bl B CEPALLEBMHY MPOAYKTA

. BbIBP AT KAQBULLIY OXAQXKAEHMA MPU MOAOXKUTEABHOM TEMMNEPATYPE

. ECAM XXeAaTeAbHO BbIOPATH LLIOKOBOE OXAOKAEHME, HOXKATL TAKXKE COOTBETCTBYIOLLLYIO
KAQBULLY, ECAM CBETOAMOA HE TOPUT

. ECAM OHQ eLLle HE HOXKATA, HOXATL COOTBETCTBYIOLLLYIO KACBULLYY

. Mpu nomoLLm Kaasmil UP A DOWN ' yCTOHOBUTL BbIOPAHHYIO AAMTEABHOCTb OXACXKAEHMS,
KOTOP Qs MOABAIETCH HO AMCMNAEE CMPAaBA.

. 3AnyCTnTb LKA, HOXKOB KAGBMLLY Start

MO OKOHYAHUM LIMKAC OXACKAEHMS OBOPYAOBAHUE AOBTOMATUHECKU NMEPEXOAMT B PEXMM XPAHEHMS
npeu MOAOXMTEABHOM Temneparype B tTe4eH1e OnpPeAcAeHHOIo NPOOMEXYTKA BPEMEHMN.
832 CHNOKAESE /7Y OTOIUOTENLHOH TEMITECITIIOE C Y CTOHOBKOY BOEMEL Y,
HOOMONEHOE LN LLIOKOBOE
Y100bI 3AMNYCTUTb LLUKA OXAQXKAEHUA MPU OTpMLLCITe/\bHOl;I Temrnepdarype C YCTCIHOBKOljl BpemeHn ,
CAEAYET MPOU3BOAUTL CACAYIOLLIME AENCTBMA:

*He BBOAMTb 30HA/bl B CEPALLEBMHY MPOAYKTA

. BbIBpATh KAGBULLY OXACKAEHMS NPU OTPULLATEABHOM TEMNEPATYPE

. ECAM XEeAATEABHO BbIOPATH LLIOKOBOE OXACKAEHME, HOXKATb TAKXKE COOTBETCTBYIOLLLYIO
KAQBULLY, ECAM CBETOAMOA HE TOPUT

. ECAM OHQ eLLe He HOXATA, HOXXATb COOTBETCTBYIOLLLYIO KAGBMLLIY

. Mpw nomoLLm kKaasmd UP A DOWN  yCTOHOBUTb BbIOPAHHYIO AAMTEABHOCTb OXAC)KAEHMS,
KOTOP Qs MOABAIETCH HO AMCMNAEE CMPABA.

. 3AnyCTUTb LLMKA, HOXKOB KAQBMLUY Start

MO OKOHYQHMM LIMKAQ OXAQKAEHMSA OBOPYAOBAHME ABTOMATUHECKM MEPEXOAUT B PEXKMM XPAHEHMS
NPU OTPULLATEABHOM TEMMEPATYPE B TEYEHME ONPEAEAEHHOTO MPOMEXYTKA BPEMEHM.
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O A LR OXNOKA E/15 /OH /TOAOKKTENHOY TEMTEODTIOE B

OB7OMO7THYECKOM OCEXIZMNE
BbIBOP OXAQKAEHUS C BBICTABAEHMEM TEMMNEPATYPbI MPEAYCMATPUBAET KOHTPOAb HOA AOAXKHOM
YCTOHOBKOW OYAQBOYHOTO 30HAQ B MOABEPRTAEMbIN OXACXKAEHUIO MPOAYKT, ECAM MO OKOHYAHUM
AQHHOTO KOHTPOAS 30HA OKOXKETCS BCTABAEHHbBIM HEMPABUABHO, HO AMCIMAEE CAEBA MOABUTCH
HOAMUCH “ 0--"" 1 OBOPYAOBAHME NEPEMAET K LLUKAY OXACXKAEHUA C YCTAHOBKOMW BPEMEHM. B 3TOT
MOMEHT MOABb30OBATEAb MOXET HAOCTOATb HO BbIMOAHEHMM MPOTPAMAMBbI OXACXKAEHMS C YCTAHOBKOM
TEMNEPATYPbI HAXXAB KAOBULLY OXACXKAEHMS C YCTAOHOBKOM TEMMEPATYPHI, B MOOTUBHOM CAYy4OE
OYAET BbINOAHATLCA MPOTPAMMA OXACXKAEHUI C YCTAHOBKOM BPEMEHM.

4YT1OObI 3ANYCTUTb LLMUKA OXAQXKAEHUA MPOU NOAOXUTEABHOM Temriepatype C ABTOMATUHECKMM
BbIGOpO/\/\ LLIMKAQ CO CTOPOHbI AATOPUTMA, HEOBXOAMMO MPEOM3BECTM CAEAYIOLLLIME AENCTBUS:

. BBeCTM 30HA/bl B CEPALLEBMHY MPOAYKTA
J Haxxatb kaasmwy Chef
. 3AMNyCTUTb LLMKA, HOXKOB KAQBMLUY Start

OTOT LMKA OXACXKAEHMS OYAET PA3BMBATLCS B COOTBETCTBMM C dOA3AMM, MPEAYCMOTPEHHBIMM
arropmutmom Chef, No OKOHYAHUM LMKAC OXACKAEHMS OBOPYAOBOHME ABTOMATUYECKM NEPEXOAMT
B PEXMM XPAHEHMS MPU MOAOXKUTEABHOM TEMMNEPATYPE B TEYEHUE ONMPEAEAEHHOTO MPOMEXYTKA
BPEMEHM.

Knaeuwa chef 6yaet ropetb NOCTOSAHHO, OHa 6yAET MUraTb B CllyYae U3MULLHEN 3arpy3Ku
A npoAaykTa, NpeAHa3HaYeHHOro ANs OXNaXAeHUs. B Takol cuTyauum Mopo3uibHbIv Likad
nepenaeT K BbinonHeHuo umkna HARD-PLUS
O. 5. FC/70M6FOBAHE ZUTHCOHHBIX B /TOMITH LITAAOE OXAKAES &

VCTOHOBKOY BOEMEHS

a5/ TN TOMHAHE /JOOROMM OXAOKAE1T C Y CTOHOBKOY BOEME/ S
HTOObI 3AMOMHUTL MPOTPAMMY OXACXKAEHUS C YCTAHOBKOM BPEMEHU AAS MOBTOPHOTO
MCMOAb3OBAHMS, HEOOXOAMMO MPOU3BECTU CAEAYIOLLIME AEUCTBMS:

. YCTOHOBUTH XXEAQEMBIN LIUKA OXACXKAEHMSI C YCTAHOBKOM BPEMEHU B COOTBETCTBUM C
MPOLLEAYPOM PA3AEAQ 6.2, HE 3AMYCKAS LIMKA.

. HoxkaTtb HO 5 CEKYHA KAQBMLLY, 3BYKOBOM CUIHOA MOATBEPAMT BXOA B MAMATL MPOTPAMM, MNP
OTMYCKAHMU KAQBULLM 3ArOpPUTCH COOTBETCTBYIOLLLMIM CBETOAMOA.

J Ha Amcnaee CcAeBA NOSBUTCH MUTAIOLLLAS HOAMMCH *“ P1 ", BIOPATH NPU MOMOLLLM KAGBMLL

UP man DOWN HOMeEP NMpOorpamMmbl, KOTOPYIO Bbl XOTUTE 3AMMCATb, U CHOBA HOXKATb KAQBMLLIY AAS
MOATBEPXKAEHMS 3ANMOMUHAHMS.

. ECAM BBIBPAHA NPOrPAMMA C Y>KE 3ANMUCAHHBIMM AQHHBIMM, OHA BYAET NEPENMMCAHA C
YCTOHOBAEHHbBIMM ACQHHbIMM.
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Ecam npoxoamnt 10 CEKYHA C MOMEHTA MOCAEAHETO HAXATHI KAKOM-AMOO KAQBMLLIM,
HQ AMCIAEE CAEBA CHOBA MOSBASETCSH TEMMNEPATYPA , MPOMCXOAMT BbIXOA M3 MAMSITU U
A MPOrPAMMA HE COXPAHAETCS.
4T1OObI BEIBECTU HQ AMCIAEMN, MPU COYHKLMOHUPYIOLLLEM OOOPYAOBAHMM, MOOTPAMMY,
KOTOPYIO 0BOPYAOBAHME BbIMOAHSET B 3TOT MOMEHT, HOXKATb COOTBETCTBYIOLLLYHO
KAQBULLIY
852 HICITONbIOBOHHE FONTHCQHHBIX B [TOMITH ITOO/OOMM C Y CTOHOBKOH BOEMEHH
HTOObI MICMOAB30OBATL KAKYIO-AMOO MPOrPAMMY di OXACOKAEHUS C YCTAOHOBKOM BPEMEHM,
3AMMCAHHYIO B MAMSITH, mMemorizzato, HEOBXOAMMO NPOU3BECTU CAEAYIOLLME AEUCTBMS:

. HoxkaTb COOTBETCTBYIOLLLYKO KAQBMLLYY
*Ha AMCnAee CAeBA MNOIBUTCA HOAMUCH “ PXX " rae XX yKa3blBOET HO HOMEP MPOrPAMMbI, B
TO BPEMS KAK HO AMCMNAEE CMPABA MOIBUTCS MOKA3ZATEAb 3AMMCAHHOIO BPEMEHMU, 1 3AroPITCS

CBETOAMOAbI, COOTBETCTBYIOLLLME BbIDPAHHOMY PEXMMY.
J BbIBpATh XKEAQEMYIO MPOTPAMMY MPM MOMOLLMI KAaBULL UP A DOWN  (ECAM BbIGPAHA

NPOrPAMMA HE 3AMMCAHHAAB MAMATU, HO AMCNAEE CNPABA NOSBUTCA * --- " 11 BCE& CBETOAMOADI
OCTOHYTCH BbIKAKOYEHbBIMM)
J BbIBpAB XXEAQEMYIO MPOrPAMMY, 3AMNYCTUTb LLUKA HOXXAB KAQBMLLY Start
EcAn npoxoanT 10 ceKyHA C MOMEHTA MOCAEAHETO HOXKATUA KAKOM-AMOO KAQBMLLIM,
HO AMCMAEE CAEBA CHOBA MOYBASETCH TEMMNEPATYPA , MPOUCXOAMT BbIXOA M3 MAMATU U
A NPOrPAMMA HE COXPAHIETCS.
4TOObI BLIBECTU HO AMCMAEM, MPU OYHKLMOHMPYIOLLEM OO0OPYAOBAHUM, MOOrPAMMY,
KOTOPYIO OOOPYAOBAHME BbIMOAHIET B O3TOT MOMEHT, HOXKATb KAOBMLLYY MPOTPAMMGBI

.0, OT7TOHKCO C 17OV AHTENLHOH BEHTHATUHIE,

MNpeAnOYTUTEABHEN OCYLLLECTBAATL OTTAMKY C MPUHYAUTEABHOM BEHTUAALLMEN MPU OTKPLITOM ABEPLLE,
B TOM YUCAE, 4TOObI YCKOPUTb MPOLLECC OTTAOMBAHMA MCNAPUTEAS.

. YAOCTOBEPUTHCSH, HTO OOOPYAOBAHME BKAIOYEHO B CETb M OCTAHOBAEHO.

. HoxkaTb COOTBETCTBYIOLLLYIO KAQBMLLY, YTOObI HOYATb MPOLLECC OTTAMKM; KOTAQ HA
ncnaputreae He ByAeT 3aMETHO CAEAOB AbAQ, MOBTOPHO HAXKATb KAQBULLYY, YTOObI OCTAHOBMTH
MPOLLECC OTTAMKM.

O,/ BOKTEOHLHAH DG AOM/TD [O/TL15)

@@e
@O ®

PYHKLMS OAKTEPULIMAHOM AQMIbl — YMEHBLLIATb KOAMYECTBO BAKTEPUAABHOM CDAOPDDI,
MPUCYTCTBYIOLLLEM BHYTPU MOPO3UABHOM KOMEPLI. PEKOMEHAYETCH MPOU3BOAMTD
MPOJOUACKTUHECKYIO YOOPKY BHYTPU KAMEPDI, YTODObI MOBLICUTh 3G0ADEKTUBHOCTh BO3AEMCTBMS
YABTPAMOUOAETOBOTO U3AYHEHMS.

— %4
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i\- B cBsi3u C ywiepboM, KOTOPbIN MOXET NPUYNHUTL YNIbTPAdUONIETOBOE U3NyYEHME,
BK/1IOYATb JlaMMy MOXHO TOMbKO MpPWU 3aKpbITON ABepLIE.

. Y AOCTOBEPUTLCS, YTO OBOPYAOBOHME BKAIOYEHO B CETb M OCTAHOBAEHO, A ABEPLLO 3AKPbITA.

. HaxKaTb COOTBETCTBYIOLLLYIO KACBMLLYY, YTOObI BKAKOUYMUTb AQAITY HO 5 MUHYT ( €CAM Bbl XOTUTE
NpPepBATb LIMKA, AOCTATOYHO CHOBO HOXKATb KAQBMLLY ).

B cAy4a€e OTKPbITUS ABEPLLBI, CBETOAMOA, CUTHAAM3MPYIOLLLMIA O GOYHKLLMOHUPOBOHMM
BAKTEPULIMAHOM AQMIMbI, HOYUHAET MUIATb, U LIMKA MPEPLIBAETCS, YTOObI MPOAOAXKMUTLCS, KOK TOABKO
ABEPLLA OYAET 30KPbITA.

O.8 BIANCQBOYH6//7 FOHA C /7Q400EL0M [O/7L4425)/
30HA C MOAOTOEBOM OblBaET 0COOEHHO MOAE3EH, KOrAQ HY>XKHO M3BAE4YDb OCTPME U3
3AMOPOXKEHHOTO MPOAYKTA, TAKMM O6pO3ON\, 4TOObI HE MOBPEAUNTb €TI0 B MNMPOLECCE BbIEMKUA.

AA MCMOAB3OBAHUS 30HACQ C MOAOTPEBOM HEODBXOAMMO MPOU3BECTU CACAYIOLLLME AENCTBUA:
*[10 OKOHYOHMM LLMKAQ 30MOPO3KM C YCTAHOBKOM TEMMEPATYPbI OCTABUTb ABEPLLY OTKPbITOM

. HaxxaTtb KAQBMLLY MOAOTPEBA BYAQBOYHOIO 30HAC

LLUKA NOAOTPEBA 30HAQ NPEPLIBAETCH ABTOMATUYECKU, KOTAQ AOCTUIAETCH TEMNEPATYPA 30HAC
paBHasg 0°C, MAM Yepe3 MUHYTY MOCAE OKTUBALMM.

O 8 /7o T7ED ANT O79YE708 /ZACCF
ECcAM HO LLKadbe YCTAHOBAEH MPUHTEPR (ONUMS), TO UMEETCH BO3MOXHOCTb BbIBECTM HO Bymary
OTHET O TEMMEPATYPAX M CPOKAX MOCAEAHETO MPOU3IBEAEHHOTO LLMKAC OXACXKAEHMS.

4700OblI MICMOAB30OBATL MPUHTER, MPOOM3BOAATCS CAEAYIOLLIME AEUCTBUS:

J YB6eanTbCH, 4TO OBOPYAOBAHME OCTAOHOBAEHO M TOABKO YTO 30BEPLLMAO LIMKA OXACQKAEHMS

. 4TOObI QKTMBMPOBATHL MEYATb OTHETA, MPEABAPUTEABHO YOEAMBLLIMCD, YTO MPUHTED BKAIOYEH U
3AMPABAEH AOCTATOYHbIM KOAMHECTBOM BYyMarum, HaXXATb KAaBmLLy HACCP

. O OKOHYOHMM NEYATH, CBETOAMOA, OTHOCALLMMCS K KAaBmLLe HACCP, racHeT
GOBTOMATUYECKM.

7. YCTDOHCTBA ANT OE30/I0CHOCTH H KOHTOOAT

CepumnHble MOPO3UAbHbIE LLIKAJObI CHOOXEHbI 3ANATEHTOBAHHbBIM DAEKTPOHHbIM
KOHTPOAAEPOM, KOTOPbIM YNPABASIET PAZAMYHBIMU LLUKAGMM COYHKLLMOHUPOBAHMA ODOPYAOBAHMA
M BbIABASET BO3MOXXHbIE AHOMOAMM COYHKLMOHUMPOBAHMS, KOTOPbIE MOTYT OKA3ATb HEFTATUBHOE
BO3AEMCTBME HA OAMH MAM HECKOABKO KOMMOHEHTOB, MPENITCTBYA MX COYHKLLMM 3ALLMTBI LUKAADA.
B Bepcumax Ha 10 1 15 NOAAOHOB, C aAekTpornuTtanmem 380 B, B AOMOAHEHME K CTAHACQPTHBIM
DAEMEHTOM KOHTPOAS, MPEAYCMOTPEH TEPMO-MATHUT C PYYHBIM NEPEBOOPYKEHUEM U MACBKME
NPEAOXPAHUTEAM.
Bce yCTpOMCTBAO MEXAHMYECKOM 3ALLMTbI YCTAHOBAEHbBI MOA PAOOYEN MOBEPXHOCTHIO CBEPXY
LIKAdoa. MMEIDTCH TEPMMYECKMI MPEAOXPAHMUTEAL U AQTYUK KOHTPOAS TOKQA, MOCTYMNAOLLLETO HA
BCE KOMMOHEHTbI, KOK MOXHO BUAETb HO DAEKTPUHECKOM CXEME MOPO3UABHOIO LLIKAJDA.

AA AOCTYNA, B CAYHOE HEOBXOAMMOCTH, K OTAEAEHMIO, COAEPXKALLLEMY
MPEAOXPOHUTEABbHBIE CUCTEMbI, HEOBXOAMMO CAEAOBATH HUXKECAEAYIOLLLEN MPOLLEAYPE:
1- OTKAIOYUTD DAEKTPOMUTAHUE LLIKAGDA

2- OTBUMHTUTb KPEMEXHbIE BUHTbI, PACMOAOXKEHHbIE HO 30AHEM YOCTH, HA BbICOTE BEPXHEM
MOAKM
3- MNoaQTh €€ BNepeA 1 3aTEM MPUMNOAHIT TOK, YTODbI OTAEAUTE OT MOAYAS
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H106bI 30JOMKCHMPOBATL MOAKY, MOOAEAQTh AQHHbBIE AEMCTBMA B ODPATHOM MOPSIAKE.

Cosers/ /10 TP OBHALHOMY HCITONLIOBAHHAO.

He KAQCTb APYT HO APYTA MPOAYKTbl MMTAHMS, MPEAHA3HAYEHHbIE AA OXACOKAEHMS U/UAM
30MOPO3KM, U CAEAUTb, YTODbI X TOALLIMHA HE MPeEBbILLAAA 50-50 ma. He neperpyxatb
0BOPYAOBAHME CBEPX YCTAHOBAEHHOTO OObEAO.

He KAQCTb HO MOAAOH BoAee 3 Kr MPOAYKTA.

BbIMOAHATL MPEABAPUTEABHOE OXACOKAEHME KAMEPDI MEPEA LLUKAOM OXACXKAEHMS.

OXAQXAQTb EAMHOBPEMEHHO TOABKO OAMH TUM MPOAYKTA, PA3AMYHbBIE MPOAYKTbI MUTAHMS
MMEIOT PA3AMYHYIO MAOTHOCTb, M, COOTBETCTBEHHO, PA3HATCS MPOMEXYTKM BODEMEHMU,
HEOOXOAMMBIE AAS BbIMOAHEHMS LIMKAQ.

NoAAEPXMBATH AOCTATOYHOE MPOCTPAHCTBO MEXAY MOAAOHAMM, YTOOBI CAEAATb
BO3MO>XHOM AOAXKHYIO LIMPKYAILMIO BO3AYXA (MO MEHbLUEN MEepPE, 2 CM), ECAM
00OPYAOBAHME 3ATPYXEHO HE MOAHOCTBLIO, PACMPEAEANTL MOAAOHbBI MO BCEN MOAE3HOM
BblICOTE.

30HA B cepaLeBMHE MPOAYKTA AOAXKEH PACIOAAIaTbCa TO4YHO B LLEHTPE HAPE3AHHOro
MPOOAYKTA MANM CAMOTO OOAbLLOTO KYCKd, 1 KOHYMK 30HACQ HMKOTAO HE AOAXEH TOPHYATb 13
MPOOAYKTA M/MAM KOCATbCA MOAAOHQ.

Bceraa YMCtuTtb 30HA MOCAE KOXAOTO MCMOABb3OBAHMS, YTOObI M30EXATh HEXEAATEAbHbIX
30PAXKEHMN.,

He 3AKPbIBATL MPOOAYKTbI KObILLUKAMM U T.IM., HEM OOAbLLE M30AILLMS MPOAYKTA, TEM OoAbLLE
BOoEMEHMU HEOBXOAMMO AAT OXACDKAEHMS.

He KAQCTb B LLIKAAD MPOAYKTbI, MMEIOLLIME TEMMEPATYPY HOMHOTO BbiLLIEe 70°C, 4TO,
NOMMMO MepPErpy3kn 0B6OPYAOBAHMS, CYLLLECTBEHHO YBEAMYMBAET CPOKM OXACKAEHMS.

He 3aropaxxmBATh BCACLIBAIOLLLEE OTBEPCTME BEHTUMAATOPOB MCMNAPUTEAS.

AANA BBIEMKU MTPOAYKTA, MOABEPTLLETOC4A MPOLECCY 3AMOPO3KN, MCIMOAb3OBATb
SALLMTHBIE MEPHATKM, HTOBbI M3BEXKATb BO3MOXHbBIX «(XOAOAHBIX OXOTrOBy!!

L. HHCTOYKUMH 170 yXO4Y
OT NPABUABHOTO M PETYAIPHOIO YXOAQ 30BUCHUT XOpoLlee doyHKLMOHMPOBAHME U
MPOAOAXKUTEABHBIM CPOK CAY>KObl OBOPYAOBAHMS.

A\

Bce onepaumm no yxoAy U YUCTKE CAEAYET NPOU3BOAMTL, MPEABAPUTEABHO
yOEAMBLLMCD, YTO DAEKTPOMUTAHUE OTKAIOYEHO (BUAKQ BbIHYTA M3 PO3ETKM
DAEKTPOMUTAHMUS).

L /. UNeMEHTQOHBIE HOOMEI OEZO/TICHOCTH

s PBBPPP

He AOTPArMBaThCs AO OBOPYAOBAHMS MOKPbBIMM MAM BACXKHBIMM PYKAMM.

He pabotate HO 060PYAOBAHMM C BOCBIMM HOTAMM.

He BCOBbLIBATL OTBEPTKM U T.M. MEXAY 3ALLIMTHbIMUK PELLUETKAMU N ABVKYLLIMMUCA
HACTAMMUA.

He TaHYTb 30 KOOEAb SAEKTPOMUTAHMUS, YTOObI OTCOEAMHUTE OOOPYAOBAHME OT
DAEKTPOCETM.

H1 B KOEM CAYYOE HE MbITb MOPO3MAbHBIM LLIKACD CTRYEM TEKYLLLEM BOAbBI MAM BOAbI MOA,
ACBAEHUEM.
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CTporo BOCMpeLLaeTcs CHUMaTb 3alUUTHbIE PELETKN U NPeAOXPaHUTENbHbIE YCTPOUCTBA
MpW BbINOSIHEHUW Onepauunin No 0bbl4HOMY yxoay. Afinox S.r.l. cHUMaeT ¢ cebs BCsKyto
OTBETCTBEHHOCTb 3@ HECYACTHbIE C/ly4an, Bbl3BaHHblE HapyLleHMeM AaHHOro TpeboBaHums.

L2 OObl9HbI YXOA 170 YHCTKE MOLOINLHOLO LLIKOGDA.
ACHHbIE ONMEPALLMM MOXET BbIMOAHATb MEPCOHAA, 30HUMAIOLLIMMCSH SKCNAYATALMEMN
OBOPYAOBAHMSA, UAU APYTOM, AULLIb MO NPOYTEHUM MPUBEAEHHbIX HUXKE MHCTPYKLLMM.
. HY1CTKO BHELLHETO MOAYAS MOPO3UABHOIO LLKAJOA
CAeAyeT NPOU3BOAMTL TPIMNKOM, CMOYEHHOM PACTBOPOM BOAbI M BUKAPOOHATA MAM APYTMX
HEUTPOAABbHbIX MOIOLLIMX CPEACTB, BbITMPATh MATKOM TRAMNKOM.
. HMCTKQO BHYTPEHHETO MOMELLLEHUI MOPO3UABHOIO LLKAJDA
BbIHYTb MOAAOHbI, PELLETKM U HOMPOBASIOLLLME, KOTOPBIE MOXXHO MbITb, TOK XK€ KAK M KOMEPY
LLIKAdDA, TRAMKOM, CMOYEHHOM PACTBOPOM BOAbI M OUKAPOOHATA UAM APYTUX HEMUTPAABHbIX
MOIOLLIMX CPEACTB. BbITMPATH MATKOM TRAMKOM.
J YncTka BYAQBOYHOIrO 30HAC
MocAe KAXXAOTrO MCMOAb3OBAHMS MOPO3MABHOTO LLKAJDA, MPU KOTOPOM UCMNOAb3OBAACH
OYAQBOYHbIM 30HA, €O CAEAYET BbIMbITb T'YOKOM, CMOYEHHOM PACTBOPOM BOAbI M BMKAPBOHATO
UAU ARYTUX HEUTPAABHBIX MOIOLLLMX CPEACTB.

93 [TEOHCAHYECKIT XA 3 MOOOINb/EM LUK DOOM,

é D11 oNepaALMM CAEAYET BbINMOAHATb TOABKO COOTBETCTBYHIOLLIMAM OOPA30M OOYHYEHHOMY
NepPCOHAAY!

é OT1 onepaLmm CAEAYET BbIMOAHATb TOABKO MPW OOOPYAOBAHMM, OTKAIOYEHHOAM OT
SAEKTPOCETH.

é KoHaeHcaTop nMmeeT pexylime kpas! Mpu BbINONIHEHUN BCeX
HUXKEYKa3aHHbIX onepauni CneayeT HaaeBaTh 3alUMTHbIE MEPYATKM.

AAS MPABUABHOTO dOYHKLLMOHMPOBAHMS MOPO3MABHOTO LLIKAGDA HEOBXOAMMO, HTOOLI KOHAEHCATOP
OCTCOBAACS BCETAQ YUCTbIM, HTOObI MO3BOAMTL BO3AYXY CBOOOAHO LIUPKYAMPOBATL. DTy ONEPALLUIO
HEOBXOAMMO MPOU3BOAMTL HE PEXE, YHEM PA3 B MECHLL. EEe CAEAYET MPOM3IBOAMUTL KMCTOYKOM

C MSTKOM LLLETUHOM, YTOObI YAQASTb BCIO MblAb M MYLLIOK, 0BOPA3YIOLLMECS HO MOBEPXHOCTAX
KOHAEHCATOPA. [PEeANOYTUTEABHO MCTMOAB3OBATh MbIAECOC, YTOObLI HE PACMAPOCTPAHSTh B BO3AYXE
BbITUPAEMYIO MblAb.

B cAydae, eCAM OBHAPYXKATCS XMUPHbIE OTAOXKEHMUS, PEKOMEHAYETCS YAQASTb MX KMCTOYKOM,
CMOYEHHOM OAKOTOAEA.

L 4 CALB BOAL! ITOCAE OTTCHUIKE
KioBeta AANA CAMBQA BOAbI, MMEKOLLLAACA B KOMEPE MOPO3NABHOTO LLIKOC‘bO, AOANKHA ObITb
YCTAHOBAEHAO MOA OOOPYAOBAHMEM B COOTBETCTBYIOLLLMX HOMPABAAOLLIMX (CAEAYET YOEAMTLCA, HTO
CAMBHQO4 pr6O OKAQA3bIBAETCA BHYTPOM KIOBETHI M HUHEM HE 3OC/\OHeHO).
KioBeTy CAeAyeT MEPUOANHECKM ONOPOXKHATh; YTOObI MPOU3BECTM ITY ONEPALMIO, AOCTATOYHO
MPOCTO M3BAEYD KIOBETY M3 HAMPABAAKOLLLMX, OMNOPOXHNTb €€ U BHOBb BCTABMTbL HAO HAMPABAAIOLLIME.
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10 PazpeL/erne HEXKOTOD,LIX [IPOOAEM

B cAyvyae, ecam BALLIE OOOPYAOBAHME HE CDYHKLIMOHUMPYET AOAXKHbBIM ODPA30M, MPEXKAE YEM
BbI3bIBATb CAY>XXOY TEXMOMOLLIM, MPOM3IBEAUTE CAEAYIOLLIME MPOCTLIE MPOBEPKM: Bbl CIKOHOMUTE
BPEeMS U AEHbIU.

He ropsr CBETOAMOAbI MAHEAU, CAEAYET MPOBEPUTD:

. €CTb AU DAEKTPUYECTBO
J 4TO BbIKAIOYATEAD, K KOTOPOMY MOACOEAMHEHO OBOPYAOBAHME, HOXOAMTCSA B MOAOXKEHMM “|”
. 4TO BMAKQ MPOBMABHO BCTOBAEHAO B PO3ETKY

ANCRAEN MOACTAHLMM MOXET AQBATb CUTHAA O HEMPOBUABHOM GOYHKLLMOHUPOBOHMM
MOPO3UABHOTO LLIKAQOQA:

Ha amcnaee caesa muraet Haanmcb “EQ” 1 3ymmep M3ACET NPEPLIBUCTbIM CUTHAA:
HeuncnpaeHocTb 30HA KAMEPDI

HenpaBMAbHBIM TUM 30HAQ, AEJOEKTHbIM 30HA, HEMCMPABHOCTh COEAMHEHMUS C MAQTOM,
MpUYmnHBI UAU TEMNEPATYPA, PETUCTPUPYEMAS 30HAOM, HOXOAMTCS BHE PAMOK, AOMYCTUMBbIX AAS
MCMOAb3OBAHMS 30HAC KOMEPBDI

EO

M3 COCTOSAHMA OCTAHOBKM HE MO3BOAUT 3AMYCTUTb HXU OAMH LLUKA, ECAM TPEBOIA BO3HUKAET
Mocneactemns B NpoLecce paboTbl, PABOYMM LLUKA HEMEAAEHHO OCTOHABAMBAETCS. B COCTOAHMM
KOHCEPBALLMM LIMKA MPOXOAUT B COOTBETCTBMM C MAPAMETPAMM KOMMPECCOPA.

Ha Amcnaee CAEBA MUTAET HAAMMCH “E1" 3yMmmep M3ATET NPEPLIBUCTbIM CUTHAA:
HemcnpasHOCTb 3OHA MCIMAPUTEAA

MpuunHbl  Te Xe, 4TO U B MPEABIAYLLLIEM CAYYOE, HO OTHOCALLIMECS K 30HAY MCTMIAPUTEAS

El

Mocneacteus  OTTAMKA 30KAHYMBAETCS MO MPUYUHE MAKCHMMYMA MPOAOAKMTEABHOCTH

Ha amcnaee cAeBa mMUraet Haanmch “E3" 3yMMEpP M3AaeT MPEPbLIBUCTbIM CHUTHAA:
HemcnpaBHOCTb 3OHA MNMPOAYKTA/BY AABOYHbBIN N° 1

MpuuMHbl  Te XKe, Y4TO M B MPEAbIAYLLIEAM CAYHAE, HO OTHOCSILLIMECS K OYAQBOYHOMY 30HAY MPOAYKTA

E3

ECAM HEUCTMPABHOCTL 3ACOMKCHUPOBAHA B COCTOSHMM OCTAHOBKM, OHO HE MO3BOAMT 3AMYCTMTb

[MocneacrTeus _
HU OAMH LIMKA OXAQXKAEHMSA/3AMOPO3KM C YCTOHOBKOM TEMMNEPATYPbI

Ha aMcnaee cAeBa MUraeT HaANUCh “E4” 3ymmep M3AaeT NPEPLIBUCTLIN CUTHOA:
HeuncnpaeHocTh 3OHA KOHAEHCATOPA

MpuunHbl  Te Xe, Y4TO U B MPEAbIAYLLIEM CAYHAE, HO OTHOCSLLMECS K 30HAY KOHAEHCATOPA

10T TpeBO>KHbIl;1 CUTHAA HE BEAET HN K KOKUM MOCAEACTBUAM, HO, TEM HE MEHEE,
MocrneacTensi PEKOMEHAYETCH 3OMEHMUTL 30HA KOK MOXXHO PAHbLLIE, B MOOTUMBHOM CAY4AE HE 6YAeT
AEWNCTBOBATb CUTHAA neperpesd KOHAEHCATOPA

Ha amMcnaee cAeBA MUTAET HOAMMCH “ES” 3yMMeEpP M3paeT MPEPbLIBUCTbINM CHUTHAA:
HeuncnpaBHOCTb 30OHA NMPOAYKTA/BY AABOYHbLIN N° 2

MpuumHbl  Te XXe, Y4TO U B MPEABIAYLLLEM CAYHAE, HO OTHOCHLLMECS K OYACBOYHOMY 30HAY MPOAYKTA
ECAM HEUCMPABHOCTL 3ACOMKCUPOBAHA B COCTOSHMM OCTAHOBKM, OHO HE MO3BOAMT 3AMYCTMTh

E4

ES5

lNocneactsus o
HU OAMH LKA OXACDKAEHMSA/30MOPO3KM C YCTOHOBKOM TEMMNEPATYPSI
1 Ha aMcnaee caeBa mUraeT HOANMMCH “]-[** 3ymmep M3AQET MPEePbIBUCTbIM CUTHAA:
HeuncnpasHoCTb ABEPLUA OTKPBITA
MOUYMHbI ABEPLLO OTKPBITA MAKM HOPYLLUEHO HOCTPOMKA MMUKPDOCXEMbI ABEPLLBI, PACMOAOXKEHHOM HA
P NAHEAM YIPABAEHMA M MATHUTA, BMOHTUPOOBAHHOIO B ABEPLLY.
OCTAHABAMBAIOTCH BEHTUASTOPbI MCTIAPUTEAS, ECAM BTO MPOUCXOAMT BO BPEMS LIUKAC
OCHERCIENA OXACDKAEHMS (HE MPOAOAXKATb TOKOW LLMKA, B MPOTMBHOM CAY4AE HOHOCUTCA yLLLEPO
KOMMPECCOPY), AU, B CAYHOAE, ECAM BKAKOHEHA YABTRAGOMOAETOBAS AQMMA, OHA
BbIKAKOHOETCH.
HP Ha amcnaee caeBa muraet Haanmch “HP” 3ymmep M3AQET NPEPLIBUCTbINA CUTHOA:

HeuncnpaBHOCTb BBICOKOE AABAEHME

AdBAEHUE, 3AFOUKCUPOBAHHOE MUHU-MOHOMETPOM MPEBBILLIAET MAKCUMOAABHO
AOMYCTUMBIN MPEAEA. / 30HA KOHAEHCATOPA MPEBLICUA MAKCUMAABHO YCTAHOBAEHHYIO

MpuynHBbI Temneparypy +55° C. (YAOCTOBEPUTLCH, YTO TEMMEPATYPA OKPYXKAIOLLLEN CPEAbI
HOXOAMTCS B AOMYCTUMBbIX PAMKAX, 4TO KOHAEHCATOP YUCT U BEHTUAATOPLI KOHAEHCATOPA
JOYHKLLMOHMUPYIOT, M KAQMAH OTKAYKKM OTKPbIBAETCS.)
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HemeAAeHHAs OCTAHOBKA DYHKLIMOHMPOBAHMS (AOMACTU KOHAEHCATOPA MPOAOAXKAIOT
dOYHKLMOHMUPOBATL). [OCAE CHUXEHMS YPOBHSA AQBAEHMS/TEMMNEPATYPbLI AO AOMYCTUAABIX
PAMOK, MOXHO BHOBb 3QMYCTHUTb OBOPYAOBOHME, BbIKAIOYMB MO M BHOBb BKAIOUYMB. B CAy4aEe
NPOBAEMBI CO CAMLLIKOM BbICOKOM TEMMEPATYPOM, HO AUCIIAEE CAEBA MOSBASETCS HOAMMCH
HP, TOrAQ KGK CMPABA NOSBUTCA MOKA3ATEAb TEMMNEPATYPbI, 3ACOUKCUPOBAHHbIM 30HAOM HA
BbIXOAE M3 KOHAEHCATOPA.

Lp Ha amcnaee cAeBa Muraet HOAMMUCh “LP” 3ymmep m3aaeT MPePbIBUCTLIM CUTHAA:
HeuncnpaeHocTs HM3KOE AABAEHME

ACBAEHME, 3AOUKCUPOBAHHOE MUHU-MAHOMETPOM HMXKE MUHUMOAABHO AOMYCTUMOTO
NPeAeAd. (YAOCTOBEPUTLCS, YTO TEMMNEPATYPA OKPY>KAIOLLLEM CPEAbI HOXOAMTCS B
AOTMYCTUMBIX PAMKAX, YTO HET yTe4EK ra3d, 1 KAAMNAH OTKAYKM OTKPbIBAETCH BO BPEMA
YHKLMOHMPOBAHUS KOMAPECCOPA)

HemeAAeHHAs OCTAHOBKA dOYHKLIMOHUPOBAHMS. [TOCAE MOBbILLIEHMS YPOBHS ACBAEHMS
Mocneactenss  AO AOMYCTUMBIX POAMOK, MOXKHO BHOBb 3AMYCTWUTb OBOPYAOBOHMUE, BBIKAIOYMB €70 1 BHOBb
BKAKOYMB.

[MocneacTeus

MpuynHBbI

LA Ha AMcnAee CAEBA MUTAET HAAMMCH “LA" 3yMMeEP M3AQET MPEPLIBUCTbIM CUTHAA:
HemcnpaBHOCTb TEMAOBAA TPEBOT A

MNoTpebAeHME SHEPTUM KOMMPECCOPOM U BEHTUAITOPAMM KOMMNPECCOPA MPEBLICUAO
MOKCUMOAbHbIN YPOBEHb, MPEAYCMOTPEHHBIM TEPMUIECKUM PEAE. (YAOCTOBEPMUTHCS, YTO
TEMMEPATYPA OKPYXXAIOLLLEM CPEABI HOXOAMTCS B AOMYCTUMbIX PAMKAX, 4TO KOHAEHCATOP
YUCT U BEHTUAATOPbBI KOHAEHCATOPA CPYHKLLMOHUPYIOT)

MpuynHBbI

HemeAAEHHAsS OCTAHOBKA CPYHKLIMOHMPOBAHMS. (MOCAE HAXOXAEHMS MPUYMUHBI
MocneacTBus  MepPEBOOPYXKMTb TEPMO-MPEAOXPAHUTEADL, HTOOLI MOXKHO ObIAO BHOBb 3AMYCTUTh
obopyAOBAHUE)

, Ha AmMcnaee CAEBA MUTAET HAAMMCH “O--" ' 3yMMEP U3AAET MPEPLIBUCTbIN CHUTHAA:

o-- 2
HeuncnpaBHOCTb BYAABOYHbIM 3OHA HE BCTABAEH
MNpu NpoBepke, YTOObl YAOCTOBEPMUTHCS B MPABUMABHOM BBEAEHMM BYACQBOYHOTO 30HAC
MpVuMHB BO BPEMS LLUKAQ C YCTAHOBKOM TEMMNEPATYPbI , MOAYHEH OTPULLATEAbHbIN OTBET (HAXKATb
COOTBETCTBYIOLLLYIO KACBULLY, 4TOObI MOATBEPANTL MPOOBUABHOCTb BBEAEHMS, AW MPOBEPUTD,
BCTABAEH AW 30HA MPABUABHO, BHOBb 3AMYCTMB 3ATEM LLMKA)
MKA Q30 OXACKAEHMS/3AMOPO3KM C YCTAHOBKOM TEMMNEPAT bl ABTOMATHUHECKM
[MocnepcTeus i A / P Y paryp

NnepexoAmT B LLMKA C YCTOHOBKOI;I BoeEMEHMU

EcAM NpoBAema He PA3PELLAETCS BbILLEYKA3AHHbBIMM AEUCTBUAMM, 3AMPOCUTb O
BMELLATEABCTBE CMELMAAMIMPOBAHHbBIN MEPCOHAA!

77. [flomoLluys kHesrom

AA MOAYYEHMA MOMOLLLM CBIXKMUTECH CO CBOMM YITOAHOMOYEHHBIM AMAEPOM, COODLLLMB EMY
AQHHbIE, OTHOCALLMECH K COOTBETCTBYIOLLLEMY ODOPYAOBAHMIO, KOTOPbLIE MOXHO Y3HATD,
OBPATUBLLMCH K MAEHTUAOUKALMOHHOM TABDAMYKE (CM. PA3AEA 2. MAEHTUADUKALMA U MAPKMPOBKA)

72 [fleoepaborxa

MaTtepUaAbl, MCMOAb3YyEMbIE MPU MPOU3BOACTBE XOAOAMABHOTO LLIKACDA:

Hep>xasetoLLas ctaab aisi 18/10 CTpyKTypa wKadha

Muiesom MBX Bce NAQCTUKOBbIE AETAAM

B CAyHOE NPUHATUS peLLEeHM O PA3BOPKE MOPO3UABHOTO LLIKAJDA, CAEAYET NPUHATbL HEKOTOPbLIE
MEPbI MPEAOCTOPOXKHOCTM B OTHOLLIEHMM HEKOTOPbLIX MATEPUAAOB, MCMOAb3YEMbIX B KOHCTPYKLLMM,
M AOBEPUTb UX PEKYMEPALMIO CNELIMAAMIMPYIOLLMMCSH HO STOM OUPMAM, B TOM, YTO KOCOAETCSH:

. TEPMOM3OAALLMS
. Q3-XAQAQTEHT
. MACAO KOMMPECCOoPAa
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Italiano English Deutsch Francaise .
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L LINEA LINE LINIE LIGNE
Lc  [SPIA ALLARME HP ALARM LIGHT BELEUCHTUNG STAMPANTE
Mc  [COMPRESSORE COMPRESSOR KOMPRESSOR COMPRESSEUR PRINTING
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Ve VENTILATORE EVAPORATORE |EVAPORATOR FAN VERDAMPFERVENTILATOR VENTILATEUR EVAPORATEUR

Screma eleffrico
B

73

100



I
1

asv4 |p onboy

(IvNOILdO)
ONILNIN/ALNYNYLS

i

g 8!
\ ]

V|DD04USFU| S03UOUS V3SIA

[y rpm— pp—

N [«]

WHIILSVL
INOISSINNOD

P

[

alnvanvis g
INOISSINNOD

(o)
FUOSSTUINOD

(01d) puoD epuog.

ainssaig Mo

°
VOINY3L "1O¥d INAVTIV

V.LH0dO¥IN =~

eoluwa) (on
NMOQ diNnd

ainssaid UBIH

(21d) elieo epuog
(01d) derg epuos.

38v4 10 O1ovL @ @Du&

,_
Vo
993

e
—
Com
- AN Vv
Z

|
pieg Jemod [

(o)
aNOD INIA

oM = __<ox

(e
a|(e
Ve [(©

i
A2
2]

2

HNIALVHOIYAI HNILVILLNIA HOLYVILLNIAYISdNYaH3A NV HOLVHOdYAT| 3HOLVHOdYAT IHOLVIILNIA A
UNISNIANOD HNALYIILNIA| HOLYILNINEOLYSNITNOM NY4 H3SNIANOD| IHOLYSNIANOD FHOLYILLNIA IA
AN 3dWYT 3dWv1 AN dWV1 AN VAIDIWEIO AN YavdaWYl| AN

0S JANOS WITY JSNYHL|

DS 3804d A1ddNS '4SNYHL

0S YANOS "LNIWIMY JSvdl| Zo L

31HVO ‘WINY "SSNVHL

TOHINOD AMddNS 4SNYHL

WA3HOS INIWMY 48vel] LY |

ANDINCHLDITE FTVHLINID

ZLNHOSSONNLSITT

LINM TOHINOD DINOYLDT T

YNITVEINGD| L

dNI00 v 3ANOS JANOSNYIA 380xd Q004 JHOND ¥ YANOS| DS
HN3LvH0dvAa 3ANOS HI4dNVaEIA ¥ITHNL 3808d HOLvd0dvYAI FHOLVHOdYAT YONOS ag
31N77133 ANCS| WNvd H3HNS 3804d WOOY Y1130 YONOS 28

ANVINOW JONVLSISTH

NILSO4dHNL ANYLSHIAIM|

[FNTT3 NOILYSNIANOD-| LINY

¥1H40d 30INHOD vZNILSISTd| By

JBA0ET

PeAzZL

9

2=18

A00VH 3NN SNILNIEE d0a7H G00vH AINVAWVLS|  dd
HN3LVIILNIA SN3LVIN93Y HOLYINO3Y SNY4 35v4 10 OrovL 10934] _0d
ENIGED EENERIT G oulnan| N
31904 BN3LdNEaaINIOHOIN T3 LVHOSOSIN HOLIMSOHOIN 5000 VINOJOUOIN| SW
SN3SSIHAN0D HOSSIHINO H0SS3HINGD 35055354N03| O
SNALHONT 138 THST Wav Y JH IWEVTIV Vids| o7
3NON JINM 3NN W3NM q
UNILVSNIANGD HOLVSNIANDY U35NIANDD SHOLVSNZaNOD| D
ESC:-ICE yosineq ysibug ouElE)
38 8
< o
53 2 a8 ® s ? o
A
f )
(IYNOILdO) @ 49 49 \.,.\T . A.,._m./
/\ /N ) W
1] BN
= m=
u 2 S
W —
Wu !
w il ]
w.. NPT
Z aisn/asny NN )
m
\q A M =
2 g 5 iy L [ 1V
)
o @ mm
)
w
1
@
o
¥

ZHOS/NE/N0OY
3NOIZVYLNINITY

+

N

€1

Z
m Bl
< 3

101




PRIAFINOX

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA’ / DECLARATION OF CONFORMITY

DECLARATION DE CONFORMITE / KONFORMITATSBESCHEINIGUNG
CONFORMITEITSUERKLARING / DECLARACION DE CONFORMIDAD

DECLARACAO DE CONFORMIDADE / [JEK/IAPALINSI COOTBETCTBHS

GB

NL

RUS

AFINOX s.r.l.
Via Venezia .4 35010 Campo San Martino (Padova) ITALIA

Dichiara sotto la propria esclusiva responsabilita che il mobile AFINOX & conforme alle
direttive: 89/336/CEE - 73/23/CEE - 92/31/CEE - 93/68/CEE, e loro successive modifiche.

Hereby declares under its own full responsibility that the AFINOX cabinet complies with
directives: 89/336/CEE - 73/23/CEE - 92/31/CEE - 93/68/CEE, and possible other
modification.

Déclare sous sa propre responsabilité que la vitrine AFINOX est conforme aux directives :
89/336/CEE - 73/23/CEE - 92/31/CEE - 93/68/CEE, et suivantes modifications.

Erklart unter ihrer ausschlieBlichen Haftung, dass der gekiihlte AFINOX-Schrank mit den
Richtlinien und: 89/336/CEE - 73/23/CEE - 92/31/CEE - 93/68/CEE, nachsten ndoglichen
Anderungen Ubereinstimmt.

Hij verklaart hierbij voor eigen verantwoordelijkheid dat het meubel AFINOX conform
de richtlijnen: 89/336/CEE - 73/23/CEE - 92/31/CEE - 93/68/CEE, en daaropvolgende
wijzigingen is.

Declara bajo la propia responsabilidad que el mueble AFINOX respeta las directivas: 89/
336/CEE - 73/23/CEE - 92/31/CEE - 93/68/CEE, y sucesivas modificaciones.

Declara sob a prdpria e exclusiva responsabilidade que o movel AFINOX esta em
conformidade com as directrizes: 89/336/CEE - 73/23/CEE - 92/31/CEE - 93/68/CEE, e
sucessivas modificagoes.

®upMa noa CBOK WCKIIOUUTENBbHYID OTBETCTBEHHOCTb 3asaBnseT, yTto wkad AFINOX
N3roTOB/IEH B COOTBETCTBUM C anpekTuBamm : 89/336/CEE - 73/23/CEE - 92/31/CEE - 93/
68/CEE, a Takxe C ux nocneayowmMm MoandnkaLmsMu.

L'AMMINISTRATORE DELEGATO
MANAGING DIRECTOR
L'ADMINISTRATEUR DELEGUE

GESCHAFTSFUHRENDES MODEL
VORSTANDSMITGLIED SERIAL N.
EL ADMINISTRADOR DELEGADO DATE Marsango, li ...........cccccoeviienn.

O ADMINISTRADOR DELEGADO

DE BEDRIJFSDIRECTEUR

ADMINISTREREN[( EKT@R
/

ACCO

| .
\ Y
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